
B A B E T T E 
 

 

 

A P E R I T I V O 
Americano        140:- 

Montgomery Martini       170:- 

Negroni        140:- 

Gin & Tonic                                                                 140:- 

Campari & Tonic      140:- 

Amaro & Tonic      140:-  

Lutéce       100:- 

 

 

SHERRY 
Manzanilla ‘Levante’, Barbadillo, Sanlucar de Barrameda  120:- 

 

BEER    
Helles Lager, Nils Oscar, Sweden 4,2%    74:-  

Stigbergets Pilsner, Sweden 4,8&                                            74:- 

 

SPARKLING BY THE GLASS 
NV ‘Sainte Anne’ Extra Brut, Chartogne-Taillet, Champagne Deg.24  200:- 

NV Vin Mousseux de Qualité ‘Atmosphèrs’ Jo Landron, Loire  165:- 

 

WHITE WINES BY THE GLASS 
2024 Riesling Trocken, Koehler Ruprecht, Pfalz   140:- 

2022 Mâcon-Villages, Le Grappin, Bourgogne    180:- 

2024 Vins des Allobroges ‘Silice Blanc’, Maison des Ardoisières, Savoie 160:- 

2021 Bianco ‘Sivi’, Radikon, Collio (skin maceration)   195:-  

2023 Valdeorras Blanco ‘A Portela’, Alberto Orte, Galicia  170:- 

 

RED WINES BY THE GLASS  
2023 Bourgogne Rouge ‘Grand Chaliot’, Domaine Hubert Lignier, Bourgogne 200:- 

2023 Régnié, Georges Descombes, Beaujolais     160:- 

2023 Côtes-du-Rhône ‘Blovac’, Domaine Trapadis, Rhône   140:- 

2023 Le Ballon, Cros des Calades, Provence (rosé)   120:- 

2024 Vino Rosso ‘Pramartel’, Antoniotti, Piemonte   170:- 

2022 Bassi Vineyard ‘Pinot Noir & Gris’ Scar of the Sea, Santa Barbara  190:- 

 

 

SWEET & CHEESE WINES BY THE GLASS & BOTTLE  
2022 Coteaux du Layon, Château de Passavant, Loire   160:- 

2012 Château Chalon ‘Vin de Garde’, Domaine Macle, Jura  300:- 

NV   Vino e Viscole, Luigi Giusti, Marche    160:- 

NV   Boal Reserva 10 Anos, Barbeito, Madeira        170:- 

 

 

NO & LOW ALCOHOL 
Radler Grapefruit, Stiegl, AT 330ml (2,0%)    55:- 

L’Antidote, Domaine des Grottes, FR 150ml (0,0%)   95:- 

BibiBio Limonata, Levico, IT 330ml (0,0%)    55:- 

BibiBio Arancia Rossa, Levico, IT 330ml (0,0%)   55:- 

 

 

 

 

 

 

 

 



B A B E T T E 
CHAMPAGNE 
NV ‘Sainte Anne’ Extra Brut, Chartogne-Taillet Deg.24   950:- 

NV ‘Les Vignes de Montgueux’ Extra Brut Blanc de Blancs, Jacques Lassaigne 1100:-  

NV ‘Rose’ Brut, Jacques Selosse Deg.22 *    4800:- 

NV ‘Solessence Rosé’, JM Sélèque Deg.22 ^^    1200:- 

NV ‘Initial’, Jacques Selosse Deg.20    3000:- 

NV (‘11,12,13…)’ Brut Nature, Ruppert Leroy Deg.24   1700:- 

NV ‘Fidéle’, Vouette & Sorbée Deg.21 1500ml * ^   2600:- 

2020 ‘Val de Vilaine’, Cédric Bouchard Deg.22 *   1600:- 

2018 Blanc de Blancs Brut Zéro, Aurelien Lurquin Deg.22 *  2500:-  

2017 ‘Hors-Série’ Avize Grand Cru BdB Extra Brut, Chartogne-Taillet Deg.22  2700:- 

 

WHITE WINE 
LOIRE 

2023 Vin de France ‘Magic of Ju-Ju’, Domaine Mosse ^^    750:- 

2022 Vin de France ‘Sole’, Domaine de l’Ecu  ^^   850:- 

2022 Vin de France ‘La Perlée’, La Porte Saint Jean   1300:- 

2021 Vin de France ‘La Minée Basse’, Château de Bonnezeaux  1400:- 

2022 Muscadet ‘Granite’, Domaine Bretaudeau    1000:- 

2019 Anjou Blanc, Thibaud Boudignon 1500ml * ^   1800:- 

2018 Saumur Brézé, Domaine Guiberteau    1300:- 

2016 Saumur Blanc ‘La Charpentrie’, Domaine du Collier *  1690:- 

2016 Sancerre ‘Clos de Beaujeu’, Gérard Boulay 1500ml * ^  2400:- 

 

BOURGOGNE 

2022 Chablis 1er Cru ‘Beauregard’, Moreau Naudet   1200:- 

2020 Chablis 1er Cru ‘Butteaux’, Pattes Loup    1600:-  

2022 Bourgogne Blanc ‘Cras’, Marc Soyard     1000:- 

2022 Bourgogne Blanc, Alex Moreau    1000:- 

2021 Bourgogne Aligoté ‘En Coulezain’, Les Horées    1300:- 

2020 Bourgogne Aligoté, Régis Rossignol    800:- 

2021 Hautes-Côtes de Beaune ‘Les Côtés, Domaine Cassiopée  1000:- 

2021 Savigny-Les-Beaune ‘Vieilles Vignes’, Génot-Boulanger *   1200:- 

2020 Meursault, Antoine Jobard     1500:- 

2020 Meursault 1er Cru ‘Charmes’, Domaine des Comtes Lafon *   3500:- 

2020 Saint-Aubin 1er Cru ‘En Remilly’, Bachelet Monnot    1600:- 

2018 Batard Montrachet Grand Cru, Bachelet-Monnot *   5400:- 

2021 Chassagne-Montrachet, Jacques Carillon *   1590:- 

2018 Chassagne-Montrachet 1er Cru ‘Morgeot’, Bernard Moreau *  3000:- 

2022 Viré-Clessé ‘Quintaine’, Guillemot-Michel   1100:- 

2022 Rully, Dureuil-Janthial     1000:- 

2022 Bouzeron, Domaine de Villaine    1100:-  

 

JURA & SAVOIE  

2023 Vin de Pays de Franche-Comté, Domaine des Cavarodes, Jura  900:- 

2021 Vin de France ‘Jurassique’, Théo Dancer, Jura   1600:- 

2021 Arbois Pupillin ‘Jurassique’, Domaine de la Renardière, Jura  950:- 

2019 Arbois Pupillin ‘Fleur de Savagnin’, Domaine Tournelle, Jura  1100:-  

2020 Côtes-du-Jura ‘En Barberon’, Domaine Tissot, Jura   1300:- 

1999 Château-Chalon, François Rousset-Martin, Jura 620ml *  3590:- 

2023 Vin de France ‘Bivouac’, Jeremy Bricka, Savoie  ^  700:- 

2022 Vin de Savoie Ayze ‘Le Feu’, Domaine du Gringet, Savoie  1400:- 

 

FRANCE d’AUTRES 

2023 Vin d’Alsace ‘Matin Fou’, Christophe Lindenlaub, Alsace ^^  750:- 

2021 Vin de France ‘Les Pentes Sèches’, Hunter McKirdy, Alsace ^^  930:-  

2023 Coteaux du Cap Corse, Clos Nicrosi, Corse 1500ml * ^  1700:- 

 

GERMANY   

2024 Riesling Trocken, Koehler Ruprecht, Pfalz 1000ml   800:- 

2023 Riesling Kabinett ‘Brauneberger Juffer’, Günter Steinmetz, Mosel 750:- 

2020 Riesling GG ‘Ganz Horn’, Ökonomierat Rebholz, Mosel  1400:-  

2022 Chardonnay, Saalwæchter, Rheinhessen    1200:- 

 



B A B E T T E 
REST OF EUROPE 

2024 Trebbiano d’Abruzzo, Christina Tiberio, Abruzzo ^^  750:- 

2022 Vino Bianco ‘Jungimmune’, Gustinella, Sicilia   1000:- 

2022 A Portela, Alberto Orte, Galicia     800:- 

2022 Airén ‘El Cerrico’, Bodegas Cerron, Jumilla *   1700:- 

2022 Palo Blanco ‘Las Molinas’, Envinate, Teneriffe    1390:- 

 

USA 

2022 Sanford & Benedict Vineyard, Arnot-Roberts, Sta. Rita Hills   1600:- 

2022 Grenache Blanc, Amevive, Santa Barbara    900:- 

 

ROSÉ 
2023 IGP Vin des Allobroges ‘Rhodonite’, Domaine des Ardoisières, Savoie 900:- 

2023 Le Ballon, Cros des Calades, Provence    500:- 

2024 Cerasuolo d’Abruzzo, Christina Tiberio, Abruzzo ^^  750:- 

2020 Clarete ‘Penas Aldea’, Dominio del Águila, Ribera del Duero, Galicia 2700:-  

 

SKIN MACERATION 
2020 Vin de France ‘Initial Carbo’, Domaine Mosse, Loire *  800:- 

2019 Vin de France ‘Côtillon des Dames’, Jean-Yves Péron, Savoie  1000:- 

2023 Riesling X Sylvaner ‘Pour Toi’, Soma Wines, Rheinhessen ^ *  650:- 

2022 Bianco ‘MacFol’, Ezio Cerruti, Piemonte ^^   750:- 

2021 Bianco ‘Sivi’, Radikon, Collio     900:- 

2023 Branco do Tareco, Vinho de Talha, Alentejo *   650:- 

 

RED WINE 
LOIRE  

2020 Coteaux d’Ancenis ‘Noé’, Rémi Sédès  900:- 

2018 Anjou Rouge ‘Carbone’, Domaine Andrée  1200:- 

2020 Saumur-Champigny ‘Les Pouches’, La Porte Sainte Jean  1100:- 

2016 Saumur Rouge ‘La Ripaille’, Domaine du Collier *   1600:- 

2002 Bourgueil ‘Les Perrières’, Catherine & Pierre Breton   1200:- 

 

BOURGOGNE 

2022 Coteaux Bourguignons ‘Mon Poulain’, Les Horées   1100:- 

2023 Bourgogne Rouge ‘La Fleur au Verre’, Julien Altaber ^^  850:- 

1999 Bourgogne Rouge, Maison Leroy *    2890:- 

2021 Bourgogne Côte d’Or ‘Les Lameroses’, Domaine Rougeot  1000:- 

2019 Molesme ‘La Haie de Brune’, Cedric Bouchard *   3300:- 

2019 Côte de Nuits-Villages ‘Les Vignottes’, Domaine Confuron  1200:- 

2021 Marsannay ‘Longeroies’, La Maison Romane   1100:- 

2016 Charmes-Chambertin Grand Cru, Domaine Bachelet *   6000:- 

2020 Morey-Saint-Denis 1er Cru ‘Clos Baulet’, Hubert Lignier  2200:- 

2021 Nuits-Saint-Georges ‘Les Herbues’, Nicolas Faure   1700:- 

2020 Beaune 1er ‘Boucherottes’, Le Grappin *    1400:- 

2021 Savigny-Les-Beaune 1er Cru ‘Serpentières’, Domaine Pierre Guillemot * 1200:- 

2018 Savigny-Les-Beaune 1er Cru ‘Aux Vergelesses, Simon Bize  1800:- 

2023 Chassagne-Montrachet, Simon Collin *    1300:- 

2019 Pommard, Antoine Petitprez     1500:- 

2021 Volnay, Domaine Génot-Boulanger    1400:- 

 

BEAUJOLAIS & JURA 

2023 Beaujolais ‘2-Mise’, Yvon Metras, Beaujolais   1100:- 

2023 Brouilly ‘Viellies Vignes’, Domaine de la Grand’Cour, Beaujolais  950:- 

2022 Beaujolais-Lantignié ‘Les Bruyères’, Maxime Crotet, Beaujolais  850:- 

2021 Julienas ‘La Bottière’, David Beaupere, Beaujolais 1500ml *  1600:- 

2023 Régnié, Georges Descombes, Beaujolais    730:-  

2023 Côtes du Jura ‘Poulsard Les Lumachelles’, Domaine des Cavarodes, Jura 950:- 

2023 Côtes du Jura ‘Au Mouiller’, Nicolas Jacob, Jura *  1300:- 

2022 Arbois ‘DD’, Tissot, Jura 1500ml *    1800:- 

 

 

 

 



B A B E T T E 
RHÔNE 

2023 Vin de France ‘Combeaux Massardières’, Guillaume Gilles   850:- 

2015 Côte-Rôtie, Domaine Jamet      2790:- 

2013 Côte-Rôtie ‘ Les Grandes Places’, Clusel-Roch *   2200:- 

2013 Côte-Rôtie ‘Améthyste’, Levet 1500ml *    2800:- 

2019 Saint-Joseph, Monier Perréol    1100:- 

2022 Crozes-Hermitage, Dard & Ribo    1200:- 

2021 Cornas, Guillame Gilles *     1200:- 

2016 Cornas ‘Chaillot’, Franck Balthazar    1600:- 

2017 Côtes-du-Rhône, Château des Tours    1000:- 

2010 Châteauneuf-du-Pape ‘Réserve des Celestins’, Henri Bonneau *  6500:- 

 

FRANCE d’AUTRES  

2023 Vin de France ‘Josette’, Nicolas Carmarans, Aveyron ^ *  850:- 

2023 Vin de France ‘Fioretti’, Ostal Levant, Cahors    800:- 

2018 Haut-Médoc ‘La Venus’, Uchida, Bordeaux   2200:- 

2010 Domaine de Chevalier, Pessac Léognan, Bordeaux 1500ml *  5090:- 

2005 Château Haut Brion, Pessac Léognan, Bordeaux 375ml  6990:- 

2008 Château Pontet-Canet, Pauillac, Bordeaux 375ml *   1540:- 

1997 Côtes de Bourg ‘Le Chevalier’ Château Falfas, Bordeaux   1790:-  

2024 Vin de France ‘Silice Rouge’, Maison des Ardoisières, Savoie  800:- 

2017 Mondeuse ‘St Jean de la Porte’, Domaine de Chevillard, Savoie 900:- 

2014 Alpilles, Domaine de Trévallon, Provence *   2200:- 

1998 Mas de Dumas Gassac, Languedoc    3390:- 

2019 I’APO Ajaccio ‘Kalliste’, Domaine U Stilccionu, Corse  1100:- 

 

PIEMONTE 

2024 Vino Rosso ‘Pramartel’, Antoniotti    750:- 

2017 Carema ‘Etichetta Bianco’, Ferrando    1800:- 

1967 Gattinara, Luigi Nervi & Figlio    1900:- 

2023 Dolcetto d’Alba, Ferdinando Principiano   700:- 

2022 Langhe Nebbiolo, Paolo Giordano    850:- 

2020 Barbaresco ‘Rio Sordo’, Cascina delle Rose   1500:- 

1971 Barbaresco, Produttori del Barbaresco     2500:- 

2020 Barolo ‘Via Nuova’, Chiara Boschis *    1500:- 

2018 Barolo ‘Brunate’, Giuseppe Rinaldi *    2200:- 

2018 Barolo ‘Vigna Merenda’, Fede Scarzello    1400:- 

2018 Barolo ‘Monprivato’, Giuseppe Mascarello *   3200:- 

2017 Barolo ‘Bussia’, Carlo Viglione 1500ml *   3000:- 

2016 Barolo ‘Francia’, Giacomo Conterno     3000:-  

2016 Barolo, Aurelio Settimo 1500ml *    1800:- 

   

TOSCANA 

2021 Chianti Classico, Caparsa *     850:-  

2019 Pian del Ciampolo, Montevertine     1000:- 

2020 Rosso di Montalcino, Il Paradiso di Manfredi   1200:- 

2017 Brunello di Montalcino ‘Riserva’, Colleoni   1800:- 

2016 Brunello di Montalcino ‘Riserva’, Padelletti 1500ml *  2800:- 

2014 Le Pergole Torte 1500ml *     4000:- 

   

REST OF ITALY 

2019 Valtellina Superiore ‘Stella Retica’, Ar.Pe.Pe, Valtellina  1300:- 

2016 Vino Rosso ‘Elda’, Nusserhof, Trentino ̂ ^   900:- 

2015 Montebuono, Lino Maga, Lombardia    1100:- 

2020 Terre Siciliane ‘Fosso di Lupo’, Arianna Occhipinti, Sicilia  * 1200:- 

  

IBERIAN PENINSULA 

2021 Priorat ‘Dits del Terra’, Terroir al Limit, Priorat *  1490:-  

2020 Vino de la Tierra de Cádiz ‘Atlantida Annius’, Alberto Orte, Jerez 1200:- 

2022 Vinho Tinto ‘Acrobat’, Adega Vinomoto, Óbidos ^^   600:- 

 

USA 

2022 Bassi Vineyard ‘Pinot Noir & Gris’ Scar of the Sea, Santa Barbara 900:- 

2008 Napa Valley Cabernet Sauvignon, Dunn Vineyards, Howell Mountain * 2990:- 

2001 Napa Valley Cabernet Sauvignon, Joseph Phelps, St. Helena 1500ml* 5930:- 



B A B E T T E 
 

BOOZE 

        
SWEDEN 
O.P Andersson Aquavit                                                       140:- 

Boge Bränneri – Hallon                                                      140:- 

Limoncello ‘fatto in casa’, Roslagsgatan anno 2024                          140:- 

Vita Bergen Bitter, Stockholms Bränneri & Café Nizza   140:- 

Norbottens Desrilleri, Glacier Vodka     140:- 

 

NORWAY 

Calle Feght – Two Grumpy Old Bastards Bitter   140:- 

 

DENMARK 

Gammeldansk Bitter Dram      140:- 

 

SCOTLAND 

Justerini & Brooks - Blended Scotch Whisky     140:- 

 

FRANCE 

Chartreuse Jaune       140:- 

Chartreuse Verte       140:- 

Cointreau®       140:-   

Lemorton Calvados      140:- 

Ricard Pastis de Marseille     140:- 

Louis Roque - La Vielle Prune Réserve    140:- 

Grossperin Cepages – Cognac Grande Champagne    190:- 

Château Leberon Armagnac Solera 2001    190:- 

Roulot – Liqueur de Citron                                          170:- 

Roulot – L‘Apricot                                          170:- 

Petit Grain – Framboise     190:- 

 

AUSTRIA 

Freihof - Enzian       140:- 

 

ITALY 

Liquore di Mandarino, Deletna     80:- 

Varnelli L’Anice Secco     140:- 

Meletti Anisetta       140:- 

Amaro Montenegro      140:- 

Campari®        140:-  

Fernet Branca       140:- 

Federico Orsi – Grappa di Pignoletto    140:- 

Le Pergole Torte – Grappa Acqua Vitae    140:- 

 

MEXICO 

Arette Tequila Blanco                                                       140:- 

El Destilado Rum       160:- 

El Destilado Mezcal ‘Pierna de Borrego’    160:- 

 

USA 

Blanton’s Single Barrel Bourbon Whiskey     140:- 

Rittenhouse Bottled-In-Bond Rye Whiskey                                     140:- 


