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FOLII MINI-PROVNINGAR 

 
Under de kommande veckorna erbjuder vi olika vinpaket under kategorin Mini-provningar! Vi sätter ihop 
två st viner som serveras på halvglas och provas tillsammans. Det kan vara två viner av samma 
producent, eller kanske viner av samma druvsort men från olika ursprung. Matchningarna är oändliga! 
 
Just nu erbjuder vi dessa favoriter: 
 
VITT  
Bourgogne, Frankrike - Vi tar sikte på vårt älskade Bourgogne och provar två viner från Maison Valette. 
Familjeegendomen är inne på tredje generationen och odlar endast Chardonnay i Mâconnais. Deras viner genomgår 
extra lång lagring på jästfällningen vilket symboliserar deras husstil. 
       
2019 MAISON VALETTE, Viré-Classé Et Pourtant…         
 
2017 MAISON VALETTE, Pouilly-Fuissé        2 halvglas 340:-  
  
             

Italien – Vinlandet Italien har flest antal odlade druvsorter i världen och kan producera nästan vilken stil av vin som 
helst. Vi utforskar två vita viner som har vinifierats med skalen och som båda är gjorda på lokala druvsorter: Arneïs 
från Piemonte och Vermentino Corso från Sicilien.  
          
2021 CASCINA DELLA ROSE, Langhe Bianco Mun Crü        
 
2022 LAMORESCA, Bianco, Sicilien, Italien        2 halvglas 270:- 
 
 
 
RÖTT  
Bourgogne, Frankrike – Framtiden i Bourgogne består av micro-negocianter! Dessa är väldigt små egendomar som 
består av vinodlare som hyr sin mark och/eller köper druvor för att göra vin. För Fréderic Cossard tog det två år 
innan banken godkännde hans lånansökan för att han skulle kunna hyra ett par hektar mark i byn Saint-Romain. 
Idag gör han viner utan tillsatser i en av världens mest traditionella vinregion.  
 
2020 DOMAINE DE CHASSORNEY, Volnay        
 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Nuits-Saint-Georges Les Charmottes     2 halvglas 400:- 
 

 
Spanien – Det är så mycket spännande som händer i Spanien! Unga vinmakare tar över anrika vingårdar, definierar 
svalare lägen och vinifierar med försiktighet för att lyfta fräschören i röda viner. Vi älskar för tillfället Mencía från 
Valdeorras och Garnacha från Sierra de Gredos.  
 
2020 ALBERTO ORTE, Escalada do Sil, Valdeorras          
      
 
2022 COMANDO G, Navatalgordo Vino de Pueblo, Sierra de Gredos     2 halvglas 280:- 
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MOUSSERANDE  

FRANKRIKE   
Champagne – Montagne de Reims  
NV PERSEVAL-FARGE, C. de Réserve        195:- (12cl) 1050:- 
NV PERSEVAL-FARGE, C. de Pinots Extra Brut         1200:- 
 
2013 LOUIS ROEDERER, Cristal Rosé          7500:- 
2012 LOUIS ROEDERER, Cristal           4100:- 
 
NV KRUG, Grande Cuvée 169ème Édition Brut         3780:- 
NV KRUG, Rosé 25ème Édition Brut          6500:- 
 
NV NICOLAS MAILLART, Cuvée Platine 1er Cru Extra Brut         1150:- 
 
2018 ADRIEN RENOIR, Lieu Dit ”Les Montants” Chardonnay Verzy Grand Cru      1800:- 
 
NV EGLY-OURIET, V.P Extra Brut           2200:- 
 
2017 BÉRECHE & FILS, Mailly Grand Cru          2400:- 
2016 BÉRECHE & FILS, Cramant Grand Cru         2200:- 
2014 BÉRECHE & FILS, Aÿ Grand Cru          3200:- 
 
2015 EMMANUEL BROCHET, Les Hauts Meuniers Extra Brut        1950:- 
NV EMMANUEL BROCHET, Rosé de Saignée Extra Brut        1750:- 
 
NV LACOURTE GODBILLON, Terroirs d’Écueil 1er Cru Brut        1200:- 
  
Champagne – Coteaux Sud d’Épernay  
NV LAHERTE FRÈRES, Ultratradition Extra Brut          1100:- 
NV LAHERTE FRÈRES, Blanc de Blancs Brut Nature         1200:- 
NV LAHERTE FRÈRES, Les Beaudiers Rosé de Saignée Extra Brut (R20)      1800:- 
 
Champagne – Vallée de la Marne 
NV JACQUESSON, Cuvée 746 Extra Brut            1500:- 
2013 JACQUESSON, Dizy Terre Rouges Extra Brut         2750:- 
 
2013 GEORGES LAVAL, Les Hautes Chèvres         3800: 
 
Champagne – Côte de Blancs  
2008 MOËT & CHANDON, Dom Pérignon Millésimé Brut        6000:- 
2003 MOËT & CHANDON, Dom Pérignon Millésimé Brut        5500:- 
 
NV LES FRÈRES MIGNON, L’Aventure 1er Cru Blanc de Blancs Extra Brut      1300:- 
2017 LES FRÈRES MIGNON, Cuis 1er Cru Blanc de Blancs Extra Brut       1500:- 
 
2017 MICHEL GONET, Les Compères Blanc de Blancs Brut Nature       1750:- 
 
NV JACQUES SELOSSE, Substance Grand Cru Blanc de Blancs Brut (deg 05/22)     5600:- 
 
2008 TAITTINGER, Comtes de Champagne Grands Crus Blanc de Blancs Brut      4200:- 
 
2015 PASCAL AGRAPART, Avizoise          2600:- 
2015 PASCAL AGRAPART, Minéral           2050:- 
 
Champagne – Côte de Sézanne  
NV ULYSSE COLLIN, Les Maillons Blanc de Noirs         2000:- 
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Champagne – Côte des Bar 
NV VOUETTE & SORBÉE, Blanc d’Argile Brut Nature (R20)        1750:- 
NV VOUETTE & SORBÉE, Textures Brut Nature (R20)        2000:- 
NV VOUETTE & SORBÉE, Fidèle Pinot Noir Brut Nature (R19)        1600:- 
NV VOUETTE & SORBÉE, Saignée de Sorbée (R19)         1500:- 
2012 VOUETTE & SORBÉE, Extrait Brut Nature         2000:- 
 
2016 MARIE & OLIVIER HORIOT, Sève ”En Barmont” Rosé de Saignée Brut Nature     1400:- 
 
2018 CÉDRIC BOUCHARD, Roses de Jeanne Haut Lémble Blanc de Blancs      2300:- 
 
NV JACQUES LASSAIGNE, La Colline Inspirée         2100:- 
 
Bourgogne 
NV BAILLY LAPIERRE, Crémant de Bourgogne       155:- (12cl) 750:- 
 
NV DOMAINE DAME JEANNE, Prémices Vin de France Roses Extra Brut      990 :- 
2019 DOMAINE DAME JEANNE, Prémices Vin de France Brut Nature       1100 :- 
 
Jura 
NV DOMAINE DE LA RENARDIÈRE, Crémant du Jura Brut        900:- 
 
Savoie 
2019 DOMAINE DU GRINGET, Brut Nature Les Perles du Mont Blanc       880:- 
 
Bordeaux 
NV CHÂTEAU DE LISENNES, Crémant de Bordeaux         700:- 
 
 
 

MAGNUMFLASKOR 
NV JACQUESSON, Cuvée 746 Extra Brut, Champagne        3600:- 
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VITA VINER 
FRANKRIKE  
Côteaux Champenois 
2019 TARLANT, L’Enlume Coteaux Champenois Blanc*        1800:- 
 
Bourgogne – Chablis 
2021 DOMAINE DAME JEANNE, Coteaux Bourguignons Alchémille     135:- 270:- 560:- 
 
2022 ALICE & OLIVIER DE MOOR, Chablis Bel-Air et Clardy        1400:- 
2022 ALICE & OLIVIER DE MOOR, Chablis l’Humeur du Temps       1300:- 
2020 ALICE & OLIVIER DE MOOR, Chablis Mont de Milieu 1er Cru       1400:- 
2020 ALICE & OLIVIER DE MOOR, Chablis Vau de Vey 1er Cru        1400:- 
 
2022 LE VENDANGEUR MASQUÉ, Bourgogne Blanc      125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2020 PATTES LOUP, Chablis Vent d’Ange          1300:- 
 
2020 CHÂTEAU DE BÉRU, Chablis Côte aux Prêtres         1200:- 
 
2020 DOMAINE FRANCOIS RAVENEAU, Chablis Montée de Tonnerre 1er Cru**     2700:- 
 
Bourgogne – Côte de Nuits 
2020 LA CADETTE, Vézelay ”La Châtelaine”       110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2022 DIDIER FORNEROL, Côte de Nuits-Villages       140:- 275:- 570:- 
 
2020 DOMAINE ANNE GROS, Hautes-Côtes de Nuits Cuvée Marine    160:- 320:- 660:- 1280:- 
 
Bourgogne – Côte de Beaune 
2021 SYLVAIN PATAILLE, Bourgogne Aligoté      115:- 230:- 480:- 920:- 
 
2020 DOMAINE PRIEURÉ ROCH, Ladoix Le Cloud         1700:- 
2019 DOMAINE PRIEURÉ ROCH, Ladoix Le Cloud         1800:- 
 
2020 DOMAINE DE CHASSORNEY, Saint-Romain “Combe Bazin”       1360:- 
2019 DOMAINE DE CHASSORNEY, Saint-Romain “Combe Bazin”       1300:- 
 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Nuits-Saint-Georges Aux Croix Rouges       1650:- 
2019 FRÉDERIC COSSARD, Bourgogne Bigotes      140:- 275:- 570:- 1100:- 
 
2020 BASTIAN WOLBERG, Laisse Tomber Vin de France Chardonnay    165:- 330:- 680:- 
 
2021 DOMAINE HENRI NAUDIN-FERRAND, Hautes-Côtes de Beaune    120:- 240:- 500:- 960:- 
 
2021 MAISON PETIT-ROY,  Côte de Beaune Les Mosnières      160 320:- 660:- 1280:-  
 
2021 ARNAUD BAILLOT, Meursault Les Bouchères 1er Cru**       2100:- 
 
2021 DOMAINE DUJAC, Morey-Saint-Denis**         2000:- 
 
2019 ANNE BOISSON, Meursault Sous La Velle**         2850:- 
 
2019 DOMAINE ROULOT, Meursault À Mon Plaisir Clos du Haut Tesson**      2900:- 
 
2020 BENOIT ENTE, Bourgogne Aligoté “Antichtone”     165:- 330:- 680:- 1320:- 
2020 BENOIT ENTE, Puligny-Montrachet*          2600:- 
 
2020 DOMAINE COCHE-DURY, Bourgogne Chardonnay**        5200:- 
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2020 DOMAINE COCHE-DURY, Puligny-Montrachet Les Enseignères**      11900:- 
 
2020 DOMAINE BERNARD-BONIN, Bourgogne Blanc**        2500:- 
2020 DOMAINE BERNARD-BONIN, Meursault Le Limouzin**        4500:- 
2020 DOMAINE BERNARD-BONIN, Meursault Les Charmes-Dessus 1er Cru**     6500:- 
2020 DOMAINE BERNARD-BONIN, Meursault Les Genevrières 1er Cru**      6500:- 
2020 DOMAINE BERNARD-BONIN, Meursault La Rencontre**       3900:- 
 
2022 DOMAINE GLANDIEN, L’Ouverture Blanc Aligoté Vin de France    140:- 280:- 580:- 1120:-  
 
2020 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Corton-Charlemagne Grand Cru**      23000:- 
 
2021 DOMAINE CHAVY-CHOUET, Bourgogne Les Femelottes    140:- 280:- 580:- 
 
2022 PIERRE GIRARDIN, Bourgogne Chardonnay Éclat de Calcaire     150:- 300:- 620:- 1200:- 
2022 PIERRE GIRARDIN, Meursault Éclat de Calcaire        2100:- 
2022 PIERRE GIRARDIN, Puligny-Montrachet          2500:- 
2022 PIERRE GIRARDIN, Meursault Les Vireuils         2500:- 
 
2021 ANTOINE JOBARD, Meursault          2000:- 
2020 ANTOINE JOBARD, Meursault Genevrières 1er Cru**        4400:- 
2020 ANTOINE JOBARD, Meursault          2200:- 
 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Puligny-Montrachet Les Pucelles 1er Cru*      3800:- 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Puligny-Montrachet Les Caillerets 1er Cru*      3100:- 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Corton-Charlemagne Grand Cru*       5800:- 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Bâtard-Montrachet Grand Cru*       14000:- 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Bienvenues-Bâtard-Montrachet Grand Cru*      12000:- 
 
2020 DOMAINE BERNARD MOREAU ET FILS, Chassagne-Montrachet*      1700:- 
2020 DOMAINE BERNARD MOREAU ET FILS, Chassagne-Montrachet Morgeot 1er Cru*    2200:- 
 
2022 MAISON DOUHAIRET-PORCHERET, Chassagne-Montrachet       1700:- 
 
2021 PIERRE-YVES COLIN-MOREY, Bourgogne Hautes-Côtes de Beaune      1500:- 
2021 PIERRE-YVES COLIN-MOREY, Meursault*         2400:- 
 
2020 BACHELET-MONNOT, Saint-Aubin En Remilly 1er Cru     190:- 380:- 780:- 1520:- 
 
2020 CAROLINE MOREY, Criots-Bâtard-Montrachet Grand Cru**       12000:- 
 
2014 JEAN-CLAUDE RAMONET, Saint-Aubin Les Murgers des Dents de Chien 1er Cru**    2400:- 
2013 DOMAINE RAMONET, Chassagne-Montrachet Les Vergers 1er Cru**      2900:- 
 
2022 MAISON GAUTHERON D’ANOST, Bouzéron      120:- 240:- 500:- 
2022 MAISON GAUTHERON D’ANOST, Montagny Les Bassets    130:- 260:- 540:- 1040:- 
 
Bourgogne – Mâconnais 
2022 MARK HAISMA, Mâcon        130:- 260:- 540:- 1040:- 
 
2022 DOMAINE FRANTZ CHAGNOLEAU, Mâcon-Villages Clos Saint-Pancras   115:- 230:- 480:- 920:- 
 
2019 MAISON VALETTE, Viré-Classé Et Pourtant…         1300:- 
2017 MAISON VALETTE, Pouilly-Fuissé          1350:- 
2017 MAISON VALETTE, Pouilly-Vinzelles Mesdemoizelles        1350:- 
MV12 MAISON VALETTE, Pouilly-Fuissé “Le Clos Reyssiée**        1900 
MV09 MAISON VALETTE, Pouilly-Fuissé “Le Clos de Monsieur Noly”**      2300:- 
 
2021 JESSICA LITAUD, Pouilly-Fuissé La Maréchaude 1er Cru       1350:- 
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2020 JESSICA LITAUD, Pouilly-Fuissé La Maréchaude 1er Cru       1450:- 
 
2020 DOMAINE DUREUIL-JANTHIAL, Rully Blanc Maizières        1300:- 
 
Loire 
2021 SYLVAIN DITTIÈRE, La Porte Saint Jean, La Perlée Vin de France      1400:- 
2020 SYLVAIN DITTIÈRE, La Porte Saint Jean, Saumur Les Pouches       1500:- 
2019 SYLVAIN DITTIÈRE, La Porte Saint Jean, La Perlée Vin de France      1200:- 
 
2022 CHÂTEAU HUREAU, Saumur Argile        105:- 210:- 440:- 840:- 
 
2022 THIBAUD BOUDIGNON, Anjou Blanc       150:- 300:- 620:- 1200:- 
2022 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de Frémine        1600:- 
2021 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de la Hutte        1900:- 
2020 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de la Hutte        2000:- 
2019 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de Frémine        1800:- 
2018 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de la Hutte        2000:- 
 
2022 CLOS DE NOUYS, Vouvray Sec       80:- 160:- 340:- 640:- 
 
2010 FRANCOIS COTAT, Sancerre La Grande Côte*         2900:- 
 
Franche-Comte 
2018 GEORGES COMTE, Le Moutherot Les Pelerins      150:- 300:- 620:- 
2008 GEORGES COMTE, Le Moutherot Roche Bonive        1300:- 
2004 GEORGES COMTE, Le Moutherot Roche Bonive        1300:- 
 
Jura 
2020 DOMAINE DE LA BORDE, Arbois Pupillin Foudre à Canon Naturé       1300:- 
 
2020 DOMAINE LABET, Côtes du Jura Chardonnay Bajocien         1400:- 
2019 DOMAINE LABET, Côtes du Jura Chardonnay/Savagnin Vin de Voile       1300:- 
 
2020 DOMAINE DE SAINT PIERRE, Arbois “Les Brûlées”        1300:- 
2019 DOMAINE DE SAINT PIERRE, Arbois “Le Blanc”        1300:- 
 
2021 FABRICE DODANE, “Le Dos d’Chat RTT” Riesling Vin de France Blanc   138:- 275:- 570:- 1100:- 
 
2020 DOMAINE DES MARNES BLANCHES, Côtes du Jura En Levrette Chardonnay  163:- 325:- 670:- 
2020 DOMAINE DES MARNES BLANCHES, Côtes du Jura Aux Bois Savagnin      1400:- 
 
2021 DOMAINE DES CAVARODES, Franche-Comté IGP Vin de Pays Blanc   125:- 250:- 520:- 1000:- 
2020 DOMAINE DES CAVARODES, Côtes du Jura Savagnin Pressé     138:- 275:- 570:- 1100:- 
 
2020 ALEXANDRE PLASSAT, La Massette           1400:- 
 
2022 DOMAINE PHILIPPE CHATILLON, Côtes du Jura Melon à Queue Rouge Vieilles Vignes    1300:- 
2021 DOMAINE PHILIPPE CHATILLON, Arbois Savagnin Ouillé Les Nouvelles      1300:- 
2019 DOMAINE PHILIPPE CHATILLON, Côtes du Jura Melon à Queue Rouge Vieilles Vignes 160:- 320:- 660:- 
 
2020 FRÉDÉRIC COSSARD, Feel Good Vin de France      125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2018 FRANCOIS ROUSSET-MARTIN, Côtes du Jura Oxy “More” Savagnin      1500:- 
2018 FRANCOIS ROUSSET-MARTIN, Côtes du Jura Perle du Village Savagnin      1500:- 
 
2018 DOMAINE GANEVAT, Côtes du Jura  Les Chamois du Paradis Chardonnay      1900:- 
2018 DOMAINE GANEVAT, Côtes du Jura Les Grands Teppes Savagnin*      1900:- 
2016 DOMAINE GANEVAT, Côtes du Jura Grusse en Billat Chardonnay*      2100:- 
2014 DOMAINE GANEVAT, Côtes du Jura Cuvée Florine Chardonnay *       2200:- 
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2018 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura Montferrand Savagnin*     1750:- 
2018 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura Les Cedres Chardonnay *     1700:- 
2015 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura  Vin Jaune (62cl)*      3200:- 
1991 ANNE ET JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura Chardonnay-Savagnin*     2500:- 
 
2011 PEGGY & JEAN-PASCAL BURONFOSSE, Côtes du Jura  Vin Jaune (62cl)*      1600:- 
 
Savoie  
2022 DOMAINE GIACHINO, Apremont       100:- 200:- 420:- 800:- 
 
2021 13 LUNES, La Mise en Abymes       85:- 170:- 360:- 680:- 
 
2022 MATHIEU APFFEL, Vin de Savoie Pandaemonium     95:- 190:- 400:- 760:- 
 
Rhône 
2021 GUILLAUME GILLES, Saint Péray          1250:- 
 
2017 DOMAINE DES TOURS, Vin de Pays Vaucluse Clairette     125:- 250:- 520:- 
2015 DOMAINE DES TOURS, Les Tours Vin de Pays Vaucluse Grenache Blanc   140:- 275:- 570:- 
 
2019 PIERRE GONON, Saint-Joseph “Les Oliviers”         1400:- 
 
2018 DOMAINE DE LA GRANGE DES PÈRES, IGP Pays de l’Herault Blanc*      2000:- 
 
Bandol 
2020 DOMAINE TEMPIER, Bandol            1000:- 
 
Bordeaux 
2012 CHÂTEAU MONT-PÉRAT, Bordeaux Blanc      100:- 200:- 420:- 800:- 
 
Languedoc 
2022 PHILIPPE PIBAROT, Cante Renard Blanc Vin de France     85:- 170:- 360:- 680:- 
 
Bergerac 
2022 ALBERT DE CONTI, Cuvée des Conti Sec       85:- 170:- 360:- 680:- 
 

TYSKLAND   
Mosel 
2022 CLEMENSBUSCH, Riesling Trocken       90:- 180:- 380:- 720:- 
 
2022 MAXIMIN GRÜNHAUS, Riesling        85:- 170:- 360:- 680:- 
2020 MAXIMIN GRÜNHAUS, Das Kapital Riesling       125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2005 FRITZ HAAG, Brauneberger Juffer Sonnenuhr Riesling Auslese*       2100:- 
 
2021 EGON MÜLLER, Scharzhofberger Riesling Kabinett*        3500:- 
2020 EGON MÜLLER, Wiltinger Braune Kupp Riesling Spätlese*       2900:- 
 
Rheingau   
2021 GEORG BREUER, Riesling Berg Schlossberg         2000:- 
2021 GEORG BREUER, Riesling Pfaffenwies         1600:- 
2021 GEORG BREUER, Riesling Berg Rottland*         1700:- 
2020 GEORG BREUER, Riesling Berg Schlossberg*         2100:- 
2019 GEORG BREUER, Riesling Berg Schlossberg*         2200:- 
2018 GEORG BREUER, Riesling Berg Schlossberg*         2300:- 
 
Pfalz 
2020 WEINGUT KOEHLER-RUPRECHT, Kallstadter Saumagen Riesling Spätlese Trocken 125:- 250:- 520:- 
 



  
 
   
 7,5cl 15cl 37,5cl  75cl 

2022 VON WINNING, Riesling Trocken       70:- 140:- 300:- 560:- 
 
2022 WEINGUT ÖKONOMIERAT REBHOLZ, Riesling Trocken     85:- 170:- 360:- 680:- 
 
2022 A. CHRISTMANN, Aus den Lagen Riesling      115:- 230:- 480:- 920:- 
 
Rheinhessen 
2021 WEINGUT WECHSLER, Kalk Riesling        115:- 230:- 480:- 920:- 
 
Württemberg 
2021 KUSTERER, Esslinger Chardonnay         110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2021 WEINGUT LASSAK, Landwein Neckar Riesling Trocken     100:- 200:- 420:- 800:- 
 

ÖSTERRIKE 

Wachau 
2021 WEINGUT KNOLL, Loibner Ried Schütt Grüner Veltliner Smaragd*      1250:- 
2021 WEINGUT KNOLL, Loibner Ried Loibenberg Grüner Veltliner Smaragd      1250:- 
2021 WEINGUT KNOLL, Loibner Vinothekfüllung Grüner Veltliner Smaragd*      1650:- 
 
2021 MATHIAS HIRTZBERGER, Ried Kollmütz Grüner Veltliner Smaragd*      1300:- 
2021 MATHIAS HIRTZBERGER, Ried Kollmitz Riesling Smaragd *       1300:- 
 
2022 WEINGUT PRAGER, Achleiten Riesling Smaragd         1300:- 
2022 WEINGUT PRAGER, Achleiten Stockkultur Grüner Veltliner Smaragd    163:- 325:- 670:- 1300:- 
2021 WEINGUT PRAGER, Wachstum Bodenstein Riesling Smaragd       1200:- 
2021 WEINGUT PRAGER, Achleiten Grüner Veltliner Smaragd       1200:- 
2021 F.X. PICHLER, Loibner Ried Steinertal Grüner Veltliner        1300:- 
2021 F.X. PICHLER, Loibner Ried Loibenberg Grüner Veltliner       1300:- 
 
Wien 
2022 WEINGUT ZAHEL, Wiener Gemischter Satz      75:- 150:- 320:- 600:- 
 
UNGERN 

Balaton 
2020 BENCZE BIRTOK, Chenin Blanc        120:- 240:- 500:- 960:- 
2019 BENCZE BIRTOK, Aries Riesling       130:- 260:- 540:- 1040:- 
 

ITALIEN  
Piemonte 
2021 CASCINA DELLA ROSE, Langhe Bianco Mun Crü        1240:- 
 
2020 GAJA, Gaia & Rey*            3700:- 
 
Abruzzo 
2016 EMIDIO PEPE, Trebbiano d’Abruzzo*          1450:- 
2007 EMIDIO PEPE, Trebbiano d’Abruzzo*          2700:- 
 
Sicilien 
2021 EDUARDO TORRES ACOSTA, Versante Est Carricante     125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2020 ARIANNA OCCHIPINTI, Santa Margherita Bianco     150:- 300:- 620:- 1200:- 
 
2020 VINO DI ANNA, Bianco        140:- 280:- 580:- 1120:- 
 
2022 PLANETA, Menfi Chardonnay        150:- 300:- 620:- 1200:-  

 
SPANIEN 
Rías Baixas 
2022 FORJAS DEL SALNÉS, Leirana Albariño      90:- 180:- 380:- 720:- 
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Castilla y Léon 
2022 CANTALAPIEDRA VITICULTORES, Cantayano La Seca     95:- 190:- 400:- 760:- 
 
Rioja 
2020 BARON DE LEY, Rioja Tres Viñas Blanco Reserva      100:- 200:- 420:- 800:- 
 
Jerez 
2022 REBUELTA DEL PEDREDO, El Pinto Palamino       75:- 150:- 320:- 600:- 
 

PORTUGAL 

Vinho Verde 
2022 AVELEDA, Loureiro         75:- 150:- 320:- 600:- 

 
UNGERN 

Tokaj 
2017 BUDAHÁZY, Nyúlászo Furmint Hárslevelú      95:- 190:- 400:- 760:- 
 

USA 
Oregon 
2018 EVENING LAND, Eola-Amity Hills Seven Springs Chardonnay    175:- 350:- 720:- 1400:- 
 
2018 BERGSTRÖM, Willamette Valley Old Stones Chardonnay       1350:- 
 
2015 ADELSHEIM, Willamette Valley Staking Claim Chardonnay       1400:- 
 
Kalifornien  
2021 JOLIE-LAIDE Sonoma County Ses Ailes Noires” Trousseau Gris”       1050:- 
 
2019 ANTHILL FARMS, Russian River Valley Peugh Vineyard Chardonnay      1350:- 
 
2020 SANDHI VINTNERS, Santa Rita Hills Romance Chardonnay*       2500:- 
2020 SANDHI VINTNERS, Santa Rita Hills Rinconada Chardonnay*       1800:- 
 

AUSTRALIEN 
Margaret River 
2016 CULLEN, Kevin John Sauvignon Blanc          800:- 
 
Yarra Valley 
2019 MANDALA WINES, Chardonnay       100:- 200:- 420:- 800:- 
 
2022 RIVAR MAYER, Bloody Hill Villages Chardonnay     110:- 220:- 460:- 880:- 
 
 
 
 

MAGNUMFLASKOR 
2014 DOMAINE FRANCOIS RAVENEAU, Petit Chablis, Bourgogne, Frankrike      3000:- 
2021 DOMAINE ALVINA PERNOT, Puligny-Montrachet “La Rue aux Vaches”, Bourgogne, Frankrike   3200:- 
2018 CAROLINE MOREY, Chassagne-Montrachet 1er Cru Les Caillerets, Bourgogne, Frankrike    3600:- 
2020 ANTOINE JOBARD, Meursault Villages, Bourgogne, Frankrike       4500:- 
2022 MAISON GLANDIEN, L’Ouverture Blanc Vin de France, Frankrike      2500:- 
MV MAISON VALETTE, Pouilly-Fuissé “Le Clos de Monsieur Noly” Vieilles Vignes Réserve , Bourgogne, Frankrike  3500:- 
2018 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura Montferrand Savagnin, Jura, Frankrike   3400:- 
2022 THIBAUD BOUDIGNON, Anjou Blanc, Loiredalen, Frankrike       2200:- 
2021 THIBAUD BOUDIGNON, Savennières Clos de la Hutte, Loiredalen, Frankrike     4200:- 
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SKALMACERERAT/ORANGE 
2020 DOMAINE PRIEURÉ ROCH, Vin de France Blanc, Bourgogne, Frankrike      1500:- 
2019 JEAN-YVES PÉRON, La Grande Journée Vin de France, Savoie, Frankrike      1300:- 
2019 DOMAINE LABET, Macération Sur Charrière, Jura, Frankrike       1500:- 
2022 PODERI CELLARIO, Il Vino Che non C’è, Piemonte, Italien     95:- 190:- 400:- 760:- 
2017 PARASCHOS, Orange One, Venezia Giulia, Italien      125:- 250:- 520:- 1000:- 
2022 AGRAROA DELLA STAFFA, Umbria Bianco Alé, Umbrien, Italien     90:- 180:- 380:- 720:- 
2021 SERRAGGHIA, Zibibbo Bianco, Sicilien, Italien      165:- 325:- 670:- 1300:- 
2021 COS, Pithos Bianco, Sicilien, Italien           1000:- 
2022 FIO WEIN, JoJo Orange Wine, Mosel, Tyskland      110:- 220:- 460:- 880:- 
2021 JURTSCHITSCH, Mon Blanc, Kamptal, Österrike     100:- 200:- 420:- 800:- 
2022 LOGAN WINES, Clementine Pinot Gris, Central Ranges, Australien   85:- 170:- 360:- 680:- 

 
 
ROSÉ 
2021 ZÉROINE, PiRie Vin de France, Jura, Frankrike      125:- 250:- 520:- 1000:- 
2023 THIBAUD BOUDIGNON, Rosé de Loire, Loiredalen, Frankrike       760:- 
2021 MAISON GLANDIEN, L’Ouverture Rosé Vin de France, Frankrike       1100:- 
2020 MAISON GLANDIEN, La Terre Rosé Vin de France, Frankrike       2900:- 
2021 DOMAINE VACHERON, Le Rosé, Loire, Frankrike*        1040:- 
2022 DOMAINE TEMPIER, Bandol Rosé, Frankrike*         1100:- 
 
 

RÖDA VINER 

FRANKRIKE 
Coteaux Champenois 
2019 EGLY-OURIET, Ambonnay Rouge Cuvée des Grands Côtes Grand Cru**      3100:- 
2018 EGLY-OURIET, Ambonnay Rouge Cuvée des Grands Côtes Grand Cru**      3200:-  
 
2018 PIERRE PAILLARD, Bouzy Rouge Les Mignottes        1250:- 
 
2017 OLIVIER HORIOT, Rosé de Riceys “En Barmont”     140:- 280:- 580:- 
 
Bourgogne – Côte de Nuits  
2018 DOMAINE DAME JEANNE, Côteaux Bourgignons Pensée Sauvage   95:- 190:- 400:- 760:- 
 
2021 SYLVAIN PATAILLE, Marsannay          1300:- 
2021 SYLVAIN PATAILLE, Marsannay Clos du Roy         1700:- 
 
2022 MAISON GAUTHERON, Marsannay Au Quartier      170:- 340:- 700:- 1360:- 
 
2008 DOMAINE CHRISTIAN CLERGET, Chambolle-Musigny Les Charmes 1er Cru*     2300:- 
 
2020 DAVID DUBAND, Latriciéres-Chambertin Grand Cru**        4350:- 
2019 DAVID DUBAND, Chambolle-Musigny Les Gruenchers 1er Cru**      1900:- 
 
2019 JEAN GRIVOT, Chambolle-Musigny La Combe d’Orveau **       1900:- 
 
2020 ANNE GROS, Clos-Vougeot Le Grand Maupertui Grand Cru*       3000:- 
2020 ANNE GROS, Richebourg Grand Cru*          7500:- 
 
1999 DOMAINE FAIVELEY, Gevrey-Charmbertin La Combe Aux Moines 1er Cru**     3000:- 
 
2018 DOMAINE BACHELET, Gevrey-Chambertin Vieilles Vignes*       2500:- 
2017 DOMAINE BACHELET, Gevrey-Chambertin Les Corbeaux 1er Cru Vieilles Vignes*     3000:- 
  
2020 DOMAINE JEAN-MARC MILLOT, Echézeaux Grand Cru*       3300:- 
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2002 DOMAINE TORTOCHOT, Chambertin Grand Cru**        4500:- 
 
2019 DOMAINE DE L’ARLOT, Nuits Saint Georges Clos des Forets Saint Georges 1er Cru*    2100:- 
2013 DOMAINE DE L’ARLOT, Nuits Saint Georges Clos de l’Arlot 1er Cru*      2300:- 
2012 DOMAINE DE L’ARLOT, Nuits Saint Georges Clos des Forets Saint Georges 1er Cru*    2300:- 
 
2000 DOMAINE HENRI GOUGES, Nuits Saint Georges Clos des Porrets St-Georges 1er Cru**    2900:- 
1995 DOMAINE HENRI GOUGES, Nuits Saint Georges Les Saint Georges 1er Cru**     3700:- 
1994 DOMAINE HENRI GOUGES, Nuits Saint Georges Les Vaucrins 1er Cru**      3200:- 
 
2016 DOMAINE ROBERT GROFFIER PÈRE ET FILS, Gevrey-Chambertin Les Seuvrées**    2600:- 
2016 DOMAINE ROBERT GROFFIER PÈRE ET FILS, Chambolle-Musigny Les Haut Doix 1er Cru**   3800:- 
 
1992 DOMAINE MOMMESIN, La Forge Morey-Saint-Denis 1er Cru **       3800:- 
 
2012 PIERRE NAIGEON, Charmes-Chambertin Grand Cru*        2900:- 
 
2021 DOMAINE DUJAC, Morey-Saint-Denis       275:- 550:- 1120:- 
2020 DOMAINE DUJAC, Morey-Saint-Denis 1er Cru**        2700:- 
2018 DOMAINE DUJAC, Vosne-Romanée Les Beaux Monts 1er Cru**       3900:- 
 
2018 DUJAC FILS & PÉRE, Nuits-Saint-Georges “Les Damodes” 1er Cru   225:- 450:- 920:- 1800:- 
2018 DUJAC FILS & PÉRE, Gevrey-Chambertin*         1700:- 
2018 DOMAINE TAWSE, Volnay Fremiets 1er Cru*         1850:- 
2017 DOMAINE TAWSE, Gevrey-Chambertin “Aux Etelois”     200:- 400:- 820:- 
 
2022 PIERRE GIRARDIN, Côte de Nuits-Villages Le Vaucrain     170:- 340:- 700:- 1360:- 
2022 PIERRE GIRARDIN, Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Damodes       2300:- 
 
2001 CHARLES NOËLLAT, Clos Vougeot Grand Cru**        4800:- 
 
2022 DIDIER FORNEROL, Bourgogne       110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2015 DOMAINE PERROT-MINOT, Nuits-Saint-Georges Les Muergers des Cras**     2500:- 
 
2020 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Corton Grand Cru**       23000:- 
2020 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Vosne-Romanée Cuvée Duvault-Blochet 1er Cru**    9000:- 
2019 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Échezeaux Grand Cru**       12500:- 
2018 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Richebourg**        19500:- 
2015 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, Grands Échezeaux Grand Cru**      15000:- 
2014 DOMAINE DE LA ROMANÉE-CONTI, La Tâche Grand Cru**       38000:- 
 
Bourgogne – Côte de Beaune 
2018 DOMAINE SIMON BIZE & FILS, Savigny-les-Beaune “Aux Grands Liards”      1450:- 
2018 DOMAINE SIMON BIZE & FILS, Savigny-les-Beaune “Les Talmettes” 1er Cru*     1750:- 
  
2022 ARNAUD BAILLOT, Bourgogne La Montagne      125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2017 DOMAINE CHANDON DE BRIAILLES, Corton-Maréchaudes Grand Cru**      2900:- 
 
2013 BOUCHARD PÈRE & FILS, Beune Grèves Vigne de l’Enfant Jesus*      2100:- 
2006 BOUCHARD PÈRE & FILS, Beune Les Grèves 1er Cru*        1800:-  
 
2021 DOMAINE MONTHELIE-DOUHAIRET-PORCHERET, Monthélie Cuvée Miss Armande 135:- 270:- 560:- 1080:- 
 
2020 DOMAINE PRIEURÉ ROCH, Ladoix Le Cloud         1850:- 
 
2021 BASTIAN WOLBERG, Laisse Tomber Spätburgunder (VdE)    170:- 340:- 700:- 1360:- 
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2020 DOMAINE DE CHASSORNEY, Volnay Les Lurets 1er Cru        1650:- 
2020 DOMAINE DE CHASSORNEY, Volnay       175:- 350:- 720:- 
2019 DOMAINE DE CHASSORNEY, Volnay          1500:- 
 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Nuits-Saint-Georges Les Charmottes    225:- 450:- 920:- 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Morey-Saint-Denis Les Monts Luisants 1er Cru      1850:- 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Morey-Saint-Denis Les Champs de La Vigne*      1900:- 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Vosne-Romanée “Les Champs Perdrix”        1850:- 
2020 FRÉDERIC COSSARD, Chambolle-Musigny Les Herbues*       1900:- 
 
2020 ANTOINE JOBARD, Pommard          1500:- 
2020 ANTOINE JOBARD, Pommard Epenots 1er Cru*        2600:- 
 
2021 DOMAINE CHAVY-CHOUET, Bourgogne Rouge La Taupe    140:- 280:- 580:- 
 
2021 HENRI DE VILLAMONT, Bourgogne Pinot Noir Prestige     115:- 230:- 480:- 920:- 
 
2018 HOSPICES DE BEAUNE (ELEVÉ PAR COCHE DURY), Pommard-Épenots 1er Cru**    6900:- 
 
2021 MAISON PETIT-ROY, Hautes-Côtes de Beaune      140:- 280:- 580:- 1120:- 
 
2020 DOMAINE COCHE-DURY, Volnay 1er Cru**         5300:- 
 
2021 MAISON GLANDIEN, La Leux Vin de France          1300:- 
2021 MAISON GLANDIEN, L’Ouverture Rouge Vin de France        1100:- 
2020 MAISON GLANDIEN, L’Ouverture Rouge Vin de France        1200:- 
 
2017 DOMAINE RÉGIS ROSSIGNOL-CHANGARNIER, Beaune Les Theurons 1er Cru  205:- 410:- 840:- 1640:- 
 
2014 DOMAINE MICHEL LAFARGE, Volnay **         1850:- 
 
2021 DOMAINE BACHELET-MONNOT, Pommard Les Chanlins**       1800:-  
2021 DOMAINE BACHELET-MONNOT, Santenay Vieilles Vignes    175:- 350:- 720:- 1400:- 
2020 DOMAINE BACHELET-MONNOT, Bourgogne Rouge     130:- 260:- 540:- 1040:- 
  
2018 ARNAUD ENTE, Volnay Les Santenots du Milieu**        3100:- 
 
2020 CAROLINE MOREY, Santenay  La Comme 1er Cru        1500:- 
 
2019 DOMAINE GÉNOT-BOULANGER, Volnay Vieilles Vignes     175:- 350:- 720:- 1400:- 
2019 DOMAINE GÉNOT-BOULANGER, Pommard Clos Blanc 1er Cru    210:- 420:- 860:- 1680:- 
 
2019 DOMAINE SAINT-JACQUES, Rully 1er Cru      170:- 340:- 700:- 
 
Beaujolais 
2022 JUSTIN DUTRAIVE, Fleurie La Madone         1100:- 
 
2022 DOMAINE CHAPEL, Fleurie “Chardonnières”      125:- 250:- 520:- 1000:- 
2022 DOMAINE CHAPEL, Juliénas “Vayolette”      115:- 230:- 480:- 920:- 
 
2022 M&C. LAPIERRE, Cuvée MMXXII          1200:- 
2022 M&C. LAPIERRE, Morgon Roche du Py Cuvée Camille         1200:- 
 
2022 JEAN-MARC BURGAUD, Morgon Corcelette       100:- 200:- 420:- 800:- 
2022 JEAN-MARC BURGAUD, Morgon Les Charmes     100:- 200:- 420:- 
 
2021 DOMAINE ANNE-SOPHIE DUBOIS, Fleurie Les Labourons    115:- 230:- 480:- 920:- 
 
2021 JULIE BALAGNY, Fleurie Dancing Queen         1200:- 
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2021 JULIE BALAGNY, Docteur Bricou Vin de France         1200:- 
 
2022 CHÂTEAU THIVIN, Côte de Brouilly Les Sept Vignes     110:- 220:- 460:- 880:- 
 
Loire 
2021 CHARLES JOGUET, Chinon Les Petites Roches      90:- 180:- 380:- 720:- 
 
2021 SYLVAIN DITTIERE, La Porte Saint Jean Saumur “Les Pouches”       1400:- 
2021 SYLVAIN DITTIERE, La Porte Saint Jean Saumur “Les Cormiers” *      1800:- 
2020 SYLVAIN DITTIERE, La Porte Saint Jean Saumur “Les Pouches”       1300:- 
2020 SYLVAIN DITTIERE, La Porte Saint Jean Saumur “Les Cormiers”       1600:- 
2019 SYLVAIN DITTIERE, La Porte Saint Jean Saumur “Les Pouches”       1300:- 
 
2022 DOMAINE PELLÉ, Menetou-Salon Cuvée Les Bornés     90:- 180:- 380:- 720:- 
 
Jura 
2022 DOMAINE PHILIPPE CHATILLON, Jab Vin de France         1200:- 
 
2022 DOMAINE DE LA BORDE, Arbois Pupillin Pinot Noir Pinostradamus      1120:- 
 
2022 DOMAINE DES CAVARODES, Arbois Poulsard De Chemenot     125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2020 ALEXANDRE PLASSAT, Au Couvent Vin de France        1400:- 
 
2022 DOMAINE LABET, Côtes du Jura Les Varrons Pinot Noir       1500:- 
2022 DOMAINE LABET, La Reine Gamay Vin de France        1300:- 
2018 DOMAINE LABET, La Reine Gamay Vin de France        1400:- 
 
2022 DOMAINE ROLET, Arbois Rouge Tradition      110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2020 ZÉROINE, GAGA Vin de France        145:- 290:- 600:- 1160:- 
2020 ZÉROINE, PIGA Vin de France       125:- 250:- 520:- 1000:- 
2019 ZÉROINE, GACHA Vin de France          1200:- 
 
2020 DOMAINE GANEVAT, Côtes du Jura Plein Sud Trousseau**       2500:- 
 
2020 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Arbois Les Corvées Trousseau      1400:- 
2020 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Arbois Sur La Côte Pinot Noir**      1500:- 
2020 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Vin de France “La Croix des Batailles”     1200:- 
 
Savoie 
2017 DOMAINE DE CHEVILLARD, Vin de Savoie Mondeuse     125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2019 JEAN-YVES PÉRON, Champs Levat Vin de France         1150:- 
 
Bordeaux  
2016 CHÂTEAU COS D’ESTOURNEL, Médoc Goulée          1400:- 
 
2019 CLOS DU JAUGUEYRON, Haut-Médoc       140:- 280:- 580:- 
 
1996 CHÂTEAU GRUAUD LAROSE, Saint-Julien**         2800:- 
 
1994 CHÂTEAU LÉOVILLE-BARTON, Saint-Julien**         3800:- 
 
2016 CHÂTEAU DE BARBE BLANCHE, Lussac Saint-Émilion     110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2019 DOMAINE  DE GALOUCHEY, Le Galouchey      125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2006 CHÂTEAU VIEUX MOUGNAC, Bordeaux Supérieur     115:- 230:- 480:- 920:- 
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2005 CHÂTEAU MONT-PÉRAT, Premiers Côtes de Bordeaux         1200:- 
 
Ardèche 
2019 DANIEL SAGE, Fonte des Neiges Vin de France      115:- 230:- 480:- 
 
Rhône  
2017 MARIE & PIERRE BÉNÉTIÈRE, Côte-Rôtie Cordeloux*        2200:- 
2016 MARIE & PIERRE BÉNÉTIÈRE, Cordeloux Vin de France*       2300:- 
 
2020 DOMAINE GANGLOFF, Côte Rôtie La Barbarine*        1850:- 
 
2022 FAMILLE CECILLON, Syrah Les Graviers      85:- 170:- 360:- 680:- 
 
2021 JEAN-BAPTISTE, Syrah        110:- 200:- 420:- 
 
2020 DOMAINE JAMET, Côte-Rôtie **          2600:-  
2020 DOMAINE JAMET, Côte-Rôtie  Côte-Brune**         5200:- 
2019 DOMAINE JAMET, Côte-Rôtie **          2700:- 
2018 DOMAINE JAMET, Côte-Rôtie **          2800:-  
2017 DOMAINE JAMET, Côte-Rôtie **          2900:- 
 
2020 MARTINE & CHRISTIAN ROUCHIER, Saint-Joseph “Luc”    163:- 325:- 670:- 1300:- 
 
1988 PAUL JABOULET AÎNE, Hermitage “La Chapelle”**        6500:- 
 
2022 EMMANUEL DARNAUD, Crozes-Hermitage “Mise en Bouche”    110:- 220:- 460:- 880:- 
 
2022 FRANCK BALTHAZAR, Côtes-du-Rhône       90:- 180:- 380:- 720:- 
2020 FRANCK BALTHAZAR, Cornas “Sans Soufre Ajouté”        1550:- 
 
2022 LES VIGNERONS D’ESTÉZARGUES, Côtes du Rhône Taparas    75:- 150:- 320:- 600:- 
 
2021 DOMAINE DES SAUMADES, Châteauneuf-du-Pape     125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2011 CHÂTEAU RAYAS, Châteauneuf-du-Pape Pignan**        3200:- 
 
2015 HENRI BONNEAU, Châteauneuf-du-Pape Cuvée Marie Beurrier**      3300:- 
2015 HENRI BONNEAU, Châteauneuf-du-Pape Réserve des Célestins**      4000:- 
 
Bouches-du-Rhône 
2020 DOMAINE DE TRÉVALLON*           1900:- 
2019 DOMAINE DE TRÉVALLON*           2000:- 
2018 DOMAINE DE TRÉVALLON*           2100:- 
 
Languedoc-Roussillon 
2020 DOMAINE DE LA GRANGE DES PÈRES**         2700:- 
2019 DOMAINE DE LA GRANGE DES PÈRES**         2500:- 
 
2019 DOMAINE ROC DES ANGES, Côtes Catalanes Segna de Cor     95:- 190:- 400:- 760:- 
 
Bandol 
2021 DOMAINE TEMPIER, Lulu & Lucien          1300:- 
2021 DOMAINE TEMPIER, La Migoua          1900:- 
2020 DOMAINE TEMPIER, La Tourtine          1650:- 
2019 DOMAINE TEMPIER, La Tourtine       210:- 420:- 860:- 
2018 DOMAINE TEMPIER, La Tourtine          1800:- 
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ITALIEN 

Valle d’Aosta 
2015 SELVE PICOTENDRO, Vino Rosso           1300:- 
 
Piemonte 
2019 GAJA, Barbaresco*             3800:- 
 
2022 LA LICENZIANA, Langhe Nebbiolo       110:- 220:- 460:- 880:- 
2019 LA LICENZIANA, Barbaresco Vicenziana       150:- 300:- 620:- 
 
2021 ELIO GRASSO, Barbera d’Alba Vigna Martina      150:- 300:- 620:- 1200:- 
 
2020 CASCINA DELLE ROSE, Barbaresco Tre Stelle         1900:- 
2020 CASCINA DELLE ROSE, Barbaresco Rio Sordo         1900:- 
 
2018 COMM. G.B. BURLOTTO, Barolo Acclivi**         1900:- 
 
2020 VIETTI, Langhe Nebbiolo Perbacco       120:- 240:- 500:- 960:- 
2017 VIETTI, Barolo Ravera**           4300:- 
 
2019 CANONICA GIOVANNI, Barolo Grinzane Cavour        1600:- 
 
2020 ARNALDO RIVERA, Sorì del Cascinotto Diano d’Alba      95:- 190:- 400:- 760:- 
2018 ARNALDO RIVERA, Barolo Undicicomuni      165:- 330:- 680:- 
 
2022 ALBERTO BALLARIN, Langhe Nebbiolo      110:- 220:- 460:- 880:- 
2020 ALBERTO BALLARIN, Barolo        140:- 280:- 580:- 1120:- 
 
2022 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Dolcetto d’Alba ”Bricco Mirasole”   125:- 250:- 520:- 1000:- 
2021 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Langhe Nebbiolo        1500:- 
2020 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barbera d’Alba ”Scudetto”       1100:- 
2019 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barolo Perno Vigna Santo Stefano*      3200:- 
2018 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barolo Perno Vigna Santo Stefano*      3300:- 
2019 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barolo Monprivato*       3800:- 
2018 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barolo Monprivato*       3900:- 
2017 GIUSEPPE E FIGLIO MASCARELLO, Barolo Monprivato*       4100:- 
 
2022 CESARE BUSSOLO, Dolcetto d’Alba San Bartolomeo     95:- 190:- 400:- 760:- 
 
2022 CRISSANTE ALESSANDRIA, Dolcetto d’Alba “Pian delle Marsche”   90:- 180:- 380:- 720:- 
 
2018 CAVALOTTO, Barolo Bricco Boschis**       213:- 425:- 870:- 1700:- 
2015 CAVALOTTO, Barolo Bricco Boschis Vigna San Giuseppe Riserva**      2600:- 
 
2017 CAPPELLANO, Barolo Pié Rupestris**         2300:- 
2017 CAPPELLANO, Barolo Pié Franco**          4300:- 
2003 CAPPELLANO, Barolo Pié Rupestris**         7200:- 
1961 CAPPELLANO, Barolo**            14500:- 
 
Toskana  
2019 CASANOVA DI NERI, Brunello di Montalcino      180:- 360:- 740:- 
 
2020 MONTEVERTINE, Montevertine IGT**          1900:- 
2020 MONTEVERTINE, Le Pergole Torte**          4300:- 
2019 MONTEVERTINE, Montevertine IGT**          2000:- 
 
2020 COL D’ORCIA, Rosso di Montalcino       90:- 180:- 380:- 720:- 
 
2020 CIAMPOLETO, Rosso di Montalcino       110:- 220:- 460:- 880:- 
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2020 POGGIO DI SOTTO, Rosso di Montalcino**         1700:- 
2018 POGGIO DI SOTTO, Brunello di Montalcino**         4500:- 
2017 POGGIO DI SOTTO, Brunello di Montalcino**         4600:- 
 
2017 CASE BASSE, Soldera IGT**           7500:- 
 
2020 PODERE LE BONCIE, Le Trame IGT          1400:- 
2019 PODERE LE BONCIE, Le Trame IGT          1300:- 
 
2020 TENUTA SAN GUIDO, Bolgheri Sassicaia**         5500:- 
 
Lombardiet 
2021 MARCO FERRARI, Rosso di Valtellina       115:- 230:- 480:- 920:- 
 
Abruzzo 
2012 EMIDIO PEPE, Montepulciano d’Abruzzo*         2100:- 
 
Sicilien 
2020 VINO DI ANNA, Vigna Pirao            1400:- 
 
2021 GABRIO & GIOTTO BINI SERRAGGHIA, Fanino Rosso*        1850:- 
 
2022 COS, Terre Siciliane Frappato        110:- 220:- 460:- 880:- 
2018 COS, Contrada Terre Siciliane Rosso          1100:- 
 
2020 ARIANNA OCCHIPINTI, Il Frappato       135:- 270:- 560:- 1080:- 
2019 ARIANNA OCCHIPINTI, Vino di Contrada Fossa di Lupo     175:- 350:- 720:- 
2017 ARIANNA OCCHIPINTI, Vino di Contrada Pettineo        1400:- 

 
SPANIEN 

Rioja 
2019 BODEGAS IZADI, Rioja Reserva        95:- 190:- 400:- 
 
2020 BODEGAS ARTEVINO, Rioja Orben        120:- 240:- 500:- 
 
Sierra de Gredos 
2022 COMANDO G, La Bruja Vino Regional        115:- 230:- 480:- 920:- 
2022 COMANDO G, Navatalgordo Vino de Pueblo       160:- 320:- 660:- 1280:- 
2022 COMANDO G, Rozas Vino de Pueblo        160:- 320:- 660:- 1280:- 
2022 COMANDO G, Rozas 1er Vino de Paraje          1400:- 
2020 COMANDO G, Las Umbrías Vino de Parcela*         2100:- 
 
Valdeorras 
2020 ALBERTO ORTE, Escalada do Sil       125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
Ribera Sacra 
2021 GUÍMARO, Mencía         90:- 180:- 380:- 720:- 
 
2021 ENVÍNATE, Lousas Viñas de Aldea       100:- 200:- 420:- 800:- 
 
2020 RECTORAL DE AMANDI, Matilda Nieves Mencía     85:- 170:- 360:- 680:- 
 
Toro 
2019 BODEGAS VETUS, Flor de Vetus        85:- 170:- 360:- 680:- 
 
Alamansa 
2021 ENVÍNATE, Albahra         80:- 160:- 340:- 640:- 
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Lanzarote 
2019 TARO VINÍCOLA, Taro Tinto         90:- 180:- 380:- 720:- 
 

TYSKLAND 
Württemberg 
2021 LASSAK, Spätburgunder        115:- 230:- 480:- 920:- 
 
Baden 
2021 WEINGUT FRANZ KELLER, Achkarrer Schlossberg Spätburgunder GG*      2400:- 

 
ÖSTERRIKE 
Carnuntum 
2019 WEINGUT DORLI MUHR, Carnuntum       95:- 190:- 400:- 760:- 
 
Burgenland 
2022 WEINGUT MARKOWITSCH, Pinot Noir Classic       80:- 160:- 340:- 640:- 
 

UNGERN 

Balaton 
2022 BENCZE BIRTOK, Pinot Noir        100:- 200:- 420:- 800:- 
2021 BENCZE BIRTOK, Atlas Pinot Noir       125:- 250:- 520:- 1000:- 
 
2022 PÉTER NAGYVÁRADI, Kékfrankos       115:- 230:- 480:- 920:- 

 
USA 
Kalifornien  - North Coast 
2021 JOLIE-LADIE, Red Wine “Dans le Vide”         1250:- 
2021 JOLIE-LADIE, North Coast Syrah          1400:- 
2020 JOLIE-LADIE, North Coast Syrah “Tuer le Roi”         1500:- 
 
2018 DOMAINE EDEN, Cabernet Sauvignon          1300:- 
 
Kalifornien  - Central Coast 
2021 PHELAN FARM, Gamay Noir, San Luis Obispo         1300:- 
2021 PHELAN FARM, Leon, San Luis Obispo      150:- 300:- 620:- 
 
2018 RACINES, Pinot Noir La Rinconada Vineyard, Santa Rita Hills*       2000:- 
 
2021 DOMAINE DE LA CÔTE, DDLC Estate Pinot Noir, Santa Rita Hills*      2300:- 
2021 DOMAINE DE LA CÔTE, Memorious Pinot Noir, Santa Rita Hills*       2800:- 
2021 DOMAINE DE LA CÔTE, Bloom’s Field Pinot Noir, Santa Rita Hills*      3000:- 
2020 DOMAINE DE LA CÔTE, DDLC Estate Pinot Noir, Santa Rita Hills*      1600:- 
2020 DOMAINE DE LA CÔTE, Memorious Pinot Noir, Santa Rita Hills*       2000:- 
2020 DOMAINE DE LA CÔTE, Bloom’s Field Pinot Noir, Santa Rita Hills*      2000:- 
 

ARGENTINA 
Patagonien 
2020 BODEGA Y VIÑEDOS CATENA, Cabernet Sauvignon     100:- 200:- 420:- 800:- 
2021 BODEGA Y VIÑEDOS CATENA, Paraje Altamira Malbec     90:- 180:- 380:- 720:- 
 

AUSTRALIEN 
Yarra Valley 
2022 RIVAR MAYER, Bloody Hill Villages Shiraz       110:- 220:- 460:- 880:- 
2023 RIVAR MAYER, Bloody Hill Villages Cabernet      120:- 240:- 500:- 960:- 
2023 RIVAR MAYER, Bloody Hill Villages Pinot Noir      125:- 250:- 520:- 1000:- 
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NYA ZEELAND 
Auckland 
2020 KUMEU RIVER WINES, Rays Road Pinot Noir      125:- 250:- 520:- 1000:- 
 

SYDAFRIKA 
Western Cape  
2022 SAURWEIN, Om Pinot Noir           1300:- 
 
 

  
MAGNUMFLASKOR 

2020 MAISON GLANDIEN, L’Ouverture Rouge Vin de France, Frankrike      2700:- 
2018 ANNE & JEAN FRANCOIS GANEVAT, Les Chonchons Poulsard, Jura, Frankrike     2600:- 
2021 JULIE BALAGNY, Fleurie Dancing Queen, Beaujolais, Frankrike       2300:- 
2021 JULIE BALAGNY, Docteur Bricou Vin de France, Beaujolais, Frankrike      2300:- 
2015 CAPPELLANO, Barolo Pio Rupestris, Piemonte, Italien*        4200:- 
2018 MONTEVERTINE, Le Pergole Torte, Toskana, Italien        5900:- 
 

 
 
DESSERTVINER 

FRANKRIKE 
Loire 
2015 CHÂTEAU DE LA MULONNIÈRE, Coteaus du Layon (37,5)     150:-/10cl 550:- 
 
Jura 
2015 DOMAINE DES MARNES BLANCHES, Vin Jaune      280:-/10cl 
2014 DOMAINE DES MARNES BLANCHES, Vin de Paille (37,5cl)       1100:- 
 
NV DOMAINE GANEVAT, Macvin du Jura (75cl)         1500:- 
 
2014 ANNE & JEAN-FRANCOIS GANEVAT, Côtes du Jura Vin de Paille (37,5cl)      1300:- 

 
TYSKLAND 
Mosel 
2017 DR. LOOSEN, Riesling Beerenauslese (18,5cl)         300:- 

 
PORTUGAL 
Douro 
NV TAYLOR’S, 10 Years Old Tawny (75cl)        170:-/10cl 1100:- 
1977 DOW’S, Vintage Port Silver Jubilee* (75cl)         2900:- 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  
 
   
 7,5cl 15cl 37,5cl  75cl 

DIGESTIF 

FRANKRIKE 
BOULARD, Calvados Pays d’Auge Grande Solage     35:-/cl 
 
LAURISTON, Calvados Fine           45:-/cl 
 
MARTELL, Cognac V.S.O.P     35:-/cl 
 
BRAASTAD, Cognac X.O     45:-/cl 
 
NORMANDIN MERCIER, Cognac Petite Champagne VSOP     50:-/cl 
 
DOMAINE DE TUCOM, Bas Armagnac Hors d’Age         50:-/cl 
 
LOUIS ROQUE, La Vieille Prune Réserve          50:-/cl 
 
JEAN-MARC ROULOT, Eau-de-vie Framboise         55:-/cl 
JEAN-MARC ROULOT, Eau-de-vie Abricot          55:-/cl 
JEAN-MARC ROULOT, Eau-de-vie Poire Williams         55:-/cl 
JEAN-MARC ROULOT, Liqueur de Citrons          55:-/cl 
JEAN-MARC ROULOT, L’Abricot, Liqueur d’Abricots         55:-/cl 
 
DOMAINE DE L’ARLOT, Marc de Bourgogne         50:-/cl 
DOMAINE DE L’ARLOT, Fine de Bourgogne Hors d’Âge        50:-/cl 
 
2015 DOMAINE BURONFOSSE, Marc du Jura          50:-/cl 
 
2011 DOMAINE LABET, Marc du Jura          50:-/cl 
 
LES PÈRES CHARTREUX, Chartreuse Vert     35:-/cl 
LES PÈRES CHARTREUX, Chartreuse d’Orange*     100:-/cl 
LES PÈRES CHARTREUX, Chartreuse V.E.P. Vert     45:-/cl 
LES PÈRES CHARTREUX, Chartreuse V.E.P. Jaune     45:-/cl  
 
JOSEPH CARTRON, Eau-de-Vie Vieille Prune*     45:-/cl 
 

ITALIEN 
POLI, Sarpa di Poli, Piemonte     40:-/cl  
 
MAURO VERGANO, Chinato, Piemonte           40:-/cl 
 
CASCINA DELLE ROSE, Grappa di Barbera Superiore, Piemonte     50:-/cl 
 
MONTEVERTINE, Aqua Vitae di Pergole Torte, Toskana     75:-/cl 
 

ÖVRIGA VÄRLDEN 
THE BALVENIE, 12 Years Doublewood Single Malt Whisky     40:-/cl 
 
LAPHROAIG, 10 Years Single Malt Whisky, Skottland     40:-/cl 
 
DIPLOMATICO, Reserva Exclusiva Rom     40:-/cl  
 
NIKKA, From The Barrel, Japan     40:-/cl  


