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Kontakt

Mousserende vin
FRANKRIG

Champagne

Montagne de Reims
‘Platine’ NV. Extra Brut. Champagne Premier Cru. Nicolas Maillard. 1.000,-
‘Mont Martin’ 2016. Extra Brut. Villers Allerand Premier Cru. Nicolas Maillard. 7.300,-
‘Millésime 2012’. Extra Brut. Champagne Premier Cru. Nicolas Maillard. 1.200,-
‘Millésime 2015’. Brut Nature. Champagne Premier Cru. Pascal Mazet. 1.200,-
Vallée de la Marne
‘Brut Grand Cru’ NV. Brut. Champagne Grand Cru. Egly-Ouriet. 1.500 kr.
‘Brut Rosé Grand Cru’ NV. Brut Rosé. Champagne Grand Cru. Egly-Ouriet. 2.000 kr.

‘Cuvée |'Or des Basses Ronces’ 2013. Blanc de Blancs. Extra Brut. Champagne. Vincent
Charlot. 1.700 kr.

‘Prestige’ NV. Rosé Brut. Champagne. J. Charpentier. 71.000,-
Aube

‘La pulpe et le grain part 2’ 2009 (degorgeret 19. maj 2016). Extra Brut. Champagne.
Charles Dufour. 71.500,-

Loire
Touraine

‘564-55’ 2018. Thierry Hesnault. Vin de Table. 800,-

Jura
Cotes du Jura
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‘Crémant du Jura’ 2018. Brut Nature. Domaine des Marnes Blanches, Géraud & Pauline
Fromont. Crémant du Jura. 650,-

Bugey
Cerdon

‘Cerdon Bugey’ 2018. Alain & Elie Renardat Fache. Bugey. 500,-

Hvidvin
TYSKLAND
Nahe
‘Weissburgunder’ 2019. Piri Naturel, Christine Pieroth. Deutscher Landwein. 650, -

Mosel
‘Uhlen B’ 2016. Riesling GG. Heymann-Léwenstein, Reinhard Lowenstein. Mosel. 1.000,-

Rheinhessen
‘Scheurebe’ 2019. Briider Dr. Becker, Hans Miiller & Lotte Pfeffer-Mdller. Deutscher
Landwein. 650,-

‘Nackenheim’ 2018. Riesling Trocken. Kiihling-Gillot, Carolin Gillot & Hans-Oliver Spanier.
Rheinhessen. 650, -

‘Dalsheim Hubacker’ 2015. Riesling Trocken GG. Weingut Keller, Klaus-Peter Keller.
Rheinhessen. 1.750,-

Pfalz
‘Forster Riesling U 500’ 2013. Trocken. Weingut Von Winning, Stephan Attmann. Pfalz.
1.000,-

FRANKRIG

Alsace
‘Osperling’ 2018. Domaine Gross, Rémy & Vincent Gross. Alsace. 650,-

‘Neuberg Pinot Gris’ 2018. Les Vins du Mardi. Alsace. 1.000,-
‘Mittelbourg Riesling’ 2018. Les Vins du Mardi. Alsace. 1.000,-

Loire
Anjou-Saumur

‘Les Caillardiéres’ 2018. Domaine du Closel. Savenniéres. 1.000,-

‘Volat’ 2016. Dominique Dufour. Vin de France. 900,-

‘Experto...R’ 2017. Les Aussigouins, Dominique Dufour. Vin de France. 1.000,-
‘Experto...R’ 2018. Les Aussigouins, Dominique Dufour. Vin de France. 1.000,-
‘La Lune’ 2014. La Ferme de la Sansonniére, Mark Angeli, Vin de France. 2.000,-

‘Anjou Blanc’ 2016. Thibaud Boudignon, Anjou Blanc. 850,-



Touraine
‘Le Blanc de la La Fosse Vineuse’ 2009. Thierry Hesnault. Vin de France. 1.250,-

‘Le Blanc de la La Fosse Vineuse’ 2015. Thierry Hesnault. Vin de France. 71.000,-
‘MMXVI’ 2016. La Grapperie, Renaud Guettier. Vin de France. 750,-

‘Le Pressoir de St Pierre’ 2017. La Grapperie, Renaud Guettier. Vin de France. 750,-
‘Romorantin’ 2018. Les Jardins de Theseeis, Anouk Lavoie-Lamoureux & Paul-André

Risse. Vin de France. 750,-

Bourgogne
Chablis

‘Clos’ 2015. Domaine William Fevre. Chablis Grand Cru. 2.700,-

Cotes de Beaune

‘Bourgogne Blanc’ 2020. Domaine Fanny Sabre. Bourgogne. 850,-
‘Pernand-Vergelesses’ 2018. Domaine Fanny Sabre. Pernand-Vergelesses. 1.000,-
‘Bourgogne Aligoté’ 2019. Chapuis & Chapuis. Bourgogne Aligoté. 750,-

‘Hautes-Coétes de Beaune Blanc’ 2019. Chapuis & Chapuis. Hautes-Coétes de Beaune
Blanc. 750, -

‘Saint Romain’ 2018. AMI, Paul Perarnau & Willy Roulendes. 7.000,-

‘Saint Romain’ 2014. AMI, Paul Perarnau & Willy Roulendes. 7.000,-

‘En Dressolles’ 2011. Domaine Huber-Verdereau, Thiebault Huber. Meursault. 7.500, -
Méaconnais

‘Viré-Clesse’ 2012. Domaine Valette. Cécile & Philippe Valette. Viré-Clesse. 1.200,-

‘Quintaine’ 2017. Domaine Guillemot-Michel, Pierette, Marc & Sophie Guillemot-Michel.

Viré-Clessé. 1.200,-

Jura
Arbois

‘Les Créts’ 2015. Michel Gahier. Arbois. 900, -

‘Grain de Pierre’ 2014. La Cave de la Reine Jeanne. Arbois. 800,-
‘Grain de Pierre’ 2015. La Cave de la Reine Jeanne. Arbois. 800,-
‘Les Nouvelles’ 2016. Domaine Philippe Chatillon. Arbois. 71.000,-

‘Le Sage Vagnin’ 2017. Domaine Philippe Chatillon. Arbois. 7.000,-



Cotes du Jura
‘Melon a Queue Rouge’ 2018. Domaine Philippe Chatillon. Cétes du Jura. 1.000,-
‘Les Champs Rouges’ 2012. Domaine Labet, Josie og Alain Labet. Cotes du Jura. 1.200,-
‘Verron’ 2014. Peggy & Jean Pascal Buronfosse. Cétes du Jura. 1.000,-
‘Cuvée Florine’ 2015. Anne & Jean-Francois Ganevat. Cotes du Jura. 1.200,-
‘Cuvée Florine’ 2016. Anne & Jean-Francois Ganevat. Cotes du Jura. 1.200,-

‘Les Grands Teppes Vieilles Vignes’ 2015. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cotes du Jura.
1.500,-

‘Montferrand’ 2016. Anne & Jean-Francgois Ganevat. Cétes du Jura. 1.250,-
‘Champs Poids’ 2016. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cotes du Jura. 1.250,-
‘Cuvée Prestige’ 2008. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cétes du Jura. 1.750,-
‘Cuvée de Garde’ 2007. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cotes du Jura. 1.750,-
‘Cuvée Orégane’ 2009. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cétes du Jura. 1.750,-

‘Cuvée Orégane’ 2011. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cétes du Jura. 1.500,-

Savoie
‘Silice’ 2018. Maison des Ardoisieres, Brice Omont. Vin des Allobroges. 650,-

‘Argile blanc’ 2018. Maison des Ardoisieres, Brice Omont. Vin des Allobroges. 850,-

Rhéne
Saint-Joseph

‘Saint-Joseph’ 2015. Domaine Dard & Ribo, Francgois Ribo & René-Jean Dard. Saint-
Joseph. 1.250,-

Crozes-Hermitage

‘Crozes-Hermitage’ 2014. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

Languedoc-Roussillon
Hérault

‘Blanc’ 2015. Domaine Leon Barral, Didier Barral. Vin de France. 1.150,-
Pyrénées-Orientales

‘La D18 2018. Olivier Pithon. Cbtes Catalanes. 850, -

‘Coume de I'Olla’ 2015. Domaine Matassa, Tom Lubbe. Vin de France. 900, -

‘Blanc’ 2013. Domaine Matassa, Tom Lubbe. Cotes Catalanes. 71.200, -






‘Saumur Champigny’ 2011. Clos Rougeard, Saumur Champigny. 3.000,-
‘Cristal Closed’ 2015. Céme Isambert. Saumur Champigny. 850,-
‘Little Robin’ 2017/2019. Céme Isambert. Saumur Champigny. 750,-

‘Erogéne’ 2018. Domaine de la Petite Soeur, Adrien de Mello. Vin de France. 750,-

‘Globule Rouge’ 2018. Domaine de la Petite Soeur, Adrien de Melo. Vin de France. 750,

‘Groll'n Roll’ 2018. Les Vignes de Babass. Vin de France. 650,-

Bourgogne
Cotes de Nuits

‘Cotes de Nuits Villages’ 2019. AMI, Paul Perarnau & Willy Roulendes. Cétes de Nuits
Vlllages. 1.000,-

‘Les Sentiers’ 2012. Domaine Stephanie Magnien. Chambolle-Musigny Premier Cru.
1.850,-

‘Les Feusselottes’ 2006. Domaine Méo-Camuzet. Chambolle-Musigny Premier Cru.
3.000,-

‘Les Cras’ 2007. Domaine Méo Camuzet. Chambolle-Musigny Premier Cru. 3.000,-
‘Les Charmes’ 2008. Lucien Le Moine. Chambolle-Musigny Premier Cru. 3.000,-

‘Les Faconnieres’ 2012. Domaine Stephanie Magnien. Morey-Saint-Denis Premier Cru.
1.250,-

‘Clos-Saint-Denis’ 2012. Domaine Stephanie Magnien. Clos-Saint-Denis Grand Cru.
2.500,-

‘Clos des Fourches’ 2006. Domaine J. F. Mugnier, Nuits-St.-Georges. 1.500,-
‘Les Perriéres’ 2007. Domaine Méo Camuzet. Nuits-St.-Georges Premier Cru. 2.500,-
Cotes de Beaune

‘Les Petits Noizons’ 2015. Domaine Derain, Catherine & Dominique Derain. Pommard.
1.250,-

‘Les Bertins’ 2011. Domaine Huber-Verdereau, Thiebault Huber. Pommard Premier Cru.
1.500, -

‘Hautes-Cétes de Beaune Rouge’ 2019. Chapuis & Chapuis. Hautes-Cotes de Beaune
Rouge. 750,-

‘Coteaux Bourguignons’ 2017. Sextant, Julien Altaber. Coteaux Bourguignons. 850,-
Cétes Chalonaise

‘La téte dans les nuages’ 2019. AMI, Paul Perarnau & Willy Roulendes. Bourgogne Rouge.
850,-



‘La Brigadiére’ 2018. Les Champs de I'’Abbaye, Alain & Isabelle Hasard. Mercurey. 850,-
Méaconnais

‘Les Crays’ 2017. Clos des Vignes du Maynes, Julien Guillot. Bourgogne Rouge. 1.000,-

‘Cuvée 910' 2018 MAGNUM. Clos des Vignes du Maynes, Julien Guillot. Macon. 2.000,-

Jura
Arbois

‘Les Grands Vergers’ 2017. Michel Gahier. Arbois. 900,-
‘Commendatore’ 2015. Domaine de I'Octavin, Alice Bouvot. Vin de France. 2.000,-
Céotes du Jura
‘Cuvée de I'Enfant Terrible’ 2016. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Cétes du Jura. 1.200,-
‘Cuvée Madelon’ 2016. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Vin de France. 71.000,-
‘J’y aime’ 2015. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Vin de France. 850,-
‘Poulprix’ 2016. Anne & Jean-Frangois Ganevat. Vin de France. 650,-

‘T’chez qui?’ 2017. Anne & Jean-Francois Ganevat. Vin de France. 850,-

Beaujolais
Fleurie

‘Fleurie’ 2015. Yvon Métras. Fleurie. 1.000,-

‘Fleurie’ 2016. Yvon Métras. Fleurie. 1.000,-

‘Le Printemps’ 2017. Yvon Métras. Fleurie. 1.000,-
Morgon

‘Cote du Py’ 2016 MAGNUM. Agnes & Jean Foillard. Morgon. 2.000,-
Cobtes de Brouilly

‘Cotes de Brouilly’ 2019. Domaine Les Sauvageons, Romuald Valot. Cotes de Brouilly.
650,-

‘Cotes de Brouilly’ 2019 MAGNUM. Domaine Les Sauvageons, Romuald Valot. Cotes de
Brouilly. 1300,-

Beaujolais
‘Une Tranche Nouvelle’ 2019. Philippe Jambon & Gérard Belaid. Vin de France. 750, -

‘Une Tranche Nouvelle’ 2019 MAGNUM. Philippe Jambon & Gérard Belaid. Vin de France.
1.500,-



‘Madame Germaine’ 2016. Yvon Métras. Beaujolais. 71.000,-

‘Beaujolais’ 2016. Yvon Métras. Beaujolais. 7.000,-

‘Beaujolais’ 2017. Yvon Métras. Beaujolais. 1.000,-

‘La Fille’ 2018. Sébastien Morin. Vin de France. 850, -

‘Amalgame’ 2018. Sébastien Morin. Vin de France. Vin de France. 850,-

‘Alter Ego’ 2018. Sébastien Morin. Vin de France. Vin de France. 850,-

Savoie
‘Argile Rouge’ 2018. Maison des Ardoisiéres, Brice Omont. Vin des Allobroges. 850,-

Rhéne
Cote-Rotie
‘La Landonne’ 1998. Chateau d’Ampuis, Etienne Guigal. Céte-Rotie. 4.500,-

‘La Mouline’ 1997. Chateau d’Ampuis, Etienne Guigal. Cote-Rotie. 3.900,-

‘Chateau d’Ampuis’ 1995. Chateau d’Ampuis, Etienne Guigal. Céte-Rotie. 2.000,-

Saint-Joseph

‘Saint-Joseph’ 2013. Domaine Dard & Ribo, Francgois Ribo & René-Jean Dard. Saint-
Joseph. 1.000,-

‘Saint-Joseph’ 2016. Domaine Dard & Ribo, Francois Ribo & René-Jean Dard. Saint-
Joseph. 1.000,-

‘Saint-Joseph’ 2017. Domaine Dard & Ribo, Francgois Ribo & René-Jean Dard. Saint-
Joseph. 1.000,-
Hermitage

‘Hermitage’ 2013. Domaine Dard & Ribo, Francois Ribo & René-Jean Dard. Hermitage.
1.500,-

‘Hermitage 2014. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard. Hermitage.
1.500,-
Crozes-Hermitage

‘Crozes-Hermitage’ 2014. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘Crozes-Hermitage’ 2015. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘C’est le printemps’ 2014. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-



‘C’est le printemps’ 2015. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘C’est le printemps’ 2018. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘Les Rouges des Baties’ 2013. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘Les Rouges des Baties’ 2014. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

‘Les Rouges des Baties’ 2015. Domaine Dard & Ribo, Frangois Ribo & René-Jean Dard.
Crozes-Hermitage. 1.000,-

Cornas
‘Les Grands Mdariers’ 2015. Ferration Pére & Fils. Cornas. 1.750,
Chateauneuf-du-Pape

‘Chateauneuf-du-Pape’ 2005. Domaine de Marcoux, Catherine og Sofie Armenier.
Chateauneuf-du-Pape. 2.600,-

‘Chateauneuf-du-Pape’ 2004. Chateau Rayas, Emmanuel Reynaud. Chateauneuf-du-
Pape. 4.500,-

‘Réserve des Célestins’ 2001 MAGNUM. Domaine Henri Bonneau, Jaqueline og Marcel
Bonneau. Chateauneuf-du-Pape. 7.500,-

‘Réserve des Célestins’ 2000. Domaine Henri Bonneau, Jaqueline og Marcel Bonneau.
Chateauneuf-du-Pape. 4.000,-

‘Réserve des Célestins’ 2001. Domaine Henri Bonneau, Jaqueline og Marcel Bonneau.
Chateauneuf-du-Pape. 4.000,-

‘Cuvée Marie Beurrier 2000. Domaine Henri Bonneau, Jaqueline og Marcel Bonneau.
Chateauneuf-du-Pape. 2.500,-

‘Cuvée Spéciale’ 1998. Domaine Henri Bonneau, Jaqueline og Marcel Bonneau.
Chateauneuf-du-Pape. 5.000,-

‘Le Vieux Donjon’ 2005 MAGNUM. Michel Lucien. Chateauneuf-du-Pape. 5.000,-

‘Cuvée Centenaire’ 2005. Les Cailloux, Lucien & André Brunel. Chateauneuf-du-Pape.
2.300,-

Ardéeche
‘Syrah’ 2016. Domaine Romaneaux-Destezet, Hervé Souhaut. Vin de France. 750,-
‘Larmande’ 2013. Le Mazel, Gérald & Jocelyne Oustric . Vin de France. 750,-

‘Briand’ 2013. Le Mazel, Gérald & Jocelyne Oustric . Vin de France. 750,-



‘Planet’ 2013. Le Mazel, Gérald & Jocelyne Oustric . Vin de France. 750,-
Cotes du Rhéne
‘La Sagesse’ 2014. Domaine Gramenon, Michéle Aubéry. Cétes du Rhone. 850,-

Languedoc-Roussillon
Faugeres

‘Jadis’ 2002. Domaine Leon Barral, Didier Barral. Faugéres. 1.250,-

Bordeaux
Medoc

‘Chateau Sociando-Mallet’ 2006. Chateau Sociando-Mallet, Jean Gautreau. Haut-Médoc.
1.600,-

‘Chateau Haut-Bages-Libéral, 5. Cru Classé’ 2006. Chateau Haut-Bages-Libéral. Pauillac.
2.000,-

‘Chateau D’Armailhac, 5. Cru Classé’ 2009. Baron Philippe de Rothschild. Pauillac. 2.300,-
‘Chateau Pedesclaux, 5. Grand Cru Classé’ 2006. Chateau Pedesclaux. Pauillac. 1.600,-
‘Chateau Lynch Bages, Grand Classé’ 2009. Chateau Lynch Bages. Pauillac. 2.900,-
‘Chateau Gruaud Larose’ 2006. Chateau Gruaud Larose. Saint-Julien. 2.000,-

‘Chateau Léoville-Barton, 2. Cru Classé’ 2006. Chateau Léoville-Barton. Saint Julien.
2.000,-

‘Chateau Cantenac Brown, Grand Cru Classé’ 2000. Chateau Cantenac Brown. Margaux.
2.200,-

‘Chateau Rauzan-Ségla, 2. Cru Classé’ 1999. Chateau Rauzan-Ségla. Margaux. 2.700,-

‘Chateau Marguis de Terme, 4. Cru Classé’ 2000. Chateau Marguis de Terme. Margaux.
1.800,-

Graves
‘Chateau Pape Clement, Grand Cru Classé’ 2010. Bernard Margrez. Graves. 3.500,-
Pomerol

‘Chateau Lafleur-Gazin’ 2009. Chateau Lafleur-Gazin, Madame Deflour-Borderie. Pomerol.
4.000,-

Saint-Emilion

‘Virginie de Valandraud, 2. Cru Classé’ 2000. Virginie de Valandraud. Saint-Emilion.
1.700,-

‘Chateau Roc de Cambes’ 2000. Chateau Roc de Cambes. Cotes de Bourg. 2.200,-



Sud-Ouest
Cahors

‘La Fage’ 2011. Cosse & Maisonneuve. Cahors. 650,-

ITALIEN
Trentino

‘Sgarzon’ 2016. Foradori, Elisabetha Foradori. Vigneti delle Dolomiti. 850,-

Piemonte
Langhe

‘Perbacco’ 2017. Vietti, Luca Currado & Mario Cordero. Langhe. 850,-
‘Costa Russi’ 2000. Gaja, Luca Currado & Mario Cordero. Langhe. 5.000,-
‘Sori San Lorenzo’ 2000. Gaja, Luca Currado & Mario Cordero. Langhe. 5.000,-
‘Sori Tildin’ 2000. Gaja, Luca Currado & Mario Cordero. Langhe. 5.000,-
Alba
‘Barbera d’Alba’ 2015. Vietti, Luca Currado & Mario Cordero. Vigna Scarrone. 850,
Barolo
‘Barolo Castiglione’ 2013. Vietti, Luca Currado & Mario Cordero. Barolo. 71.250,-
‘Ravera di Monforte’ 2011. Ferdinando Principiano. Barolo. 7.000,-

Toscana
Livorno

‘Sassicaia’ 1996. Tenuta San Guido. Bolgheri. 3.900,-

‘Sassicaia’ 1995. Tenuta San Guido. Bolgheri. 3.900,-

‘Ornellaia’ 2000. Tenuta dell’Ornellaia. Bolgheri 3.7100,-

‘Ornellaia’ 2005. Tenuta dell’Ornellaia. Bolgheri 3.7100,-

‘Ornellaia’ 2007. Tenuta dell’Ornellaia. Bolgheri 3.700,-

‘Ornellaia’ 2011. Tenuta dell’Ornallaia. Bolgheri 3.700,-
Casalferro

‘Casalferro’ 2010. Castello di Brolio, Barone Ricasoli. Casalferro. 1.900,-
Montalcino

‘Fornace’ 2012. Le Ragnaie, Riccardo Campinoti. Brunello di Montalcino. 2.000,-

‘Petroso’ 2014. Le Ragnaie, Riccardo Campinoti. Brunello di Montalcino. 7.000,-
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