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Charktallrik - chark, pickles, gronsaker 170 kr
Osttallrik, lokal honung, mandel (Veg) 170 kr 450 gr hangmorad Entrecote - gott for flera! . 695 kr
Brodtallrik, olivolja, vispat smor (Veg) 60 kr 225 gr hangmorad Entrecote - serveras pa tallrik 350 kr
En hérlig bit entrecote grillas, trancheras och serveras i1 varm panna/tallrik med
Snacksbrida for hela sillskapet 495 kr bakad tomat, vitlok, rodlok, 3 olika sdser, krossad friterad potatis
En stor brada med massor med smatt & gott 350 gr glaserad ldngbakad Grissida - att dela pa! 450 kr
o o 175 gr glaserad langbakad Grissida serveras pa tallrik. 240 kr
Carpaccio pa réd fisk, kapris, 10k, citron 150 kr Trancheras och serveras 1 varm panna /tallrik med
Kantarell, toast, chévre, picklad rodlok 150 kr bakad tomat, vitlok, rodlok, 3 olika séser, krossad friterad potatis
Tartar pd oxe, dijonnaise,friterad 16k, gron tomat, pommes Hel ugnsba}kad fisk - for flera att dela pa! ' 450 kr
bakas med citron, 6rtsmor, 16k, tomat och nypotatis
ca 70 gr 165 kr . . :
Tillagningstid ca 25 min
Ankrilette, toast, pickles 150 kr Mustig tomatsoppa, baconkrisp, rostade cannelini- och
borlottibonor, brod 99 kr

Burrata, brodsmul, tomat, grisloksolja (Veg) 145 kr

TILL SIST.....

VECKANS SOTA 90 KR

Beriitta ALLTID om dina matallergier vid bestiillning!




