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DÜSSELDORF 

 
      

 
                                        Flatbread DELUXE to share 

4 Bites = 100% Taste 
 

11 Euro 

RADICCHIO DI TREVISO | RICOTTA | PARMESAN 24 MONATE DOP* 
 

       Snacks 
 

 

Oliven | 5 Euro 

KALAMATA OLIVEN AUS PELOPONNES 
 

  Haus-Gepickeltes Gemüse | klein 6 | groß 10 Euro 

add on: Flatbread | + 2 Euro 
 

  Bruschetta Pilz  | 7.5 Euro   

HAUSGEBACKENES BROT | FRANKFURTER NEAPEL’s  Grüne Sauce | KRÄUTERSEITLING 
 

   Bruschetta Tomate & Anchovies  | 9 Euro   

HAUSGEBACKENES BROT | TOMATE  | RICOTTA 
GERÄUCHERTE •NARDIN ANCHOA• aus dem Kantabrischen Meer  

 
  Oliventapenade | 8 Euro 

SCHWARZE OLIVE AUS PELOPONNES | FLATBREAD 
 
 

   Wine Bar Food  
 

          Anchovies. Triple AAA  | 15 Euro 
                     GERÄUCHERTE •NARDIN ANCHOA• aus dem Kantabrischen Meer | AMALFI ZITRONE     
   OLIVENÖL*| Gepickelte TROPEA ZWIEBELN | FLATBREAD 
 
              Bitter Sweet Symphony….Goldstandard Wintergemüse | 13  Euro 

        RADICCHIO DE TREVISO | BIO ORANGEN | KRÄUTERSEITLING   
PARMESAN 24 MONATE DOP | PIMIENTOS DE PADRÓN 

 
Mighty Burrata Winter 2025 | 13  Euro 

BURRATA | KRÄUTERSEITLINGE | FRANKFURTER NEAPEL’s  Grüne Sauce | OLIVENÖL*-CRUMBLE 
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   SALAT 
 

   
          Unser Salat Klassiker 
 

GRÜNZEUG & GEMÜSE* | OLIVENÖL* | VERJUS* | PAULI SENF | KÜRBISKERNE 
 

add on Parmesan 24 Monate DOP      19 Euro 

add on Büffelmozzarella       19 Euro 

add on Parmaschinken 24 Monate DOP Salumificio Rossi* 19 Euro 

Basis Extended Version       15 Euro 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

           
 

d ü s s e l d o r f ‘ s 
 

 
 
 

 

SPECIAL-PIZZA DES MONATS 
 
 

Pilz Royal | 14 Euro 

SCHMANDCREME | STEIN CHAMPIGNONS | KRÄUTERSEITLINGE | AUSTERNPILZE | SHIITAKE 
FRÜHLINGSLAUCH | PARMEAN 24 MONATE DOP | PICKLES | THYMIAN-HASELNUSSCRUNCH 

 
 
 
 

                               M ake A nchovies G reat A gain | 15 Euro 
TOMATEN | GERÄUCHERTE •NARDIN ANCHOA• aus dem Kantabrischen Meer |  

BURRATA | SCHWARZE OLIVEN AUS PELOPONNES 
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 MAIN PIZZA 
 
 

Margherita Bufalina | 16 Euro 

TOMATEN | BÜFFELMOZZARELLA | BASILIKUM | OLIVENÖL* 
 

 

Margherita | 13.5 Euro  

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | BASILIKUM | OLIVENÖL* 
 
 

Hellboy | 17 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | CHORIZO Südtirol Style | OREGANO | PIMENTON | CHILIHONIG 
 
 

Salame | 17 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | FENCHELSALAMI AUS DER TOSKANA 
 
 

Marinara de luxe | 12 Euro 

TOMATEN | Cherry-TOMATEN | OREGANO | KNOBLAUCH  
CAPPERI DI PANTELLERIA IGP KAPERN 

add on: Burrata | + 4 Euro 
 
 
Popeye Pie | 16 Euro 

STEIRISCHER BERGKÄSE | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | BABYSPINAT | KNOBLAUCH | PFEFFER* 
 
 

Parma Power | 19.5 Euro 

TOMATEN | PARMASCHINKEN & PARMESAN 24 MONATE DOP* | FIOR DI LATTE MOZZARELLA  
 
 

Mr. Burns | 17 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | ‘NDUJA SALAMI AUS KALABRIEN   
ROTE ZWIEBELN | CHILLIES 

 
 
 
 
 
 

 
 

    Bewirtunsgbelege können leider nicht im Nachhinein erstellt werden! 
 
 


