
 

REKOMENDACJA RESTAURACJI / RESTAURANT RECCOMENDATION 

MENU DEGUSTACYJNE - 390 zł /os. / TESTING MENU – 390 zł per person 

PRZYSTAWKI | STARTERS 
                                     

 

           

          

SAŁATKA | SALAD 

 

 



ZUPY | SOUPS 

DANIA GŁÓWNE | MAIN COURSES 

 

DESERY | DESSERTS 
 

 

          



MENU DEGUSTACYJNE - 390 zł/os. 

TESTING MENU - 390zł per person 

RUINART BRUT NV        

A.O.C. CHAMPAGNE, FRANCE / abv. 12,5%   (CHAMPAGNE BLEND) 

 

TENUTA DELLE TERRE NERE ETNA BIANCO `23   

D.O.C. ETNA / abv. 12,5%     (CARRICANTE/CATARRATTO/GRECANICO) 

                                     

DOMAINE CHIGNARD FLEURIE LES MORIERS`22        

A.O.C. BEAJOLAIS, FLEURIE / abv. 14,2%    (GAMAY) 

DOG POINT SECTION 94`19       

MARLBOROUGH / abv. 14,5%     (SAUVIGNON BLANC) 

CZAJKOWSKI THOMA 24 `20      

PODKARPACIE,KROSNO / abv. 13,5%    (CAB.FRANC/MERLOT) 

TOMMASI FIORATO RECIOTO`18  

D.O.C.G. VALPOLICELLA CLASSICO / abv. 13%   (CORVINA BLEND) 



MENU DEGUSTACYJNE ROŚLINNE - 290 zł/os. 

PLANT TESTING MENU - 290zł per person 

RUINART BRUT NV        
A.O.C. CHAMPAGNE, FRANCE / abv. 12,5%   (CHAMPAGNE BLEND) 

       

TENUTA DELLE TERRE NERE ETNA BIANCO `23   
D.O.C. ETNA / abv. 12,5%     (CARRICANTE/CATARRATTO/GRECANICO) 

 

DOMAINE CHIGNARD FLEURIE LES MORIERS`22        
A.O.C. BEAJOLAIS, FLEURIE / abv. 14,2%    (GAMAY) 
   

 

DOG POINT SECTION 94`19       
MARLBOROUGH / abv. 14,5%     (SAUVIGNON BLANC) 
 

CZAJKOWSKI THOMA 24 `20      
PODKARPACIE,KROSNO / abv. 13,5%    (CAB.FRANC/MERLOT) 
 

TOMMASI FIORATO RECIOTO`18  
D.O.C.G. VALPOLICELLA CLASSICO / abv. 13%   (CORVINA BLEND)
 

 


