Cheffe Den Mi Kim

LES PETITES ASSIETTES

Caviar 30g et blinis, Maison Kaviari

Ocuf mayonnaise, ocufs de truite et aneth
Palette de Bellota, jambon ibérique
Croquettes de tapioca, parmesan et citron
Os a moelle, pain grille

Le pﬁté en croute de Noé

Couteaux au pistou

ENTREES

Tartelette poireaux, anguille fumée et mayo verte

Saint Jacques snackées, ¢mulsion carbonara, lard

Gravlax de boeuf, confiture de jaune d’oeuf,

soja, granny smith

Champignons poé¢les, bouillon, poutargue et

legumes d’hiver
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Cheffe Den Mi Kim

PLATS

Magret de canard, topinambour, chou

kale, sauce au vin rouge

Selle d’agneau roti, aubergine mmiso,

gremolata s¢same coriandre
Merlu, creme dail, broccolini et jus darréces

Rouget gI’Ol’ldil’l7 pT€SSé de pommes d€ terre,

jus de homard
Homard, riz vénére, bisque et aioli

A PARTAGER Cote de boeuf race Normande

Pour 2 purce de panais et pommes grenailles

Des Op[iOﬂS végérariennes peuvcnr éEVC pTOpOSC/CS sur demande

DESSERTS Le Mont blanc de Noé¢

Mousse aux marrons, chantilly vanille,

gelée de vin chaud, glace miso, meringue
Pommes press¢es comme une tatin, glace au lait
Fondant chocolat, glace coco thum

Sélection de fromages Maison Ratafia, condiment ﬁgues

Prix nets - service compris.
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