
Moela
Moela de frango cozida no shoyu 
em estilo chinês

Pepino Doce Azedo
Pepino em conserva em caldo 
doce azedo caseiro

Pepino com Moela
Pepino japonês e fatias de moela 
de frango com alho e coentro

Salada de Polvo
Lascas de polvo, fan phie, pó de camarão 
desidratado, amendoim picado, acelga, 
agrião, alho

San Yue
"sashimi" do peixe do dia

Ostras frescas (4 unid)
Ostras Frescas da época (Cananéia 
ou Floripa)

Ostras empanadas (12 unid)

Ostras com gengibre (12 unid)
Ostras sem casca com gengibre, alho, 
coentro, cebolinha, azeite

r$ 47,60

r$ 32,30

r$ 55,70

r$ 107,00

r$ 107,00

r$ 50,00

r$ 161,00

r$ 152,00

menu principal

Vegano Ovolacto-
vegetariano Sem glúten Picante

O Ton Hoi, localizado no coração de São Paulo, é um dos mais 
tradicionais e respeitados restaurantes de culinária chinesa 

da capital. 

Com décadas de história, o restaurante se destaca por oferecer 
uma experiência autêntica, unindo tradição familiar e ingredientes 

de alta qualidade. 

O ambiente acolhedor e a dedicação ao preparo cuidadoso 
dos pratos fazem do Ton Hoi um verdadeiro 

ícone gastronômico.

entradas frias

entradas quentes



r$ 126,80

r$ 126,80

r$ 107,00

r$ 50,30

r$ 17,00

r$ 19,70

r$ 11,60

r$ 52,30

r$ 54,80

r$ 52,30

r$ 80,00

r$ 71,00

r$ 80,50

r$ 80,00

r$ 19,70

r$ 10,70

r$ 15,20

r$ 11,60

r$ 84,50

r$ 80,00

Lula Empanada

Camarão Empanado

Peixe empanado
Filé de peixe do dia empanado

Tsun Yu Phien
Massa folhada com cebolinha

Man Thau
Pão sem recheio feito no vapor 

Palza de carne
Pão recheado cozido no vapor com 
porco e carne bovina, gengibre, 
cebolinha, acelga, repolho)

Kialza cozido de peixe
"Guioza" chinês cozido em água fervente com 
recheio de peixe, acelga, gengibre e nirá

Kwuo Thie Vegetariano
"Guioza" chinês frito na chapa com recheio de 
acelga, tofu, cogumelos, ovos, fan-si e nirá

Kwuo Thie
"Guioza" chinês frito na chapa com recheio de 
carne bovina, acelga, cebolinha, gengibre, 
coentro

Palza vegetariano
Pão recheado cozido no vapor com acelga, 
tofu, cogumelos, ovos, fan-si e nirá

Couvert
Conserva de acelga, pimentões verde e 
vermelho, cenoura, cebolinha levemente 
apimentado

Couvert de Nabo
Conserva de nabo, pimentões verde e 
vermelho, salsão, coentro e pimenta

Rolinho primavera vegetariano
Rolinho com recheio de repolho, cenoura 
e broto de bambu

Costelinha frita
Copa lombo em tiras fritas e crocantes 
com cebolinha

Frango empanado
Coxa com sobrecoxa em cubos 
empanados

Rolinho primavera tradicional
Rolinho com recheio de repolho 
com porco

Wan tan Frito
Pastel chinês super�no e crocante com 
recheio de carne com gengibre

Kialza cozido de carne
"Guioza" chinês cozido em água fervente 
com recheio de carne bovina, acelga, 
cebolinha, gengibre, coentro

Kialza frito de carne
"Guioza" chinês frito em imersão com 
recheio de carne bovina, acelga, 
cebolinha, gengibre, coentro

Kialza cozido de camarão
"Guioza" chinês cozido em água fervente 
com recheio de camarão, acelga e nirá



r$ 107,00

r$ 89,00

r$ 89,00

r$ 98,00

r$ 89,00

r$ 89,00

r$ 93,50

r$ 89,00

r$ 84,50

r$ 134,00

r$ 143,00

r$ 143,00

porco

frango

Lula

Frango à moda da casa
Frango empanado servido com leve 
molho à base de gengibre, coentro e 
cebolinha

Frango com curry
Peito de frango com molho curry, cebola 
e ervilha em grão

Frango com cogumelo preto
Peito de frango com cogumelo chinês, 
broto de bambu, ervilha torta

Frango com brócolis
Peito de frango com brócolis e molho 
levemente adocicado

Frango com legumes
Peito de frango com brócolis, talo de 
acelga, couve-�or, broto de bambu, 
gengibre

Costelinha com cogumelos
Copa lombo cozida com cogumelo preto 
chinês e champignon

Porco doce azedo
Porco empanado coberto com molho doce 
azedo, abacaxi, pimentão verde, cebola

Porco com molho picante
Pernil fatiado com molho à base de missô, 
pimentões verde e vermelho, repolho, alho 
e pimenta

Costelinha doce azeda
Copa lombo em tiras servida em redução 
de gengibre caramelizado

frango na chapa
Filé de frango em tiras, brócolis, acelga, alho 
poró, shimeji, ervilha torta

frango doce azedo
Frango empanado coberto com molho 
doce azedo, abacaxi, pimentão verde, 
cebola

Frango Xadrez com amendoim
Coxa com sobrecoxa em cubos, pimenões 
verde e vermelho, cebola, salsão e 
amendoim

Frango Xadrez com Champignon
Coxa com sobrecoxa em cubos, ervilha 
torta, talo de acelga, broto de bambu, 
champignon

Lula com brócolis
Lula, brócolis com molho levemente 
adocicado

Lula com nirá
Lula, broto de feijão, nirá

Lula com thau-si
Lula, pimentões verde e vermelho, cebola, 
thau-si

r$ 107,00

r$ 89,00

r$ 89,00

r$ 93,50



r$ 143,00

r$ 143,00

r$ 152,00

r$ 170,00

r$ 116,00

r$ 116,00

r$ 116,00

r$ 116,00

r$ 125,00

r$ 233,00

r$ 242,00

r$ 242,00

r$ 116,00

r$ 93,50

r$ 89,00

r$ 98,00

r$ 89,00

r$ 89,00

camarão

peixe

bovino

Peixe com shimeji
Filé de peixe do dia com shimeji, brócolis, 
ervilha torta, broto de bambu, alho

Peixe inteiro frito com gengibre
Peixe inteiro do dia frito servido com 
molho de gengibre, alho, coentro, 
cebolinha e pimenta

Peixe inteiro cozido
Peixe inteiro do dia cozido com molho 
picante

Peixe inteiro no vapor
Peixe inteiro do dia no vapor com molho 
thausi e gengibre

Camarão com gengibre
Camarão com molho a base de gengibre, 
alho, cebolinha, pimenta, extrato tomate

Camarão com curry
Camarão, curry, cebola, ervilha em grão

Camarão Doce Azedo
Camarão empanados coberto com molho 
doce azedo, abacaxi, pimentão verde, 
cebola

Camarão com cogumelo preto
Camarão, cogumelo chinês, ervilha torta, 
broto de bambu

Peixe com gengibre
Filé de peixe do dia com molho a base de 
gengibre, alho, cebolinha, pimenta, 
extrato de tomate

Peixe Doce Azedo
Filé de peixe do dia empanado coberto 
com molho doce azedo, pimentão verde, 
cebola

Peixe à moda da casa
Filé de peixe do dia empanado servido 
com leve molho à base de gengibre, 
coentro e cebolinha

Peixe com curry
Filé de peixe do dia, curry, cebola, ervilha 
em grão

Carne na chapa
Ancho em tiras, brócolis, acelga, alho poró, 
shimeji, ervilha torta

CARNE COM BRÓCOLIS
Carne bovina com brócolis e molho 
levemente adocicado

Carne com legumes
Carne bovina com brócolis, talo de acelga, 
couve-�or, broto de bambu, gengibre

Carne com cogumelo preto
Carne bovina com cogumelo chinês, broto 
de bambu, ervilha torta

Carne com cebola
Carne des�ada com cebola

Carne com moyashi
Carne bovina com broto de feijão, 
cebolinha



r$ 89,00

r$ 159,20

r$ 116,00

r$ 296,00

r$ 107,00

r$ 116,00

r$ 170,00

r$ 161,00

r$ 102,50

r$ 89,00

r$ 80,00

r$ 80,00

r$ 55,70

r$ 98,00

r$ 80,00

r$ 89,00

r$ 102,50

r$ 107,00

r$ 107,00

ESPECIALIDADE DA CASA

TOFU

Chopsuey de legumes
Refogado de acelga, cenoura, pepino, 
champignon, cogumelo preto, couve-�or, 
brócolis, fan-si, tofu, cogumelo 
orelha-de-pau e ervilha torta

Chopsuey de camarão
Refogado de camarões, brotos de feijão, 
cenoura, pepino, cebola, pimentões verde 
e vermelho, repolho e salsão

Camarão na chapa
Camarão, brócolis, acelga, broto de 
bambu, shimeji, ervilha torta, pimenta

carne com cebola
Carne des�ada com cebola

Trio Campeão
Camarão, lula, mexilhão, brócolis, pimentões 
verde e vermelho picadinhos, acelga, 
pimenta, alho, gengibre e cebolinha

Filé à moda da casa
Filé de ancho em tiras, pimentões verde e 
vermelho, cebola, salsão, alho e pimenta

Sa-Kwuo Frutos do Mar
Caldeirada de frutos do mar

Ostras ao vapor com thau-si (8unid)
Ostras �nalizadas no vapor com thau-si

Mexilhões picantes
Mexilhões na semicasca cozidas com molho 
picante (alho, pimenta, pimentões verde e 
vermelho)

San Sin Kuo Hoi
Camarão e lula servidos com brócolis e fan-si 

Família Feliz
Refogado de carne bovina, porco, frango 
camarão, lula e mexilhão, acelga, brócolis, 
cenoura, couve-�or, broto de bambu, servido 
dentro de um "ninho"de batatas, envolto de 
shitake e ovos de codorna.

Barriga de porco
Barriga e costela de porco desossada cozida 
e �nalizada no vapor com molho à base de 
anis e canela, servida com agrião refogado 
com alho e acompanha acelga apimentada

Tofu com camarão
Tofu cozido com camarão e cebolinha

Mapotofu
Tofu cozido com carne moída, missô e 
pimenta

Mapotofu de cogumelos
Tofu cozido com cogumelos picados na 
faca, missô e pimenta

Tofu com gengibre
Tofu gelado com molho de gengibre, alho, 
coentro e cebolinha

Tofu Ton Hoi
Tofu frito coberto com camarão e porco 
picado na faca e molho com gengibre, alho, 
cebolinha e pimenta, envolto de acelguinha 
chinesa

Tofu com tomate e rúcula
Tofu frito com tomates frescos e rúcula 
com molho a base de alho e gengibre

Tofu com brócolis
Tofu frito com brócolis e molho levemente 
adocicado



r$ 89,00

r$ 80,00

r$ 80,00

r$ 55,70

r$ 98,00

r$ 80,00

r$ 89,00

r$ 89,00

r$ 710,00

r$ 80,00

r$ 80,00

r$ 90,80

r$ 116,00

r$ 80,00

r$ 270,80

r$ 92,60

r$ 92,60

r$ 80,00

r$ 80,00

R$ 90,80

R$ 90,80

MACARRÃO

Bifum (Macarrão de arroz)

Macarrão com curry
Macarrão caseiro cozido com acelga, 
camarãozinho, porco, presunto, ovos, 
broto de feijão e nirá. Este prato não leva 
molho, apenas os temperos

Macarrão com curry vegetariano
Macarrão caseiro cozido com acelga, 
cogumelos, ovos, broto de feijão e nirá

Macarrão com Missô
"Macarronada" chinesa feita com 
macarrão caseiro "al dente", carne moída 
com gengibre, molho à base de missô 
com alho, pepino ralado

Macarrão com Missô Vegetariano
"Macarronada" chinesa feita com 
macarrão caseiro "al dente", cogumelos, 
molho à base de missô com alho, pepino 
ralado

Macarrão à moda
Tradicional "yakisoba" chinês feito com 
macarrão caseiro (pode ao ponto da casa 
- pouco frito, ou bem frito crocante) com 
camarão, lula, peixe, mexilhão, ostra, 
polvo,  champignon, acelga, broto de 
bambu, brócolis, ervilha torta, alho, 
gengibre e cebolinha

Ta Lu Mien
"Lámen" chinês. Macarrão caseiro 
especial só com ovos. Leva camarão, 
frango, porco, ovos, acelga, nirá, 
cogumelo preto e orelha-de-pau. 

Bifum chopsuey
Macarrão de arroz com acelga, repolho, 
brócolis, carne bovina, porco e frango. 
Este prato não leva molho, apenas os 
temperos.

Tofu Xadrez com Champignon
Tofu frito em cubos, ervilha torta, talo de 
acelga, broto de bambu, champignon

Pato à moda de Pequim
Necessário encomendar com 7 dias de 
antecedência. 
Servido em 3 etapas: 
1ª - pele laqueada e assada servida com pasta de 
missô, panquecas, cebolinha e pepino
2ª - (2 pratos nesta fase) tradicional carne do pato 
com broto de feijão, cebolinha, pimentões e outro 
prato com carne do pato com cogumelos
3ª - Deliciosa sopa

Macarrão chopsuey 
Tradicional "yakisoba" chinês feito com macarrão 
caseiro (pode ao ponto da casa - pouco frito, ou 
bem frito crocante). Leva acelga, repolho, brócolis, 
carne bovina, porco e frango

Macarrão com camarãozinho
Tradicional "yakisoba" chinês feito com macarrão 
caseiro (pode ao ponto da casa - pouco frito, ou 
bem frito crocante). Leva acelga, repolho, brócolis, 
camarões pequenos

Macarrão com lula
Tradicional "yakisoba" chinês feito com macarrão 
caseiro (pode ao ponto da casa - pouco frito, ou 
bem frito crocante). Leva acelga, repolho, brócolis, 
lula

Macarrão Vegetariano
Tradicional "yakisoba" chinês feito com macarrão 
caseiro (pode ao ponto da casa - pouco frito, ou 
bem frito crocante). Leva acelga, repolho, brócolis, 
ervilha torta, tofu frito, champignon

Macarrão com filé desfiado
Tradicional "yakisoba" chinês feito com macarrão 
caseiro (pode ao ponto da casa - pouco frito, ou 
bem frito crocante). Leva carne bovina des�ada, 
broto de feijão, ervilha torta, repolho



r$ 80,00

r$ 80,00

r$ 53,00

r$ 22,40

r$ 18,00

r$ 80,00

Arroz branco 
Arroz branco soltinho

Arroz branco oriental
Arroz branco grudadinho

Arroz vegetariano
Arroz chinês frito com ovos, cenoura, 
alface, acelga, cebolinha e repolho bem 
picadinhos

Arroz com curry
Arroz branco soltinho coberto com 
molho curry e carne bovina, camarão 
pequeno, repolho, brócolis e cebola

Arroz com curry vegetariano
Arroz branco soltinho coberto com 
molho curry e cogumelos, repolho, 
brócolis e cebola

Bifum vegetariano
Macarrão de arroz com acelga, repolho, 
brócolis, ervilha torta, tofu frito, champignon. 
Este prato não leva molho, apenas os 
temperos.

r$ 90,80

Bifum com curry
Macarrão de arroz com acelga, 
camarãozinho, porco, presunto, ovos, broto 
de feijão e nirá. Este prato não leva molho, 
apenas os temperos.

r$ 92,60

Bifum com camarãozinho
Macarrão de arroz com acelga, repolho, 
brócolis, camarões pequenos. Este prato 
não leva molho, apenas os temperos.

r$ 102,50

r$ 80,00

Sopa Wan Tan de Camarão
Wan tan de Camarão cozido em caldo leve 
com alface e agrião

r$ 69,20
Sopa de milho
Sopa de milho verde, ovos e presunto 
picado

Sopa à moda Pequim
Famosa sopa "hot & sour" - picante e azeda. 
Leva: pimenta, vinagre, presunto, frango, 
broto de bambu, coentro, carne de porco, 
tofu e ovos

r$ 44,00
Arroz da casa
Arroz chinês frito com ovos, presunto e 
cebolinha

r$ 80,00
Arroz com camarão
Arroz chinês frito com ovos, camarão 
pequeno, cebolinha

SOPA

ARROZ



r$ 42,20

r$ 42,20

r$ 42,20

r$ 48,50

r$ 19,00

r$ 29,60

r$ 23,00

Banana caramelizada
Porção com 4 unidades

Abacaxi caramelizado
Porção com 4 unidades

Maçã caramelizada
Porção com 4 unidades

Sonho Chinês
Banana recheado com feijão azuki e 
polvilhado com açúcar com gergelim 
moído. Porção com 4 unidades.

Abacaxi natural
Fatia de abacaxi natural com raspa 
de limão

Gelatina de amêndoas
Gelatina a base de leite com essência de 
amêndoas, servida com pêssego e cereja 
em calda

Gelatos da Artisano
Sabores: 
- Baunilha
- Chocolate
- Pistache
- Mascarpone com goiabada
- Café Bianco
- Manga sorbet zero açúcar

SOBREMESAS


