
 

午間套餐  

Lunch Menu 

 

 

 

季節湯品  Seasonal Soup 

開胃小品  Welcome Bites 

 

廣島生蠔  Hiroshima Oyster 

深海圓鱈下巴  Smoked & Roasted Cod Collar 

 

冷壓季節蔬果飲  Cold Pressed Seasonal Juice 

 

-主餐  Main Course- 

(以下三選一  Selection of One) 

法式香烤春雞｜美國沙朗牛肉卷  Spring Chicken｜U.S. Sirloin Roll 

法式香烤春雞｜台灣松阪雪花豬  Spring Chicken｜Taiwan Matsusaka Pork 

嚴選時令漁饌  Seasonal Fish 

 

經典炒飯 或 炒米冬  Classic Fried Rice or Rice Noodles 

手工特製甜點  House Made Dessert 

  

NTD 1,580 

 

 

本餐廳提供法國瓶裝礦泉水與氣泡水，每人酌收水資 NTD 1OO / 服務費 10% 
自帶酒水服務費：葡萄酒、香檳、清酒（750ml）每瓶 NTD 5OO / 烈酒每瓶 NTD 1,OOO 



 

 

經典套餐  

Classic Tasting Menu 

 

 

季節湯品  Seasonal Soup 

開胃小品  Welcome Bites 

 

廣島生蠔  Hiroshima Oyster 

南非白鮑魚  South Africa Abalone 

台灣現流明蝦  Fresh Local Prawn 

深海圓鱈下巴  Smoked & Roasted Cod Collar 

 

冷壓季節蔬果飲  Cold Pressed Seasonal Juice 

 

-主餐  Main Course- 

(以下三選一  Selection of One) 

美國沙朗牛肉捲｜日本 F1 紐約客  U.S. Sirloin Roll *2｜Japan F1 NY Strip 

究好豬嚴選三部位  Taiwan Choho Pork – Three Cuts 

嚴選時令漁饌  Seasonal Fish 

 

經典炒飯 或 炒米冬  Classic Fried Rice or Rice Noodles 

手工特製甜點  House Made Dessert 

  

NTD 2,680 

 

 

本餐廳提供法國瓶裝礦泉水與氣泡水，每人酌收水資 NTD 1OO / 服務費 10% 
自帶酒水服務費：葡萄酒、香檳、清酒（750ml）每瓶 NTD 5OO / 烈酒每瓶 NTD 1,OOO 

 



 

 

精選套餐 

Signature Tasting Menu 

 

季節湯品  Seasonal Soup 

開胃小品  Welcome Bites 

 

廣島生蠔  Hiroshima Oyster 

南非白鮑魚  South Africa Abalone 

深海圓鱈下巴  Smoked & Roasted Cod Collar 

 

冷壓季節蔬果飲  Cold Pressed Seasonal Juice 

 

-主餐一  First Main Course - 

(以下三選一  Selection of One) 

美國沙朗牛肉捲｜澳洲和牛厚切牛舌  U.S. Sirloin Roll｜Aus. Wagyu Tongue 

究好豬嚴選三部位  Taiwan Choho Pork – Three Cuts 

嚴選時令漁饌  Seasonal Fish 

 

-主餐二  Second Main Course - 

(以下二選一  Selection of One) 

日本 A5 和牛紐約客｜和牛菲力  Japan A5 Wagyu NY Strip｜Filet Mignon  

活體澳洲水姑娘龍蝦  Live Australia Southern Rock Lobster 

 

經典炒飯 或 炒米冬  Classic Fried Rice or Rice Noodles 

手工特製甜點  House Made Dessert 

 

 

單點 NTD 3,680 

 

 

本餐廳提供法國瓶裝礦泉水與氣泡水，每人酌收水資 NTD 1OO / 服務費 10% 
自帶酒水服務費：葡萄酒、香檳、清酒（750ml）每瓶 NTD 5OO / 烈酒每瓶 NTD 1,OOO 

 



 

 

單點 

À La Carte 

 

 

活體鱈場蟹  Live King Crab 時價 Market Price 

活體松葉蟹  Live Snow Crab 時價 Market Price 

活體龍蝦  Live Lobster 時價 Market Price 

南非白鮑魚  South Africa Abalone NTD 450 

台灣現流明蝦  Fresh Local Prawn NTD 270 

生食級大干貝  Premium Sashimi-Grade Scallop NTD 180 

 

 

日本 A5 和牛近江紐約客  Japan A5 Wagyu NY Strip NTD 1,600 

日本 A5 和牛銘柄菲力  Japan A5 Wagyu Filet Mignon NTD 1,500 

日本 A5 和牛捲兩吃  Japan A5 Wagyu Roll *2 NTD 880 

日本 F1 和牛紐約客  Japan F1 Wagyu NY Strip NTD 1,000 

加拿大嚴選鵝肝  Canada Foie Gras NTD 650 

西班牙伊比利豬  Spain Iberico Pork NTD 400 

紐西蘭羊排  New Zealand Lamb Rack NTD 230 

 

 

 

 

本餐廳提供法國瓶裝礦泉水與氣泡水，每人酌收水資 NTD 1OO / 服務費 10% 
自帶酒水服務費：葡萄酒、香檳、清酒（750ml）每瓶 NTD 5OO / 烈酒每瓶 NTD 1,OOO 

 


