Piwna

Food & Wine

Przekaski
Snacks

Chlodnik 20 z1/PLN 50g

jajko poche / maliny / kalarepa / botwina
Cold soup 20 zI/PLN
poached egg / raspberries / kohlrabi / beet greens

Krolik 23 z1/PLN 45g
chrzan / czosnek niedzwiedzi / kamyk kociewski
Rabbit 23 z1/PLN
horseradish / wild garlic / local cheese

Sled7 po kaszubsku 15 zt/PLN 45g
wisnie / gorczyca /szalotka

Kashubian herring 15 zl/PLN
cherries / mustard seeds / shallot

Przystawki
Starters

Tatar wolowy 53 z1/PLN 1508
ogorek malosolny / ziemniak / szczypior / zoltko
Beef tartare 53 z1/PLN
pickled cucumber / potato / chives / egg yolk

Marynowany halibut 55 z1/PLN 130g

zielone jabtko / seler naciowy / stonecznik

Marinated halibut 55 z1/PLN
green apple / celery / sunflower seeds

Kaszanka 41 z1/PLN 145¢
ananas / czarnuszka / cydr / castelfranco

Black pudding 41 z1/PLN
pineapple / nigella / cider / castelfranco

Pomidory 39 z1/PLN 150¢
maslanka / kiszona cytryna / bob / bazylia / szalotka

Tomatoes 39 z1/PLN
buttermilk / preserved lemon / broad beans / basil / shallot

Dziki brokul 45 z1/PLN 160g
sos bearnaise / pesto / salata

Wild broccoli 45 z1/PLN
béarnaise sauce / pesto / lettuce

/upy
Soups

Zupa rybna 43 z1/PLN 300¢g
pierogi / chorizo / dymka

Fish soup 43 z1/PLN
dumplings / chorizo / spring onion

Rosol 38 z1/PLN 300g
domowy makaron / szpinak / kurczak kukurydziany

Chicken broth 38 z1/PLN
homemade pasta / spinach / corn-fed chicken

Informacje o skladnikach i alergenach wystepujacych w daniach dostepne sa u kelnera.
Ask the waiter for information on allergens and ingredients found in dishes.
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RESTAURANT

10% oplata serwisowa jest doliczana do rachunku powyzej 100 zlotych. SELECTION Millau

10% service fee to every bill over 100 PLN
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Dania glowne
Main courses

Schab z koscia 78 z1/PLN 400g
panierowana cebula / sos piwny / mizeria
Pork chop on the bone 78 zI/PLN
breaded onion / beer sauce / cucumber salad

Filet z kaczki 97 z1/PLN 300¢
wisnie / pieczony burak / hibiskus / grzanki / palone masto
Duck breast 97 z1/PLN
cherries / roasted beetroot / hibiscus / toast / brown butter

Biodrowka cieleca 129 z1/PLN 320¢g
ziemniaki la ratte / parmezan / sos cafe de paris / salata

Veal rump 129 z1/PLN
La Ratte potatoes / Parmesan cheese / sos Café de Paris / lettuce

Sandacz 83 z1/PLN 300¢g
kopytka /cykoria / fermentowana marchew / pomarancze / fenkul
Zander 83 z1/PLN
potato dumplings / chicory / fermented carrot / oranges / fennel

Turbot 135 z1/PLN 320¢
lazanki / mloda kapusta / sos beurre blanc / boczek / stonecznik / cukinia
Turbot 135 z1/PLN
fazanki pasta / young cabbage / beurre blanc / bacon / seeds /zucchini

Pyzy ziemniaczane 61 z1/PLN 350¢g
por / pieczarki / bryndza / beszamel / bulka tarta
Potato dumplings 61 z1/PLN
leek / mushrooms / bryndza / béchamel / breadcrumbs

Desery
Desserts

Rabarbar 35 z1/PLN 100g
biala czekolada / kruszonka / sorbet malinowy
Rhubarb 35 z1/PLN
white chocolate / crumble / raspberry sorbet

Tort Gdanski 34 z1/PLN 85g
czekolada / migdaly / wisnie / pomarancze
Gdansk cake 34 z1/PLN 85¢2
dark chocolate, quince, almonds, cherries

Petit four 36 z1/PLN 70g
agrest/ cytryna / marakuja
Petit four 36 z1/PLN
gooseberry /lemon / passion fruit

10% oplata serwisowa jest doliczana do rachunku powyzej 100 zlotych.

10% service fee to every hill over 100 PLN

RESTAURANT

Informujemy, Ze kelnerzy nie dziela rachunkow naszych Gosci. SIEHEGIION
Jednak mozliwe jest dokonanie kilku ptatnosci za rachunek. MICHELIN
We would like to inform you that waiters do not split the bills of our guests. GUIDE

However, it is possible to make multiple bill payments. 2026
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