
Voor allergenen of speciale wensen kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers.

BITES & SNACKS
‘GET ONE OR TRY THEM ALL’ 

Gillardeau
2 stuks | Franse oester | tomasu soja | komkommer | basilicum | furikake

14.-
Gillardeau 

2 stuks | Franse oester | natuur | mignonette | limoen 
12.-

		            	    	 Pata Negra (± 60g)	
 Iberico | Jamones Blazquez | gerookte amandel 

18.-
Babi Pangang

zacht gegaard buikspek | X.O.-lak | gepekelde kool | bosui
14.-

Brioche 
2 stuks | getoaste brioche | steak tartaar | gepekelde eidooier 

12.-
Tempura Shrimps 

5 stuks | krokante black tiger gamba’s | hoisinmayonaise
13.-

Tuna Taco’s  
3 stuks | gemarineerde tonijn | sriracha | wonton

18.-
Garnalenkroket

per stuk | hollanse garnalen | remouladesaus | limoen
9.-

STARTERS
 ‘SIGNATURES’ 

 Carpaccio
dun gesneden ossenhaas | pancetta 

truffel | pijnboompitjes | bieslook | Parmezaan
17.-

XXL Carpaccio
22.-
Kalf

‘vitello tonnato’  | kalfstartaar | tonijncrème | olijf
kappertjes | witpuntradijs | jonge kruiden

18.-
Tonijn

licht geschroeide tonijn | komkommer | pinda
seroendeng | ponzu vinaigrette | ijs van gemberbier 

19.-
Zeebaars

tartaar van wilde zeebaars | ‘tzatziki’  | komkommer | ui
 luchtige yoghurt | bergamot   

20.-



Voor allergenen of speciale wensen kunt u zich wenden tot een van onze medewerkers.

IN BETWEEN
‘WARM & FLAVOURY’ 

Asperge à la flamande
zacht gegaarde witte asperge | mimosa van ei | peterselie | botersaus

( supplement Pata Negra + 10.- )
18.-

Vol-Au-Vent   
kreeftenragout | grijze noordzee garnalen | saffraan | dragon | kervel

20.- 

MAIN ‘FAVORITES & CLASSICS’ 

Angus Burger  
2x 100g smashed angus beef | brioche bun | gecarameliseerde ui  

cheddar | pommes frites
24.-

Ribeye (± 300g) 
grain-fed ribeye | groene asperge | beurre Café de Paris

38.-
Steak Tartaar

à la minute gesneden | klassiek aangemaakt | jonge kruiden | pommes frites  
30.-

Sole Meunière (± 450g)
verse noordzeetong | à la meunière | remoulade | limoen  

48.-
Gegrilde Kreeft (± 600g) 

bereid op de Big Green Egg | knoflook | zeegroenten | verse mayonaise 
1/2 Kreeft 32.- / Hele Kreeft 60.- 

FOR THE TABLE
‘REFINED MEAT FROM THE BBQ’ 

Cote de Boeuf (± 950g)
2pers. | grain-fed Simmentaler | bearnaisesaus 

78.-
T-Bone (± 1100g) 

2pers. | grain-fed Simmentaler | beurre Café de Paris
89.-

SIDES
‘VEGGIES & FRIES’ 

Zeegroenten   
 zeeuwse lamsoor | sjalot 

12.-
Pommes frites 

verse frites | mayonaise 
6.-

Truffel frites 
truffel | parmezaanse kaas 

8.-


