
Καλωσόρισμα | Amuse bouche

Γκασπάτσο | φράουλα | ταρτάρ καραβίδας | βασιλικό
Gazpacho | strawberry | crayfish tartar | basil

Καβούρι | αβοκάντο | μπρόκολο | αγγούρι | χαβιάρι
Crabmeat | avocado | broccoli | cucumber | caviar

**Ταρτάρ γαρίδα Κοιλάδος | εσπεριδοειδή | καρπούζι | νεκταρίνι
Red shrimp tartar| citrus | watermelon | nectarine

Χτένια | τσορίθο | μάνγκο | τομάτα
Scallops | chorizo | mango | tomato 

Σουπιά | λαχανικά | σταφίδα | κουκουνάρι | φέτα
Cuttlefish | vegetables | raisins | nuts | feta 

Τσιπούρα | μελιτζάνα | αρακά | τομάτα | καρότο | προσούτο
Dorado | eggplant | pea | tomato| carrot | prosciutto

**Τόνος | φύλλο κρούστας | σίσο | φύκια | σόγια - λάιμ
Tuna | filo pastry | shiso | seaweed | soy - lime

Ψάρι| σαλάμι | σελινόριζα | ξινόμηλο | εστραγκόν
Fish | salami | celeriac | green apple| tarragon

Pre Dessert 

Ροδάκινο | Peach
Λουίζα |ροδάκινο | βατόμουρο | μουστάρδα | αμύγδαλο

Lemon verbena | peach | raspberry | mustard | almond

Γλύκισμα | Mignardise

Degustation menu 10 courses | € 125
**12 courses | € 145



Καλωσόρισμα |Welcome

2022 Dona Silvina Malbec Fresh
Bodega Krontiras | Malbec | Mendoza, Argentina

2022 Ladoix
Domaine Cachat - Ocquidant | Chardonnay | A.C. Ladoix, France

** 2022 Pounamu
Pounamu Winery | Sauvignon Blanc | Marlborough, New Zealand

2022 Earth & Sky
Thymiopoulos Vineyards | Xinomavro | P.D.O. Naoussa, Greece

2021 Limniona
Domaine Zafeirakis | Limniona | P.G.I. Tyrnavos, Greece

2023 Seiradi Cuvée Topos
Paros Farming Community | Monemvasia | P.D.O. Paros, Greece

** 2021 Cloudline
Domaine Drouhin | Pinot Noir | Oregon, U.S.A.

2022 Pyritis Mega Cuvée
Artemis Karamolegos Winery | Assyrtiko | P.D.O. Santorini, Greece

2022 Muscat of Lemnos Grand Cru
Hatzigeorgiou Estate | Muscat of Lemnos | P.D.O. Lemn

Wine pairing 8 glasses | 85€

**10 glasses | 95€


