
 

Änderungen und Irrtümer unter Vorbehalt! Einzelne Gerichte können nicht ausgetauscht werden. 

Gerne reichen wir Ihnen auf Wunsch eine detaillierte Allergenkennzeichnungsaufstellung! Unsere Preise verstehen sich in € ink l. Service & gesetzl. MWST. 

Wir akzeptieren ausschließlich elektronische Zahlungsmöglichkeiten. Trinkgeld ist nicht inkludiert.  
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Kneipen - Snacks 
 

Einfache Krabbenbrühe 

Schweinemarmelade-Pastete mit Nordseekrabben, 

Rührei mit Nordseekrabbe, Krabbe in Gelee 
 

Hamburger Abendbrot 

Sauerteig, braune Butter, Hamburger Gekochte, 

Hering in Tomaten-Tunke 
 

 

Menü 
 

Sauerfleisch vom Junkerhausener Heuschwein 

vom BIOHOF MAY 

Weißer Heidespargel 
 

Gebackener Kaisergranat 

Bärlauch & gelbe Bete 
 

Sylter Miesmuscheln 

Gurke, Sauerrahm & Krustentier 
 

Weißer Heilbutt 
Buttermilch, friesischer Schnüüsch 
 

Geschmorte Schulter vom Rind Wagyu F1 

von der KRAUTSANDFARM 

Blumenkohl 
 

Rosa Rhabarber 

Vanille & Milcheis 
 

Final touch of sweetness 

Signatur 
 

 

Fischbrötchen „MARIE-LOUISE“  

Frittierter Brioche, Rauchaal & Kaviar 

21 
 
 
 
 

 
 
Großes Menü 

189 

 

Kleines Menü (ohne Kaisergranat) 

159 

 
 

 

 

 

 

 

 



 

Subject to changes and errors! Individual dishes cannot be substituted. 
We are happy to provide you with a detailed list of allergen information upon request. Our prices are in euros and include service and applicable VAT. 

We accept only electronic payment methods. Tip is not included. 
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Pub - Snacks 
 

Shrimp-broth 

Pork jam tartelette with North Sea shrimp, 

Scrambled eggs with shrimp, shrimp in jelly 
 

Hamburg bread 

Sourdough, brown butter, Hamburg boiled sausage, 

Herring with tomato 
 

 

Menu 
 

"Sour meat" from Junkerhausen hay-pig 

by BIOHOF MAY 

White heath asparagus 
 

Baked Norway lobster 

Wild garlic & golden beetroot 
 

Sylt mussels 

Cucumber, sour cream & crustacean 
 

White halibut 

Buttermilk, Frisian Schnüüsch 
 

Braised Wagyu F1 beef shoulder 

from KRAUTSANDFARM 

Cauliflower 
 

Pink Rhubarb 

Vanilla & milk ice cream  
 

Final touch of sweetness 

Signatur 
 

 

Fish sandwich „MARIE-LOUISE“  

Brioche, smoked eel & caviar 

21 

 
 

 

 

 

 

Extensive menu 

189 

 

Short menu (without Norway lobster) 

159 

 
 

 


