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SNACKS 

Kräuter Rösti | Pulpo Sour  

 Chicorée Tartelette | Thunfisch Croustade 
 

BROTAUSWAHL 

Sauerteig | Focaccia  

Joghurtbutter | Thymian | Zwiebel | Kürbis 
10g Kaviar "Baerii" Jellyfish Selection Altona Kaviar Import zzgl. 35 

 
AMUSE BOUCHE 

Don Bocarte "Ceasar Salat" 

 

  

  

  

5 GANG MENÜ 
Karotte 

Tuna 
Zackenbarsch 

Fjordforelle 
Kaffee 

169 
Weinbegleitung + 109 

 

6 GANG MENÜ 
Karotte 

Tuna 
Zackenbarsch 

Fjordforelle 
Fourme d‘Ambert 

Kaffee  

189 
Weinbegleitung + 124 

 

7 GANG MENÜ 
Karotte 

Tuna 
Garnele 

Zackenbarsch 
Fjordforelle 

Fourme d‘Ambert 
Kaffee 

209  
Weinbegleitung + 139 

 

 

 

JUNGE KAROTTE "RÜBLIKUCHEN" 
Haselnuss | Frischkäse | Mandarine 
 

YELLOWFIN TUNA "POKÉ BOWL" 
Avocado | Alge | Sushireis 
10g Kaviar "Ossetra" Altona Kaviar Import zzgl. 35 
 

ARGENTINISCHE ROTKOPFGARNELE 
"CHIMICHURRI" 
Kumquat | Petersilie | Rote Zwiebel 
10g Kaviar "Auslese" Altona Kaviar Import zzgl. 35 

PAZIFISCHER ZACKENBARSCH "AL PASTOR" 
Ananas | Mais | Schweinebauch 

 

NORWEGISCHE FJORDFORELLE "THAI" 
Koriander | Yuzu | Peperoni 
 

 

SCHAUFELSTÜCK VOM HEREFORD-RIND 
"GULASCH" 
Paprika | Kümmel | Majoran 
Unser Fleischgang - zu jedem Menü zzgl. 29  

 

FOURME D‘AMBERT "BAKLAVA" 

Granatapfel | Pistazie | Purple Curry 

KAFFEE "VIETNAM" 
Papaya | Kokosnuss | Pandan 
 

Unser Menü kann alle 14 
Hauptallergene beinhalten. Bei 

weiteren Fragen steht Ihnen unser 
Service Team jederzeit zur 

Verfügung. 
 

PETITS FOURS 

UNGESTOPFTE GÄNSE-LEBER "ZWEIERLEI" 
Aprikose | Quatre Épices | Brioche 
zu jedem Menü zzgl. 29 


