
ENTRANTS / ENTRANTES
Amanida Bellafila        9,5
Ensalada Bellafila

Llengua de vedella en escabetx        15
Lengua de ternera en escabeche

Steack tartare        19
Olleta de cigrons amb cloïsses         17
Cazuelita de garbanzos con almejas

Truita de bolets de temporada        16,5
Tortilla de setas de temporada

PER PICAR / PARA PICAR
Croqueta de gamba        4,5
Croqueta de gamba

Snack d´orella de porc        7,5
Snack de oreja de cerdo

Anxova del Cantàbric  amb oli d´oliva        7
Anchoa del Cantábrico con aceite de oliva

Ostra amb cirera        4,75
Ostra con cereza

Anguila fumada amb poma escalibada i col        18
Anguila ahumada con manzana escalivada y col

Sobrassada d´en Xesc Reina        14
Sobrasada de Xesc Reina

Pernil ibèric 100% de aglà tallat a mà        28
Jamón ibérico 100% de bellota cortado a mano

POSTRES / POSTRES
El pijama de la Palma        8
El pijama de la Palma

Pecat de xocolata        8,5
Pecado de chocolate

Milfulles de crema i gelat de canyella        9
Milhojas de crema y helado de canela

Músic        7,5
Postres de músico

Sorbet de llimona i api        7
Sorbete de limón y apio

Assortiment de formatges        17,5
Surtido de quesos

Figues confitades amb xocolata amarga i oli de menta   6,5
Higos confitados con chocolate amargo y aceite de menta

Pera en almíbar al cardamom        7
Pera en almíbar al cardamomo

EL QUE NO ET POTS PERDRE
/ LO QUE NO TE PUEDES PERDER
Sardines marinades amb raïm        12
Sardinas marinadas con uvas

Costelletes de conill al rom        12,5
Costillitas de conejo al ron

Canaló trufat d´ànec        18
Canalón trufado de pato

PEIX / PESCADO
Morro de bacallà confitat d’hivern        26
Morro de bacalao confitado de invierno

Calamars farcits        24
Calamares rellenos

MAR I MUNTANYA / MAR Y MONTAÑA
Pilotilles de Collsacabra amb cloïsses        24
Albóndigas de Collsacabra con almejas

Pollastre amb escamarlans        17
Pollo con cigalas

CARN / CARNE
Xai a la mostassa        29
Cordero a la mostaza

Entrecot amb formatge blau i puré de moniato       24
Entrecote con queso azul y puré de boniato

Colomí de sang amb olives       28
Pichón de sangre con aceitunas

Fricandó       19
Fricandó

BRASA / BRASA
Xuletó de vaca madurada (60 dies)        90 /Kg
Chuletón de vaca madurada (60 días) 

Peix de llotja       S.M.
Pescado de lonja
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APPETIZERS / AMUSE-BOUCHES 
Shrimp croquette        4,5
Croquette de crevette

Ear pig fried snack        7,5
Snack d´oreille de porc

Cantabric sea anchovy with olive oil        7
Anchoie de la mer Cantabrique avec huile d´olive.

Oyster with cherries        4,75
Huître avec cerises

Smoked eel, roasted apple and cabbage        18
Anguille fumée, pomme rôtie et choux

“Sobrassada” from Xesc Reina        14
Soubressade de Xesc Reina

Acorn feed 100% iberian ham hand cut        28
Jambon 100% ibérique nourri au gland coupé a la main

STARTERS / ENTRÉES
Bellafila salad        9,5
Salade Bellafila

Marinated veal tongue        15
Langue de vache marinée

Steack tartare        19

Chickpeas with clams casserole        17 
Cocotte de pois chiches et palourdes

Seasonal mushrooms omelette        16,5
Omelette de champignons de saison

DESSERTS / DESSERTS
“Pijama” flan, ice cream and fruits        8
“Pijama” flan, glace et fruits

Chocolate sin        8,5
Peché au chocolat

Cream “milefeuilles” with cinanon ice cream        9
Milfeuilles a la crème avec glace a la canelle

“Music” (sugar coasted nuts, almonds         7,5
 and chocolate truffle)
“Music” (fruits secs caramélisés et truffe au chocolat)

Lemon and celery sorbet        7
Glace au citron et céleri

Cheese board selection        17,5
Assortiment de fromages

Figs confit with bitter chocolate and mint oil        6,5
Figues confites au chocolat amer et à l’huile de mente

Pear in cardamom syrup        7
Poire au sirop de cardamome

DON´T MISS THESE DISHES
/ A NE PAS MANQUER
Marinated sardines with grapes        12
Sardines marinées et raisins

Salted rabitt short ribs with rum        12,5
Cotelettes de lapin au rhum

Truffled duck cannelloni         18
Cannelloni de canard truffé

FISH / POISSON
Winter style confit cod fish        26
Filet de morue confit d´hiver

Stuffed squids        24
Calamars farcis

MEAT AND FISH / VIANDE ET POISSON
Collsacabra meatballs with clams        24
Boulettes de viande de Collsacabra avec palourdes

Chicken and sea crayfish        17
Poulet et langoustines

MEAT / VIANDE
Lamb and mustard        29
Agneau a la moutarde

Entrecote with blue cheese and sweet potatoe cream   24
Entrecote au fromage bleu et purée de patate douce

Young pigeon with olives       28
Pigeon a la goute de sang avec olives et raisins

Fricandó (catalan steewed veal)      19
Fricandó (ragout de veau a la catalane)

GRILL / BRAISE
Matured veal steak with bone (60 days)        90 /Kg
Côte de veau mature (60 jours)

Daily fish       M.P.
Poisson du jour


