Smaken pa’V

F6r minimum tva personer.
Lagag till Champagne for 150, -

4 serveringar 450,- per person
Vinpaket 500,-

5 serveringar ink dessert 550,- per person
Vinpaket 650,-

Mellanritter

Burrata Gazpacho
Groén tomat / Panchetta / Picklad rédisa
159,-

Soba Nudilar
Kejsarhatt / Svamp och Misobuljong / Sjégras
150,-

Gratinerade Rodrakor
R&dI6k / Broceoli / Chili / Fankal
170,-

Terrin pa kréftstjartar
Pilgrimsmussla / Beurre blanc skum/ Svartrotspurée / Prosciutto
185,-

Peppar Glacerad Vaktel
Varlék / Koriander / Mango / Infuserad tomat / Vaktelagg
179,-

Biff Tataki
Ryggbiff / Pak choy / Varlbk / Ponzuglaze / Morotspurée / Pepparrot / Senapsfrén
175,-

Vitello Tonnato
Lagbakad kalv / Tonfisk / Kapris / Rostad 16k / Citron
160;-

Biff Picanha
Olglaze / Mango-Chimichurri / Artourée / Purjoldk / Ankfett
175,-

Fisk och Skaldjurspanna for tva
Pasta / Kungsflundra / Confiterade tomater / Blamusslor / Handskalade rékor / Tigerrékor / Skaldjurssas
295,-

Efter maten

Vispad Cheesecake
Passionsfrukt / Karamelliserad vit choklad
100,-

Hot Shot Tryffel
Kaffe & Chokladtryffel / Likér 43 / Kalhua / Gradde / Mérk choklad
110,-



