
Plat végétarien 
Nos prix sont en euros et toutes taxes comprises. 

Les chèques et les titres-restaurants ne sont pas acceptés.  
L’établissement décline toutes responsabilités en cas de vol. 

 
 

NOS PLANCHES  
 

Planche « Les Parcellaires de Camille »      24€ 
Assortiment de fromages, fruits de saison et biscuits salés 
 

Planche « Les Parcellaires de Fabien »     24€ 
Assortiment de charcuteries et salaisons sélectionnées 

 
 
 
 

NOS ASSIETTES 
 

Olives vertes des Pouilles         6€ 
125g 
 

Terrine de campagne            7€ 
Et cornichons - 120g 
 

Saucisse sèche de l’Aveyron        8€ 
A découper - 150g  
 

Sticks de Mozzarella       12€ 
Sauce Chili Sweet – 8 pièces 
 

   Camembert rôti au four       12€ 
Poires, Miel et Amandes effilées grillées - 125g 
 

Le Fromage du moment : Comté 36 mois    13€ 
Tranché minute - 80g 

 
Le « Carron » - noix de Jambon        13€ 
Tranché minute - 90g 
 

 Burrata XXL        15€ 
                      Pignon de pin et huile d'Olive - 350g 

 

Tarama « œufs de Cabillaud fumé »     15€ 
Petrossian - 100g 
 

Le Croq’Gaufre Gourmand      15€ 
Jambon blanc et fromage à raclette 
 

Jambon cru à la Truffe Noire      18€ 
Tranché minute - 90g 
 

Caviar Ossetra        65€ 
Petrossian - 30g 
 
 

 
 

NOS DESSERTS MAISON 
 

Moelleux aux pommes de Mamie       7€ 
Souvenir d’enfance 
 

Mousse au Chocolat         7€ 
Et pépites croquantes 
 

Mousse de Marrons         7€ 
Façon « Marrons Suisse » 
 
 

 
 

 

 
 
 

NOS PRODUCTEURS 
 

Les Salaisons & Charcuteries - Maison Baud / La Table de Solange / Bella Italia 
La Mer - Petrossian Paris    Les Fromages - Les Frox 
Le Pain - Boulangerie Aristide   Les Fruits & Légumes - Direct du Marché 

 
 


