
LES PLATS

“DE SAISON”

HOUMOUS CLASSIQUE 7.50€

LES CROQUES

LES PLANCHES

À PARTAGER 
Le Bout du Monde vous propose sa
sélection de planches et plats à
partager. Notre cuisine est ouverte
jusqu'à 22h30 du Mardi au Jeudi et 23h30
le Vendredi et le Samedi. Afin d'éviter
d'encombrer vos tables et de faciliter le
service, nous ne prendrons que 3 ou 4
planches /plats maximum par commande. Une
fois votre commande arrivée et consommée
vous pourrez recommander et ceci, autant
de fois que vous le souhaitez!
 Bonne dégustation!

planche mixte petite 12€
GRANDE 20€

planche charcuterie

Sélection de Charcuteries et
Fromages

Sélection de Charcuterie: Serrano,
rosette, lomo, jambon blanc

planche fromage

PLANCHE TRUFFES
Croque truffe, charcuterie a la truffe, Brillat
savarin truffé, foie gras truffé

petite 13€
GRANDE 22€

32€

15€
Assortisment de 4/5 fromages

PÂTÉ EN CROUTE DU MOMENT

JAMBON PERSILLè 14€

14€

TERRINEs By stephane reynaud  
200g :

13€

poulet du dimanche
Henriette cochon
lapin chorizo
canard, miel et agrumes

croque truffe

CROQUE MONSIEUR BDM
Jambon blanc, fromage, bechamel

12€

20€
Jambon à la truffe, fromage, bechamel, copeaux
de truffe

hot dog 

et pain pita 

12€
Pain brioché, compotée pommes et oIgnon
blanc, sauce morbier, oignon crispy

BRUSCHETTA VégéTARIENNE

Aiguillettes de poulet
Panées au corn-flakes et sauce tartare

13€

12€
Sauce tomate, butternut, roquette, oIgnon
rouge, chèvre frais aux herbes

DUO NACHOS

FOCCACIA SAVOYARDE
Crême fraîche, lardons caramélisés, ognions
blanc, raclette

14€

Tortillas chips, sauce cheddar
 & SAUCE RACLETTE, ognions crispy, cacahuètes,
lARDONS.

pita PULLED porK & bbq
Pain pita, filet-mignon de porc cuit à basse
température, sauce barbecue et coleslaw

14€

Brochettes sauce YAKITORI  12€

ACCOMPAGNEMENTS

GOUGèReS AU COMPTE

PAIN PITA X2 3€

6 PIÈCES 4€
12 PIÈCES 7€

DESSERT DU MOMENT 6,50€
Selon l’inspiration de la cuisine, 
demander au serveur 

fois gras maison 14€
 chutney et toasts

mont d’or chaud AOP      480g 19€

POTATOES RÔTIES 
Aux herbes de provence et sauce tartare

4€

Charcuterie
Raillard!

Alain Hess
au boeuf et fromage

petite 7,50€
GRANDE  11€



BOURGOGNE BLANCS
VINS AU VERRES

BOURGOGNE ALIGOTE 2021 5€

BOURGOGNE 2021

MACON “LES CRÊTS” 2020

BEAUNE 2018

PULIGNY-MONTRACHET “LES eMBAZéES” 2017

maldant pauvelot - CHOREY-LES-BEAUNE

BONY GACHOT - NUITS-SAINT-GEORGES

CHATEAU DE MESSEY - OZENAY 

BOUCHARD - BEAUNE

DAVID BUTTERFIELD - BEAUNE

7€

6,50€

8,50€

15,50€

BOURGOGNE ROUGES
BOURGOGNE 2018
ALAIN JEANNIARD - MOREY-SAINT-DENIS
MERCUREY “LES DEUX TERRES” 2019
CHATEAU DE BUXY - SAINT-GERMAIN-LèS-BUXY

SAVIGNY-LèS-BEAUNE 2020
MALDANT - CHOREY-LèS-BEAUNE
CÔTES-DE-NUITS “VIGNOTTES” 2018
GROS PèRE ET FILS - PREMEAUX-PRISSEY
VOLNAY CLOS DES CHÊNES 2014
XAVIER MONNOT - MEURSAULT

5€

7,50€

6,50€

9,50€

15,50€

HORS-REGION
BLANC : MUSCAT JURA 2020
ALICE BOUVOT - DOMAINE DE L’OCTAVIN - ARBOIS
ROUGE : TOURRAINE AMBOISE “ LES ROSIERS” 2019
XAVIER FRISSANT

5€

5€

LE VERRE A L’AVEUGLE
TROUVEZ L'APPELLATION, CEPAGE, MILLESIME, DOMAINE 
ET GAGNEZ UNE BOUTEILLE ! 

6,50€

ROSÉ
CÔTES DE PROVENCE

BLANC DE BLANCS
DIDIER DELAGRANGE - VOLNAY

6€

CREMANTS DE BOURGOGNE

12CL

MOELLEUX
RIESLING GRAND CRU KASTELBERG—VT 1998 9,50€
GRESSER

BRUT ROSE
JAFFELIN - BEAUNE

GAMAY 
THILLARDON - CHENAS - BEAUJOLAIS

PET’NAT

6€

6€

6€

BRUT 
MOËT & CHANDON

CHAMPAGNE

BRUT ROSE
FORGET BRIMONT

12€

12€



COCKTAILS
B.d.M Negroni

12€
Gin_cocchi vermouth rouge_campari_zest orange

Bloody Mary

12€
Vodka_Jus de Tomate_Bloody Mix_Citron_Olives.

white hugo

10€

Liqueur Sureau_Vin Blanc_Liqueur Verveine_Menthe
Prosecco_Citron_eaux gazeuses.

spicy amaretto sour

11€

Rhum epicé maison_sirop de vanille_amaretto
angostura bitter_blanc d’oeuf.

peach & tonic

11€

gin hendrick’s_sirop de gingembre maison_
creme de peche_citron vert_tonic water.

berlin mule

10€

gin brick_ sirop de gingembre maison
ginger beer_citron vert

mojito spritz

11€

rhum_feuille de menthe_sucre _citron vert
angostura_bitter_eau gazeuse

strawberry cosmo

11€

vodka_cointreau_puree de fraise_citron jaune
cranberry_blanc d’oeuf

classic bellini
Purée de Pêche_Crème de Pèche_Champagne. 

classic aperol spritz
9€

Apérol_prosecco_eau gazeuse.

12€



APÉRO

BIERES ET APERITIFS

kir cassis 7€

kir royal

vermouth rouge ou blanc

vermouth premium rouge ou blanc

porto rouge ou blanc

crème de cassis et vin blanc aligoté

crème de cassis et crémant de bourgogne

martini, campari, noilly prat,...

cocchi, del professor, berto

niepoort

7€

8€

9€

7€

BIERES PRESSION
blonde bellenium

blanche bellenium

ipa brooklyn

5,50€

5,50€

30cl 50cl

10€

10€

10€

5,50€

BIERES BOUTEILLES
corona 6€

33cl

pastis de meursault 7€
clos saint joseph

absinthe 7€

suze 6€

suze tonic 8€

LONG DRINKS
gin_vodka_whisky_rhum

10€

accompagné d’un mineralee (tonic, soda, jus de fruits,....)

SANS ALCOOLS
coca-cola 4€

orangina
tonic / ginger ale 
ginger beer bio français
limonade

perrier
perrier fines bulles

jus de fruits

jus de tomates assaisonées

eaux plates ou gazeuse 

supplément sirop

33cl
4€33cl

4€33cl

5,50€33cl

4€33cl

4€33cl

4€50cl

6,50€100cl

4€30cl

4€30cl

0,50€


