
 
 

 
 
 

Starters : 

 
Beautiful green olives from Puglia 

7 
Dry sausage with truffles – Maison David 

 13  
Sainte-Maure, olive oil – Ferme d’Alexandre 

8 
 

Terre: 

 
Perfect egg, mushrooms & fresh herbs 

12 
Club Sandwich with cheddar & pastrami 

22 
Butternut & burrata  

13 
Pâté en croute  

14 
Cheese plater (2 cheeses )– Ferme d’Alexandre 

11 
Charcuterie plate, salted butter – Maison David 

(Wagyu Beef & veel pastrami) 

18 
 

Mer : 
 

Caviar Osciètre 30g & blinis – Maison Kaviari 
90 

Tarama with truffles (seafood dip) & blinis – Maison Kaviari 
17 

Smoked trout, cream & chives 
13 
 

Sweet touch : 
 

White chocolate mousse & olive oil 
8 



Big thanks to our suppliers : 

Hubert Duchenne (Restaurant H) 
Boulangerie Dupain 

Maison Kaviari  
Maison David – Michel Kalifa 

La ferme d’Alexandre 
Maison Beroli 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Tous les prix sont nets en euros / service compris. 
Les chèques, titres restaurant & chèques vacances ne sont pas acceptés.  
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. Consommez avec modération. 

Toutes nos viandes sont d’origine française.  
N’hésitez pas à demander le tableau des allergènes à notre équipe. 


