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Het interieur ontwerp is van:

 
  

   
    

 
 

  

Onze leveranciers:
Lindenhoff | Goede Vissers | W &A Fish | L'Empereur Boucherie Française | 
Bredase Horeca Vleescentrale | De Veldkeuken | Vanila Venture | TasteTree | 
Buon Appetito |  de Goey-Koot | Bidfood  | Min Zeven |  Kazerij Stalenhoef |
KEEN Coffee | BioThee | Nectar | Pieksman Wijnimport | Vleck Wijnen |  Libre | 
de Wijnwinkel | kriskras Wijnen | de Wijntherapeut |  Yuri Koster | Smaragd 
Wijnen | Wines Unchained |  Wijn & Whisky | Bier Atelier Renes| Ciderwinkel |
the Sisters Brewery  | Lowlander Beer | KRNWTR + | Platomania

Atelier Boetzkes

Het grafisch ontwerp is van:
Koduijn grafisch ontwerpers

Onze kunst is van: 
Roland Sohier

Gebruik de qr-code voor informatie over het schilderij
of ga naar www.rolandsohier.nl/rosie


	prijs1: 
	0: 
	0: 
	1: 
	0: 12
	1: 16

	3: 
	0: 12  (+6.5)
	1: 17

	5: 
	0: 14
	1: 28

	7: 
	0: 15
	1: 17

	9: 
	0: 14
	1: 30

	11: 
	0: 12
	1: 

	13: 
	0: 14
	1: 14

	15: 
	0: 14
	1: 14

	17: 
	0: 12
	1: 9

	19: 
	0: 16
	1: 9




	gerecht 1: 
	0: THE FRENCH DIP
	1: WITLOF

	toelichting 1: 
	0: brioche | entrecôte | kalfsjus | augurk
	1: peterselie | appel | cider

	gerecht 2: 
	0: KALFSRAGOUT (& KALFSZWEZERIK)
	1: RODE CURRY

	toelichting 2: 
	0: zuurdesem toast | kruidensalade
	1: bloemkool | thaise basilicum | ananas tomaat | roggebrood

	gerecht 3: 
	0: TOAST FIORE
	1: TONGSCHAR

	toelichting 3: 
	0: komkommer | radijs | szechuanpeper
	1: mossel escabeche | pompoen | roodlof

	gerecht 4: 
	0: RADICCHIO
	1: PETERSELIE KNOFLOOK WORST

	toelichting 4: 
	0: kalfskop | ansjovis | kappers | hersensaus
	1: linzen | gerookt spek | sinaasappel

	gerecht 5: 
	0: ARTISJOK CARDINAAL
	1: ENTRECOTE

	toelichting 5: 
	0: aardappelcrème | wilde spinazie | olijvenvinaigrette
	1: dashi | rundergarum | salsa verde | twee diensten 

	gerecht 6: 
	0: ANDIJVIE VAN DE PLANCHA
	1: 

	toelichting 6: 
	0: geroosterde look | pecan noten | pecorino
	1: 

	gerecht 7: 
	0: CIME DI RAPA & GEITENKAAS
	1: VERS GEDRAAID VANILLE-IJS

	toelichting 7: 
	0: vijg | hazelnoot | rozemarijn
	1: ricotta cake | crème anglaise

	gerecht 8: 
	0: VITELLO
	1: VERS GEDRAAID HAZELNOOT-IJS

	toelichting 8: 
	0: gasconne kalf | spekbokking | haringkuit
	1: cacao crumble | rum karamel

	gerecht 9: 
	0: ARANCINI
	1: TARTELETTE 

	toelichting 9: 
	0: savooiekool | gouda gris
	1: citroen | italiaanse meringue

	gerecht 10: 
	0: BOUILLABAISSE KROKETTEN
	1: COLONEL

	toelichting 10: 
	0: rouille & toast
	1: gin & triple sec | sinaasappelsorbet



