
Speisen      Preise in €	

	        
Sauerteigbrot		 	 	 	 	 4,5  
aufgeschlagene Butter 

Eingelegte Oliven	 	 	 	 	 5 

Mixed Pickles		 	 	 	 	 5,5 

Softei*s, gedämpfte Eier	 	 	 	 6 
Hirse-Shoyu, Cornichons, Butterbrösel 

Sardinen in der Konserve	 	 	 	 12,5 
Portugiesische Sardinenfiltes, Olivenöl 

Grüner Erbsen-Salat	 	 	 	 	 12 
Büffel-Burrata, Salzzitrone, Shiso 

Grilled-Cheese Sandwich	 	 	 	 13 
Sauerteigbrot, Comté, Sauerkraut, Räucherchili 

Fenchel-Orangen-Salat 	 	 	 	 14,50 
Eingelegte Sardinen, Sichuanpfefferöl 

Weißes Bohnenpüree mit Röstgemüse	 	 16 
fermentierter Tofu, Chiliöl, Buchweizen 

Eierspätzle mit Noributter	 	 	 	 15 
Sesam, Gurke, gebeiztes Eigelb 

Vesperplatte - 1 Person/ 2 Personen	 	 	 19/36 
auf Wunsch vegetarisch 
Käse, Charcuterie, Aufstrich, Sauerteigbrot, Pickles 

Spanische Kartoffelchips (100g)	 	 	 4,5 

Japanische Reiscracker (100g) 	 	 	 4,5 



Food      Price in €	 	

       
Sourdough Bread	 	 	 	 	 4,5  
whipped Butter 

Pickled Olives		 	 	 	 	 5 

Mixed Pickles		 	 	 	 	 5,5 

Softei*s, steamed eggs	 	 	 	 6 
millet-Shoyu, Cornichons, butter crumbs 

Tinned Sardines	 	 	 	 	 12,50 
Portuguese sardine fillets, olive oil 

Green Pea-Salad	 	 	 	 	 12 
Buffalo-Burrata, salted lemon, Shiso 

Grilled-Cheese Sandwich	 	 	 	 13 
sourdough bread, Comté, Sauerkraut, smoked chili 

Fennel-Orange-Salad		 	 	 	 14, 50	
tinned sardines, Sichuan-pepper oil 

White Bean Puree with roasted Vegetables		 16 
fermented Tofu, chili oil, buckwheat 

Eierspätzle with Nori butter	 	 	 	 15 
sesame, cucumber, stained egg yolk 

Vesperplatte - 1 portion/ 2 portions	 	 	 19/36 
vegetarian on request 
cheese, charcuterie, spread, sourdough bread, pickles 

Spanish Potato Crisps	 (100g)		 	 	 4,5 

Japanese Rice Crackers (100g) 	 	 	 4,5


