
．禁帶外食及酒飲，低消為每小時一杯酒飲，另收10%服務費，葡萄酒開瓶以三人低消計算  

．為維護餐廳用餐環境，如遇酒醉嘔吐等情況，將酌收清潔費NT$1000起

．若造成餐廳毀損情形，則照價賠償

．請勿過度飲酒，禁止酒駕



Champagne

Glass（100ml） Bottle VIP PriceWhites

$430   $2,000   $1,800Jessica Litaud Macon Vergisson La Roche 2023

“像一塊被光輕撫的⽩⾊⽯壁，清冽⽽安靜。入⼝柔滑⽽緊實，透著明亮的酸

與細緻的鹹感，最終收束成⼀道純淨、筆直且充滿張⼒的尾聲。”

Fabien Coche Meursault 2022

“在溫暖陽光下淬鍊出那溫柔的平衡，她佇立於光影裡，被輕輕烘焙過的柔香

包裹著微風拂過，石牆與海風的氣息輕輕浮現，淡淡卻深刻，令⼈難忘。”

$540   $3,000   $2,800

Petit-Roy Bourgogne Blanc Challenge 2022

“混沌中，守住那份不隨波逐流的清醒。入口是透徹的純淨，隨後果香如微光

般自然流露，展現出極佳的平衡。為了當下的我們，所釀造的安靜與純粹。”

$320   $1,600   $1,500

Domaine de Marzilly Ullens Cuvee H (Disgorged Dec 2022) NV

“Melody、卡羅、Monica都喜歡的香檳，你一定要試⼀杯！不好喝請⼤聲跟我

們說（如果你敢的話٩(•ᴗ•)و”

$570   $3,900   $3,600

Domaine de Marzilly Ullens NR NV

“這是打破慣例的現代舞者。動作於木桶間流轉，薄荷的輕拂與芥末籽的辛香並

行，以清脆張⼒，重新定義了傳統的優雅。”

$570   $3,900   $3,600

內用單杯，即享該酒款外帶VIP價優惠



Glass（100ml） Bottle VIP PriceReds

$460   $2,400   $2,200Laurent Pere & Fils Pommard Les Vignots 2017

“在『桶王』Laurent 的精雕細琢下，像穿上了奢華的訂製西裝褪去了粗獷，像

是爐火邊的一抹暖香，意外撞⾒了深秋森林裡的冷冽原⽯，演繹出極致層次“

Fanny Sabre Gevrey-Chambertin 2021

“披著絲絨般的野草莓輕盈綻放，清透酸度勾勒出純淨而生動的生命力，帶著

女性般柔和卻充滿韌性的氣息。”

$660   $4,000   $3,690

Lacroix Chassagne-Montrachet La Boudriotte 1er Cru 2019

“打破 Chassagne 只有白酒的偏⾒，這款 La Boudriotte ⽤暖陽與⾟香，演繹了

勃根地最內斂的優雅。”

$380   $1,800   $1,700

內用單杯，即享該酒款外帶VIP價優惠

不定即推出神祕酒款，可詢問現場人員！



Glass BottleWhisky
$420   $9,500Michel Couvreur Blossoming Auld Sherried Single Malt Whisky

“濃郁雪莉氣息，鮮花香，香草以及乾果的香氣，口感醇厚，在⼝中不停繚繞。”
（700ml）（20ml）

$300  虎之選 十二生肖馬 2012

“強勁且純粹的雪莉，將濃郁的黑巧克⼒與蜜餞香，馴服得更優雅”
（20ml）

Glass BottleTequila

Augusto Reposado Tequila NV

“馥郁的香氣彷彿令時光靜止，餘韻無盡蔓延。”

$300   $6,000
（700ml）（20ml）

$600
（50ml）



Water

OREZZA 法國天然氣泡礦泉水 

－500ml

－1000ml

OREZZA 法國天然無氣泡礦泉水 

－1000ml

$360

$460   

$460

Tea
草本檸檬茶（無咖啡因）

精品花果茶

$200

$180



Food - 

法式培根洋菇鹹派

Bacon & Mushroom Quiche

港式魚⼦燒賣−4顆

Fish Roe Siu Mai －4pcs

港式水晶蝦餃皇−4顆

Supreme Crystal Shrimp Dumpling －4pcs

港式荷葉糯米雞

Lotus Leaf Sticky Rice with Chicken

港式咖哩魚蛋－9顆 🌶️

Hong Kong Style Curry Fish Roe Balls －9pcs

鮮肉⾼麗菜蒸餃−6顆

Cabbage Dumplings －6pcs

醒酒神器－胡椒豬肚雞

Pepper Chicken Soup with Pork Stomach

家常咖哩燉牛牛 🌶️🌶

Homestyle Curry Beef Stew

紅酒慢燉豬頰肉

Pork Cheek Stew with Red Wine

$180

$180

$220

$120

$160

$120

$260

$450

$490

熱食



Food - 

簡單堅果餅乾拼盤

Assorted Cookies & Nuts Platter

三種起司&綜合堅果拼盤

Assorted Cheese & Nuts Platter

歐式綜合火腿拼盤

Assorted Cold Cuts Platter

綜合起司火腿拼盤

Assorted Cheese & Cold Cuts Platter

　

$90

$300

$350

$420

冷盤


	．禁帶外食及酒飲，低消為每小時一杯酒飲，另收10%服務費，葡萄酒開瓶以三人低消計算  ．為維護餐廳用餐環境，如遇酒醉嘔吐等情況，將酌收清潔費NT$1000起 ．若造成餐廳毀損情形，則照價賠償 ．請勿過度飲酒，禁止酒駕
	Whites
	Fabien Coche Meursault 2022 “在溫暖陽光下淬鍊出那溫柔的平衡，她佇立於光影裡，被輕輕烘焙過的柔香包裹著微風拂過，石牆與海風的氣息輕輕浮現，淡淡卻深刻，令人難忘。”
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