
FÖRRÄTTER / STARTERS 
 

 

J A M Ó N  S E R R A N O   125 kr  
Lu f t t o r k ad  s k i n k a  l a g r ad  m in s t  12  mån .  

 
 
Iber i co :  produkter  t i l l ve rkade av f r i gående gr i sar  

uppfödda på eko l lon .  
 

S A L C H I C H Ó N  I B É R I C O  105 kr  
 

C H O R I Z O  I B É R I C O   105 kr  

 
LOMO IBERICO  125 kr  
 

J A M Ó N  I B É R I C O  P A T A  N E G R A  295 kr  

Ca 30 gram 
 

I B É R I C O  B R I C K A   499 kr  
Var iat ion av våra Ibér icoprodukter .  
 

C E C I N A  D E  L E O N   150 kr  
Rökt och luf t torkat  nötkött  f rån Leon i  
Nordvästra Spanien .  Lagrad minst  12 mån.  

 
K ITCHENETTE’S  FAVORITER 189 kr  
Två utva lda ostar och två utva lda 
Charkdeta l jer .  

 
K ITCHENETTE’S  OSTBRICKA 395 kr  
Kitchenette´s  utva lda ostar serveras med  
marmelad 

 

MANCHEGO  120 kr  
100% Fårost  f rån La Mancha .  
 

QUESO AZUL  110 kr  
Komjölk f rån Astur ias  

 
CABRA AL ROMERO  110 kr  
100% Fårost  f rån Murc ia  

 
QUESO IBERICO  110 kr  
Får/Get & Ko från Cast i l l a  y  leon 
 

 
 
 

 

PATA NEGRA 
 

 
Det  f inns o l i ka k lasser  av Pata Negra ,  och den 

f inaste ka l las  JAMÒN IBERICO DE BELLOTA 

(eko l lon) .  Denna sk inka är  f rån f r i gående gr i sar  som 
st rövar  i  ekskogar  längs gränsen mel lan Span ien och 

Por tuga l ,  och äter  endast  eko l lon .  
 

Nästa k lass  ka l las  JAMÒN IBÈRICO CEBO DE 
CAMPO. Denna sk inka är  f rån gr i sar  som matas med 

en kombinat ion av eko l lon och spannmål .   
 

Den t red je  k lassen är  JAMÒN IBÈRICO DE CEBO 
(e l le r  bara JAMÒN IBÈRICO) .  Denna sk inka är  f rån 

gr i sar  som ut fodras enbar t  på spannmål .  
 
 

SNACKS 
 

 
MARCONA MANDLAR  45  k r  

K IKOS   45  k r  

OL IVER   45  k r  

SALTA POTATISCHIPS   45  k r  

BANDERILLAS 4ST  45  k r  

 

 



FÖRRÄTTER / STARTERS 
 

 

P A N  C O N  T O M A T E ,  J A M Ò N  1 5 0  K R  
Y  Q U E S O    
Smörstekt  bröd,  f inhackad tomat ,  o l i vo l ja ,   
f l ingsa l t ,  J amon Serrano,  täcke av 12 mån 
Manchego.  

 
G A M B A S  A L  A J I L L O   155 kr  
Scampi  f räst  i  o l j a ,  v i t lök ,  ch i l i  och pers i l j a .  

 
C R O Q U E T A S   180 kr  
Ibér ico sk inkkroketter serveras med  
Aio l i  

 
M U M S B I T    125 kr  

3 gram odlad Kav iar  f rån Småland,   
smetana och hackad s i l ver lök .  

 
P I M I E N T O S  D E  P A D R Ó N  99 kr  
Små fr i terade papr ikor med havssa l t  

 
LÖJROM   295 kr  
Löjrom, smetana ,  rödlök .  c i t ron ,  gräs lök ,  
smörstekt  bröd 

 

KAVIAR   350 kr  
10 gram odlad Kav iar  f rån Småland serveras  
med smetana ,  rödlök och smörstekt  bröd.  

 
GRATINERADE HAVSKRÄFTOR 260 kr  
6st  v i t lök ,  ch i l i  & pers i l jegrat inerade havskräf tor  

 

KAMMUSSLOR  240 kr  
4st  kammuss lor serveras med majada och mango 

 

OSTRON    
ostron serveras k lass i skt  med  
lökv inegrette ,  c i t ron och tabasco.  
    

3st    150 kr  

½ duss in   270 kr  

1 duss in   480 kr  

 

 
 

 
 

 

S E C R E T O  I B É R I C O  B E L L O T A  179 kr  
Grisens heml ighet serveras med ananas ,   
äpple ,  ch i l i  och örtsa l l ad .  

 
P A N C E T T A  I B É R I C O  B E L L O T A  150 kr  
Stekt  kr i sp ig  f läsks ida från den svarta gr i sen 

 
C A R N E  C R U D A  ( R å b i f f )  295 kr  

En var iant  på råb i f f  med grovhackad oxf i lé  
serveras med kapr i s ,  t ry f fe lmajonäs ,  kr i sp ig  
jordärtskocka ,  p ick lad rödlök ,  äggu la  

 
W A G Y U    500 kr  
100 % Japansk Wagyu serveras  
gr i l l ad och trancherad .  

 
S L I D E R S                125 kr / s t  
Miniburgare g jorda på amer ikansk Wagyu  
och japansk Wagyu serveras med br iochebröd,  
p ick lad lök och Aio l i .  

 

CARACOLES  170 kr  
Snig lar  grat inerade i  pers i l j a ,  c i t ron och 
v i t lökssmör serveras med gr i l l a t  bröd 

 
PÄRON CARPACCIO  155 kr  
Serveras med queso azu l ,  senapsv inegrett ,  rostade 
va lnötter ,  russ in och ruccola  

 
MELON CON JAMON  135 kr  
Pie l  de sapo melon serveras med Serranosk inka ,  
mache sa l l ad ,  manchego f larn och 
honungsv inegrett  
 
KR ISP IG BLOMKÅL  100 kr  
Kr isp ig  b lomkål  serveras med Mojo ro jo och Aio l i  
 

 
 
 

 
 
 
 

 



VARMRÄTTER / MAIN COURSES 
 

 

O X F I L É  ( S V E N S K )   445 kr  
Gri l l ad Oxf i lé  serveras med pa ls ternackspuré ,  
honungsg laserade pr imörer ,  var iant  på 
hasse lbackspotat i s ,  rödv inssky och 
dragonemuls ion 
 
 

M I X  G R I L L              850 kr / /pp 

min 2pers  
Lammracks ,  chor izo bbq,  b i f f  och oxf i lé  serveras 
med kr i sp ig  majs  med tryf fe l  och manchego,  
kockens va l  av potat i s  och 2 såser 
 
 

RÖDBETA (VEGETARISK)  365 kr  
Rödbets & k ikärtsb i f far  serveras med gu lbetspuré ,  
smörstekt  v i t  sparr i s ,  s tekt  beta ,  var iant  på 
hasse lbackspotat i s ,  getostkräm,  vegetar i sk 
rödv inssky och pr imörer 
 

 
 
 
 
 

KÖTT ATT DELA / MEAT TO SHARE 
 
 

F ö r  t v å  t i l l  t r e  p e r s o n e r  a t t  d e l a  p å .  

P r e s e n t e r a s  m e d  h u s e t s  t i l l b e h ö r  e f t e r  s ä s o n g .  
 

F o r  two  t o  t h r e e  p e r s o n s  t o  s h a r e .  
P r e s e n t e d  w i t h  s e a s o na l  a c c ompan imen t s .  

 

 
E N T R E C Ô T E  –  1 0 0 0  g  1149 kr  
Loka l t  k v a l i t e t s kö t t  h än gmöra t  m i n  28  d a g a r , .  
L o c a l  28  d a y s  h u n g  a nd  t e nd e r i z e d  q ua l i t y  mea t  

 

T - B O N E  S T E A K  –  1 0 0 0  g  1249 kr  
Loka l t  k v a l i t e t s kö t t  h än gmöra t  m i n  28  d a g a r .   
Dubbe l b i f f  med  ox f i l é  o ch  b i f f .  
L o c a l  28  d a y s  h u n g  a nd  t e nd e r i z e d  q ua l i t y  mea t .   
A  p i c e  o f  t e n d e r l o i n  a nd  a  p i c e  o f  s t r i p .  

 

LAMMRACKS – 1000 g   1049 kr  
Ursp rung  v a r i e r a r  b e roende  p å  t i l l g å n g  

 
 

 
 

 

 
RÖDINGFILÉ  425 kr  
Smörbakad röding serveras med rostat  
potat i sskum, rågkr i sp ,  brynt smör ,  lö j rom och 
pr imörer  

 
 
 

BIFF  (USA)   495 kr  
Bi f f  med kappa ,  serveras med baconl indade 
har icotsverts ,  gr i l l ad tomat ,  kryddigt  v i t lökssmör ,  
rödv inssky och egeng jorda pommes fr i tes 
 
 
 

 
SKALDJUR OCH FISK ATT DELA / 
SEAFOOD AND FISH TO SHARE 

 
 

P l a t å  b e h ö v e r  f ö r b o k a s  3  d a g a r  i  f ö r v ä g ,   

S k a l d j u r  o c h  f i s k  v a r i e r a r  e f t e r  t i l l g å n g .  
 

P l a t e a u  n e ed s  t o  b e  p r e b oo k ed  3  d a y s  i n  a d v a n c e .  

T h e  s e a f o od  a nd  f i s h  v a r i e s  d ep end i n g  o n  a v a i l a b i l i t y .  

 
 

S K A L D J U R S P L A T Å  D E  L U X E  1950 kr  
S k a l d j u r sp l a t å ,  pommes  o ch  s å s e r .  
S ea f o od  p l a t e a u  w i t h  f r e n c h  f r i e s  a nd  s a u c e s .  

 

12  s t  o s t r o n  
8  s t  h a v s k r ä f t o r  

1 h e l  h umme r  

1  h e l  k r a bba  

300  g r am  f ä r s k a  r ä k o r  

300  g r am  r ö k t a  r ä k o r  

30  g r am  l ö j r om  

 

 



 
 
 

GRISFEST / PIG PARTY  

 

 

3  d a g a r s  f ö r b e s t ä l l n i n g  
3  d a y s  p r e - o r d e r  

 

 
 

COCHINILLO (SPÄDGRIS )  
 

S N A C K S  
Ol i v e r ,  c h i p s ,  mand l a r ,  c h a r k ,  o s t  

S na c k s  s u c h  a s  o l i v e s ,  c h i p s ,  a lmond s ,  c u r e d  mea t s  a nd  c h e e s e .  

 
 

F Ö R R Ä T T E R  
4  o l i k a  t ap a s  a t t  d e l a  

4  t a pa s  t o  s h a r e  

 
 

V A R M R Ä T T  
COCHIN ILLO ( SPÄDGR IS )  

Ung s g r i l l a d  k r i s p i g  s p äd g r i s  a t t  d e l a .  S e r v e r a s  med  g rön s a l l a d ,  r i v en  
manchego ,  u gn s ro s t ad  po t a t i s ,  c i t r ona i o l i  s am t  s å s  g j o rd  p å  f l ä s k sp ade t  

med  b r andy . ,  
Oven - g r i l l e d  c r i s p y  b ab y  p i g  t o  s h a r e .  S e r v e d  w i t h  g r e e n  s a l a d  w i t h  g r a t e d  

man ch e g o ,  o v e n - r o a s t e d  p o t a t o e s ,  l emon  a i o l i  a n d  s a u c e  f r om  t h e  p o r k  w i t h  

b r a nd y .  

 
 

D E S S E R T  
SORBET .  K v ä l l e n s  so rbe t  s e r v e r a s  med  b ä r  o ch  ma r än g .  

S o r b e t  s e r v e d  w i t h  b e r r i e s  a n d  me r i n g u e .  

 
 

7 5 0  k r / p .  M i n i m u m  6  p e r s .  
 
 

 
 
 
 
 
 
 



DESSERTER / DESSERTS 
 

 

 
S O R B E T    65 kr  
Dagen s  So rbe t  s e r v e r a s  med  f r u k t  o ch  b ä r  ( f r å g a  smak )  
 
 

V A N I L J G L A S S   110 kr  
Se r v e r a s  med  h a v r e c run ch ,  ma r än ge r  o ch  h j o r t ron  
 

 

C H O K L A D  V A R I A T I O N  125 kr  
En  v a r i a t i on  p å  chok l a d  s e r v e r a s  med  ch i l i c hok l a d g l a s s  

 
 

O S T B R I C K A   165 kr  
Va r i a t i on  p å  o s t a r  s e r v e r a s  med  ma rme l ad   
 

 

P R A L I N E R   1  s t  40kr  3  s t  105kr  
 
Den  pe r f e k t a  a v s l u t n i n g en ,  P r a l i n  &  Avec . .  

 
 

 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

D e t  ä r  e n  s j ä l v k l a r h e t  f ö r  o s s  a t t  t a  h a n d  o m  v å r a  g ä s t e r .  

 

O m  d u  h a r  n å g r a  a l l e r g i e r  e l l e r  s m a k p r e f e r e n s e r ,  f r å g a  o s s  

v a d  m a t e n  i n n e h å l l e r .  

 

S j ä l v k l a r t  o r d n a r  v i  b a r n m e n y .  

 

 

 

D å  v i  a r b e t a r  m e d  d a g s f ä r s k a  l e v e r a n s e r ,  r e s e r v e r a r  v i  o s s  

f ö r  a t t  u t b u d e t  k a n  v a r i e r a  f r å n  d a g  t i l l  d a g .  

 

T v e k a  i n t e  a t t  f r å g a  v i d  s ä r s k i l d a  ö n s k e m å l .  

 

 
 

 
 

 


