
FÖRRÄTTER / STARTERS 
 

 

J AMÓN SERRANO   125 kr 
Lu f t to r kad  s k i n ka  l a g r ad  m in s t  12  mån .  

 

 

Ibe r ico :  produkte r  t i l l ve r kade av  f r igående  g r i sa r  

uppfödda på eko l lon .  

 

SALCHICHÓN IBÉR ICO  105 kr 

 

CHORIZO IB ÉR ICO   105 kr 

 

LOMO IBERICO  125 kr 

 

J AMÓN IBÉR ICO PATA NEGRA  295 kr  

Ca 30 gram 

 

I BÉR ICO BR ICKA   499 kr 

Var ia t ion  av  våra  Ibér i coprodukter .  

 

CECINA DE LEON   150 kr 

Rökt  och  lu ft torkat  nötköt t  från  Leon i  

Nordväs tra  Span ien .  Lagrad minst  12 mån .  

 

KITCHENETTE’S FAVORITER  189 kr 

Två u tva lda ostar  och  två  utva lda  

Charkdeta l j er .  

 

KITCHENETTE’S OSTBRICKA  395 kr 

Kitchenette´s  u tva lda  os tar  serveras med  

marmelad  

 

MANCHEGO  120 kr 

100% Fårost  från La  Mancha .  

 

QUESO AZUL  110 kr 

Komjö lk från  Astur ia s  

 

CABRA AL ROMERO  110 kr 

100% Fårost  från Murc ia  

 

QUESO IBERICO  110 kr 

Får /Get &  Ko från  Cast i l l a  y  leon  

 

 

 

 

 

PATA NEGRA 
 

 

De t f i nns  o l ika  k la sse r  a v Pata  Negr a ,  och den 

f inas te  ka l la s  JAMÒN IBER ICO DE BELLOTA 

(eko l l on) .  Denna  sk inka är  f r ån f r i gående gr i sa r  som 

s t rö var  i  ekskogar  längs gränsen me l lan  Span ien och 

Por tuga l ,  och ä te r  endast  eko l l on .  

 

Näs ta k la ss  ka l la s  JAMÒN IBÈRICO CEBO DE 

CAMPO. Denna sk inka är  f rån gr i sa r  som matas med 

en komb ina t ion av  eko l lon  och spannmå l .   

 

Den t r ed je  k la ssen är  JAMÒN IBÈR ICO DE CEBO 

(e l le r  bara JAMÒN IBÈRICO) .  Denna  sk inka  är  f rån 

gr i sa r  som ut fod ras enbar t  på spannmå l .  

 

 

SNACKS 
 

 

MARCONA MANDLAR  45  kr  

K IKOS   45  kr  

OL IVER   45  kr  

SALTA POTATISCHIPS   45  kr  

BANDERILLAS  4ST  45  kr  

 

 



FÖRRÄTTER / STARTERS 
 

 

OSTRON    

3st   150 kr 

½ dussin   270 kr 

1 dussin   480 kr 

 

PAN CON TOMATE ,  JAMÒN  150  KR  

Y  QUESO   

Smörstekt bröd ,  f inhackad tomat ,  o l i vo l ja ,   

f l ingsa l t ,  Jamon Serrano,  täcke av 12  mån 

Manchego.  

 

GAMBAS AL  A J I LLO   155 kr 

Scampi  fr äs t  i  o l ja ,  v i t lök ,  ch i l i  och  per s i l j a .  

 

CHAMP IN JONES  AL  A J I LLO   99 kr 

Champin joner  fr äs ta  i  o l j a ,  v i t lök ,  ch i l i  och  

per s i l j a .  

 

CROQUETAS .                             180 kr 

Ibér ico sk inkkroket ter  serveras med  

Aio l i  

 

BOQUERONES  EN V INAGRE  125 kr  

Mar inerade sardel l er  i  v i t v insv inäger ,  v i t lök  och  

pers i l j a   

 

P IM I ENTOS DE PADRÓN            99 kr 

Små fr i terade papr i kor  med havssa l t  

 

LÖJROM   295 kr 

Löjrom,  smetana ,  rödlök ,  c i tron ,  gräs lök ,  

smörs tekt  bröd  

 

KAVIAR   350 kr 

10 gram odlad Kav iar  från Småland serveras  

med smetana ,  rödlök och  smörstekt bröd .  

 

GRATINERADE HAVSKRÄFTOR 260 kr 

6st  v i t lök ,  ch i l i  & per s i l j egrat inerade havskrä f tor  

 

KAMMUSSLOR  240 kr 

4st  kammuss lor  serveras  med ma jada och mango  

 

S ECRETO IB ÉR ICO BELLOTA  179 kr 

Grisens  heml ighet serveras med ananas ,    

äpp le ,  ch i l i  och  ör t sa l lad .  

 

PANCETTA IB ÉR ICO BELLOTA  150 kr 

Stekt kr i sp i g  f lä sks ida  från den svar ta  gr i sen  

 

SOBRASADA                       120 kr  

Sobrasada  från Mal lorca serveras  med honung och 

bröd 

 

WAGYU   500 kr 

100 % Japansk Wagyu  serveras  

gr i l l ad och trancherad.  Ca 100g  

 

WAGYU CARPACCIO                  350 kr 

100 % Japansk Wagyu  serveras med try f fe l ,  

manchego,  och  p in jenöt ter  

 

S L IDERS                   125kr/st 

Min iburgare g jorda på premium svensk oxf i l e  

och  japansk Wagyu serveras med br iochebröd,  

p i ck lad lök och Aio l i .  

 

CARACOLES.                            170 kr 

Sn ig lar  gra t inerade i  per s i l j a ,  c i tron och 

v i t lökssmör serveras  med gr i l l a t  bröd 

 

GRILLAT MÄRGBEN  265 kr 

beef -tar tar  på  oxf i l é ,  syrad lök ,  serveras  med 

try f fe l  och rotfruktsch ips  

   

KRONÄRTSKOCKA  180 kr 

Bakad kronärt skocka  med ör t och  p iementon  

mar inad serveras  med v i t lökssmör  och  r i ven  

manchego  

 

KRISPIG BLOMKÅL  100 kr 

Kr isp ig b lomkå l  serveras med Mojo rojo och  Aiol i  

 

PATATAS BRAVAS                       85 kr 

Kr isp ig potat i s  serveras med Mojo rojo och  Aiol i  

 

 



VARMRÄTTER / MAIN COURSES 
 

 

OXF IL É  (Nä rk ekö t t )   445 kr 

Gri l lad  oxf i l é  serveras  med murklor ,  

karamel l i serad lök ,  sy l t lök ,  con f i terad pota t i s ,  

kr i sp i ga  jordär tkocksch ips ,  rödv inssky  och  

try f fe lhol landa ise  

 

 

MIX GR ILL                                650 kr   

Lammracks ,  chor i zo bbq ,  secreto iber i co och 

oxf i l é serveras  med gr i l l ade grönsaker ,  fr i terad 

idahopota t i s ,  ch imi  churr i  och  a io l i   

Pr i ce  per  person  (min 2per s )  

 

 

SVAMPRISOTTO                365 kr 

Svampr i sot to  serveras med 3x svamp,  örto l ja ,  

färskr iven try f fe l ,  brödkr i sp  

 

 

 

 

KÖTT ATT DELA / MEAT TO SHARE 
 

 

F ö r  t v å  t i l l  t r e  pe r s one r  a t t  d e l a  på .  

P re s e n t e ra s  med  h use t s  t i l l b ehö r  e f t e r  s ä song .  

 

F o r  two  t o  t h re e  pe r s on s  t o  s ha re .  

P re s e n t ed  w i t h  s e asona l  a ccom pan imen t s .  

 

 

ENTRECÔTE –  1 000  g  1149 kr 
Loka l t  k va l i t e t s kö t t  h ängmör a t  m in  28  daga r , .  

Lo ca l  28  d ay s  h ung  and  t ende r i z ed  qua l i t y  mea t  

 

T-BONE STEAK  –  1000  g  1249 kr 
Loka l t  k va l i t e t s kö t t  h ängmör a t  m in  28  daga r .   

Dubbe lb i f f  med ox f i l é  och  b i f f .  

Lo ca l  28  d ay s  h ung  and  t ende r i z ed  qua l i t y  mea t .   

A  p i ce  o f  t e nde r l o i n  and  a  p i ce  o f  s t r i p .  

 

LAMMRACKS – 1000 g  1049 kr 
Ursprung  va r i e r a r  be roende  p å  t i l l g ång  

 
 

 

 

 

 

 

 

F ISK & SKALDJURSBOUILLABAISSE  425 kr 

Krämig  f i sk och ska ld jur sbou i l laba i sse  serveras 

med cora l l kr i sp  

 

 

LAMMRACKS   495 kr 

Örtrubbade lammracks ,  serveras  med 

rosmar inrostade rotfrukter ,  potat i s ,  rödv inssky  

och  getos tcrème 

 

 

 

 

SKALDJUR OCH FISK ATT DELA / 

SEAFOOD AND FISH TO SHARE 
 

 

P l a t å  behö ve r  f ö rbo kas  3  d aga r  i  f ö r v ä g ,   

S ka l d j u r  o ch  f i s k  v a r i e r a r  e f t e r  t i l l g ång .  

 

P l a t e au  need s  t o  be  p rebooked  3  day s  i n  ad vance .  

T he  s ea food  and  f i s h  v a r i e s  depend i ng  on  ava i l ab i l i t y .  

 

 

SKALD JURSPLATÅ DE LUXE  1950 kr 
Ska ld j u r sp l a t å ,  pommes  och  så s e r .  

Sea food  p l a t e au  w i t h  f r e n ch  f r i e s  and  s au ce s .  

 

12  s t  o s t r o n  

8  s t  hav s k rä f t o r  

1he l  humme r  

1  he l  k rabb a  

300  g r am  fä r s k a  rä ko r  

300  g r am  rö k t a  rä ko r  

30  g ram  l ö j r om  

 

 



DESSERTER / DESSERTS 
 

 

 

SORBET    75 kr 
Dagens  Sorbe t  s e r ve ra s  med i t a l i en s k  mer in gue  och  bä r  

( f r å g a  smak )  

 

 

L IME  CHEESECAKE                  120 kr 
Serve ra s  med mande l -daquo i s e ,  

pannaco t ta -quene l l e ,  pe r s i k a c ou l i s  

och  havre s t reu se l  

 

 

CHOKLAD VAR IAT ION              135 kr 
En  va r i a t ion  på  chok l ad  s e r ve ra s  med  bryn t  smörg l a s s  

 

 

OSTBR ICKA                             165 kr 
Var i a t ion  på  o s ta r  s e r ve ra s  med marme l ad   

 

 

CREMA CATALANA   95 kr 
Serve ra s  med ape l s i n  och  kane l g l a s  

 

 

PRAL INER                  1st 40kr  
Den per fek t a  a v s l u tn in gen ,   

P r a l i n  &  Avec . .                                         3st 105kr  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

De t  ä r  en  s j ä l v k l a rhe t  f ö r  o s s  a t t  t a  h and  om vå r a  g ä s t e r .  

 

Då  v i  a rbe t a r  med  dag s fä r s ka  l e v e ra n se r ,  r e s e r v e ra r  v i  o s s  f ö r  

a t t  u t b ude t  k an  v a r i e r a  f r å n  d ag  t i l l  d ag .  

 

T v e ka  i n t e  a t t  f r å ga  v i d  s ä r s k i l d a  ön s kemå l .  

 

Fråga gärna personalen om dryck som passar. 

 

 

 


