FORRATTER / STARTERS

JAMON SERRANO 125 kr

Lufttorkad skinka lagrad minst 12 man.

Iberico: produkter tillverkade av frigdende grisar
uppfédda pd ekollon.

SALCHICHON IBERICO 105 kr
CHORIZO IBERICO 105 kr
LOMO IBERICO 125 kr

JAMON IBERICO PATA NEGRA 295 kr
Ca 30 gram

IBERICO BRICKA 499 kr

Variation av véra Ibéricoprodukter.

CECINA DE LEON 150 kr
Rokt och lufttorkat notkott fran Leon i
Nordvédstra Spanien. Lagrad minst 12 man.

KITCHENETTE'S FAVORITER 189 kr

Tva utvalda ostar och tva utvalda
Charkdetaljer.

KITCHENETTE'S OSTBRICKA 395 kr
Kitchenette’s utvalda ostar serveras med
marmelad

MANCHEGO 120 kr

100% Farost fran La Mancha.

QUESO AZUL 110 kr

Komjolk fran Asturias

CABRA AL ROMERO 110 kr
100% Farost fran Murcia

QUESO IBERICO 110 kr
Far/Get & Ko fran Castilla y leon

PATA NEGRA

Det finns olika klasser av Pata Negra, och den
finaste kallas JAMON IBERICO DE BELLOTA
(ekollon). Denna skinka dr frdn frigdende grisar som
strévar i ekskogar Idngs grdnsen mellan Spanien och
Portugal, och dter endast ekollon.

Ndsta klass kallas JAMON IBERICO CEBO DE
CAMPO. Denna skinka dr frdn grisar som matas med
en kombination av ekollon och spannmdl.

Den tredje klassen dr JAMON IBERICO DE CEBO
(eller bara JAMON IBERICO). Denna skinka dr frdn

grisar som utfodras enbart pd spannmdl.

SNACKS

MARCONA MANDLAR 45 kr
KIKOS 45 kr
OLIVER 45 kr
SALTA POTATISCHIPS 45 kr
BANDERILLAS 4ST 45 kr



FORRATTER / STARTERS

OSTRON

3st 150 kr
1 dussin 270 kr
1 dussin 480 kr

PAN CON TOMATE, JAMON 150 KR
Y QUESO

Smorstekt bréd, finhackad tomat, olivolja,
flingsalt, Jamon Serrano, ticke av 12 man
Manchego.

GAMBAS AL AJILLO 155 kr

Scampi frast i olja, vitlok, chili och persilja.

CHAMPINJONES AL AJILLO 99 kr
Champinjoner frédsta i olja, vitlok, chili och
persilja.

CROQUETAS. 180 kr
Ibérico skinkkroketter serveras med

Aioli

BOQUERONES EN VINAGRE 125 kr

Marinerade sardeller i vitvinsvindger, vitlék och
persilja

PIMIENTOS DE PADRON 99 kr

Sma friterade paprikor med havssalt

LOJROM 295 kr

Loéjrom, smetana, rodlok, citron, graslok,
smorstekt brod

KAVIAR 350 kr

10 gram odlad Kaviar frdn Smdland serveras
med smetana, rodlok och smorstekt brod.

GRATINERADE HAVSKRAFTOR 260 kr

6st vitlok, chili & persiljegratinerade havskraftor

KAMMUSSLOR 240 kr

4st kammusslor serveras med majada och mango

SECRETO IBERICO BELLOTA 179 kr

Grisens hemlighet serveras med ananas,
apple, chili och &értsallad.

PANCETTA IBERICO BELLOTA 150 kr

Stekt krispig flasksida fran den svarta grisen

SOBRASADA 120 kr
Sobrasada fran Mallorca serveras med honung och
brod

WAGYU 500 kr

100 % Japansk Wagyu serveras
grillad och trancherad. Ca 100g

WAGYU CARPACCIO 350 kr

100 % Japansk Wagyu serveras med tryffel,
manchego, och pinjendtter

SLIDERS 125kr/st

Miniburgare gjorda pa premium svensk oxfile
och japansk Wagyu serveras med briochebréd,
picklad 16k och Aioli.

CARACOLES. 170 kr

Sniglar gratinerade i persilja, citron och
vitlokssmor serveras med grillat brod

GRILLAT MARGBEN 265 kr

beef-tartar pa oxfilé, syrad 16k, serveras med
tryffel och rotfruktschips

KRONARTSKOCKA 180 kr

Bakad kronartskocka med ort och piementon
marinad serveras med vitldkssmor och riven
manchego

KRISPIG BLOMKAL 100 kr

Krispig blomkal serveras med Mojo rojo och Aioli

PATATAS BRAVAS 85 kr

Krispig potatis serveras med Mojo rojo och Aioli



VARMRATTER / MAIN COURSES

OXFILE (Narkekott) 445 kr
Grillad oxfilé serveras med murklor,
karamelliserad 16k, syltlok, confiterad potatis,
krispiga jorddrtkockschips, rédvinssky och
tryffelhollandaise

MIX GRILL 650 kr

Lammracks, chorizo bbq, secreto iberico och
oxfilé serveras med grillade gronsaker, friterad

idahopotatis, chimi churri och aioli

Price per person (min 2pers)

SVAMPRISOTTO 365 kr

Svamprisotto serveras med 3x svamp, 6rtolja,
farskriven tryffel, brodkrisp

KOTT ATT DELA / MEAT TO SHARE

Fér tvd till tre personer att dela pd.
Presenteras med husets tillbehér efter sdsong.

For two to three persons to share.
Presented with seasonal accompaniments.

ENTRECOTE — 1000 g 1149 kr
Lokalt kvalitetskott hangmorat min 28 dagar,.

Local 28 days hung and tenderized quality meat

T-BONE STEAK - 1000 g 1249 kr
Lokalt kvalitetskoétt hangmoérat min 28 dagar.

Dubbelbiff med oxfilé och biff.

Local 28 days hung and tenderized quality meat.

A pice of tenderloin and a pice of strip.

LAMMRACKS - 1000 g 1049 kr

Ursprung varierar beroende pa tillgang

FISK & SKALDJURSBOUILLABAISSE 425 kr
Kramig fisk och skaldjursbouillabaisse serveras

med corallkrisp

LAMMRACKS 495 kr

Ortrubbade lammracks, serveras med
rosmarinrostade rotfrukter, potatis, rédvinssky

och getostcreme
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SKALDJUR OCH FISK ATT DELA /
SEAFOOD AND FISH TO SHARE

Platd behéver férbokas 3 dagar i férvdg,
Skaldjur och fisk varierar efter tillgdng.

Plateau needs to be prebooked 3 days in advance.
The seafood and fish varies depending on availability.

SKALDJURSPLATA DE LUXE 1950 kr

Skaldjursplatd, pommes och sdser.
Seafood plateau with french fries and sauces.

12 st ostron

8 st havskrdftor

Thel hummer

1 hel krabba

300 gram fdrska rdkor
300 gram rékta rdkor
30 gram l6jrom



DESSERTER / DESSERTS

SORBET 75 kr

Dagens Sorbet serveras med italiensk meringue och bar
(fraga smak)

LIME CHEESECAKE 120 kr

Serveras med mandel-daquoise,

Det dr en sjdlvklarhet fér oss att ta hand om vdra gdster.

pannacotta-quenelle, persikacoulis Ddé vi arbetar med dagsfdrska leveranser, reserverar vi oss for

och havrestreusel att utbudet kan variera frdn dag till dag.

Tveka inte att frdga vid sdrskilda énskemdl.
CHOKLAD VARIATION 135 kr

En variation pa choklad serveras med brynt smorglass Frdga gdma personalen om dryck som passar.

OSTBRICKA 165 kr

Variation pa ostar serveras med marmelad

CREMA CATALANA 95 kr

Serveras med apelsin och kanelglas

PRALINER 1st 40kr

Den perfekta avslutningen,

Pralin & Avec.. 3st 105kr



