
A L L E R G I E R ?  P R A T A  M E D  P E R S O N A L E N  S Å  H J Ä L P E R  V I  D I G .  

S P A G H E T T I  A L L E  V O N G O L E
Spaghetti, vongole verace musslor från 
medelhavet, chili, vitlök, persilja. 270:-

R A V I O L I 
Hemgjorda ravioli fyllda med kalvkind och 
lök. Serveras med Robiolakräm, kastanj, 
pumpa. 310:-

R A G Ù
Mezze Paccheri, bräserad oxkindsragu, 
lufttorkad guanciale, morot, lök, selleri, 
rödvin, Parmigiano. 265:-

C A C I O  E  P E P E . . .  E  T A R T U F O
Hemgjorda tagliolini, pecorino romano, 
parmigiano, svartpeppar, riven färsk 
tryffel. 310:-
 

P A S S A T E L L I  
Hemgjord pasta på bröd, Parmigiano, 
ägg. Serveras med kantareller, smör, 
citronsezt, Pamigiano, persilja. 285:-

G L U T E N F R I  P A S T A  F I N N S !  +2 0  S E K

T A G L I E R E  
Kockens urval av charkuterier, urval av 
lagrade italienska ostar, mini bruschette, 
Cerignolaoliver, taralli. 270:-

B U R R A T A
Apulisk burrata, tomatumami, tomatcrudité, 
shalottenlök, pinjenötter, basilikasorbet. 
185:-

A L I C I
Sardellfiléer från Cetara på rostad 
bruschette, ricottakräm med Pacassasi, 
finger lime. 175:-

A R A N C I N I  A L  T A R T U F O 
Friterade risottobollar fyllda med 
tryffel, buffelmozzarella. Serveras med 
parmesanfonduta, riven tryffel. 190:- 

C A R N E  C R U D A
Bifftartar med salsa tonnata, 
parmesanchips, hasselnötter från Piemonte, 
kapris från Pantelleria, vaktelägg. 190:-

F O C A C C I A
Vi serverar hembakad focaccia och 
kallpressad EVOO från Piancastagnaio innan 
maten. Extra brödservering 50:-

A N T I P A S T I P R I M I

M E R L U Z Z O  A L L A  M E D I T E R R A N E A
Ugnsbakad torskrygg med Datterinitomater, 
kapris, taggiascheoliver, sardell, chili 
vitlök, crostini 360:- 

S E C O N D I

S C A L O P P I N E  D I  V I T E L L O 
Mjölad kalv-scaloppine, smörslungad 
broccoli med kapris, sardell, chili, 
vitlök, rostad potatis, friterad grönkål. 
310:-


