ANTIPASTI

PRIMI

TAGLIERE

Kockens urval av charkuterier, urval av
lagrade italienska ostar, mini bruschette,
Cerignolaoliver, taralli. 270:-

BURRATA

Apulisk burrata, tomatumami, tomatcrudité,
shalottenldk, pinjendtter, basilikasorbet.
185:-

ALICI

Sardellfiléer fran Cetara pa rostad
bruschette, ricottakrdm med Pacassasi,
finger lime. 175:-

ARANCINI AL TARTUFO

Friterade risottobollar fyllda med
tryffel, buffelmozzarella. Serveras med
parmesanfonduta, riven tryffel. 190:-

CARNE CRUDA

Bifftartar med salsa tonnata,
parmesanchips, hasselndtter fran Piemonte,
kapris frén Pantelleria, vakteldgg. 190:-

FOCACCIA

Vi serverar hembakad focaccia och

kallpressad EVOO fran Piancastagnaio innan

maten. Extra brddservering 50:-

SPAGHETTI ALLE VONGOLE
Spaghetti, vongole verace musslor fran
medelhavet, chili, vitldk, persilja. 270:-

RAVIOLI

Hemgjorda ravioli fyllda med kalvkind och
16k. Serveras med Robiolakram, kastanj,
pumpa. 310:-

RAGU

Mezze Paccheri, brédserad oxkindsragu,
lufttorkad guanciale, morot, 10k, selleri,
roédvin, Parmigiano. 265:-

CACIO E PEPE... E TARTUFO
Hemgjorda tagliolini, pecorino romano,
parmigiano, svartpeppar, riven farsk
tryffel. 310:-

PASSATELLI

Hemgjord pasta pa broéd, Parmigiano,
dgg. Serveras med kantareller, smor,
citronsezt, Pamigiano, persilja. 285:-

GLUTENFRI PASTA FINNS! +20 SEK

SECONDI

MERLUZZO ALLA MEDITERRANEA
Ugnsbakad torskrygg med Datterinitomater,
kapris, taggiascheoliver, sardell, chili
vitldk, crostini 360:-

ALLERGIER? PRATA MED PERSONALEN SA HJALPER VI DIG.

SCALOPPINE DI VITELLO

Mjolad kalv-scaloppine, smorslungad
broccoli med kapris, sardell, chili,
vitlok, rostad potatis, friterad grénkal.
310:-



