BRASSERIE
DU THEATRE

Depuis 1899

LA CARTE

LES PRIX S'ENTENDENT TAXES & SERVICE COMPRIS.



ICI, TOUT EST FAIT MAISON,
MEME LES PAINS A BURGER, LE PAIN
D’EPICES, LA FOCACCIA, LES FONDS DE
SAUCE... TOUT SAUF LES GLACES DES ALPES
ET LE PAIN DE MATT !

LES COULISSES
33,50 €

BLANC-MANGER AUX HERBES FRA?CHES,
TARTINE DE JAUNE D’GEUF CONFIT

AU PARMESAN & PICKLES
ou

BONITE MARINEE & GRILLEE A LA FLAMME,
VIERGE DE CONCOMBRE A LA MENTHE

& TOMATE CONFITE

PAVE DE TRUITE A LA VAPEUR,
CHOU-FLEUR ROTI AUX EPICES,

SAUCE AU PIMENT JALAPERNO
ou

FILET MIGNON DE PORC AU SATé,
CAROTTES FANES CONFITES

& POMMES DE TERRE FONDANTES

DESSERT DU JOUR
ou
SALADE DE FRUITS
ou
RIZ AU LAIT VANILLE & CcOCO,

DACQUOISE AU CITRON VERT

LA SCENE
41,00 €

SAUMON EN GRAVELAX,

BETTERAVE & AGRUMES

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD MI-CUIT,

ORANGE, ROQUETTE & PARMESAN

GAMBAS JUSTE ROTIES, ARANCINI,
CREME DE CRUSTACES & VIERGE

DE POIVRONS AU ZESTE DE CITRON
ou

CONCHIGLIONI FARCIS A
L’EPAULE DE VEAU CONFITE,

JUS & PETITS LEGUMES

DESSERT A LA CARTE

MENU ENFANT
14,00 €

PLAT GARNI
1 BOULE DE GLACE

1 SIROP

L’AVANT-PREMIERE
52,50 €

GROSSES GAMBAS PANEES AU PANKO,
MAYONNAISE EPICEE

& TARTARE DE TOMATES
ou
ESCALOPE DE FOIE GRAS POELEE,

PAIN D’EPICES MAISON, ARTICHAUTS

& ECLATS DE JAMBON CRU

PAVE DE BAR SNACKE A L’UNILATERALE,
ARTICHAUT ROTI AU JAMBON SERRANO

& JUS DE VOLAILLE
ou

POULET DE BRESSE “MIERAL” A LA CREME,

VIN JAUNE & MORILLES

DESSERT A LA CARTE



ENTREES

BLANC-MANGER AUX HERBES FRA?CHES, TARTINE DE JAUNE D’GEUF CONFIT AU PARMESAN & PICKLES
BONITE MARINEE & GRILLEE A LA FLAMME, VIERGE DE CONCOMBRE A LA MENTHE & TOMATE CONFITE
SAUMON EN GRAVELAX, BETTERAVE & AGRUMES

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD MI-CUIT, ORANGE, ROQUETTE & PARMESAN

GROSSES GAMBAS PANEES AU PANKO, MAYONNAISE EPICEE & TARTARE DE TOMATES

ESCALOPE DE FOIE GRAS POéLéE, PAIN D’EPICES MAISON, ARTICHAUTS & ECLATS DE JAMBON CRU

POISSONS

PAVE DE TRUITE A LA VAPEUR, CHOU-FLEUR ROTI AUX EPICES, SAUCE AU PIMENT JALAPERNO
GAMBAS JUSTE ROTIES, ARANCINI, CREME DE CRUSTACES & VIERGE DE POIVRONS AU ZESTE DE CITRON
DOS DE CABILLAUD A LA FAGON D’UN AfOLI

PAVE DE BAR SNACKE A L’UNILATERALE, ARTICHAUTS ROTIS AU JAMBON SERRANO & JUS DE VOLAILLE

VIANDES

FILET MIGNON DE PORC AU SATE, CAROTTES FANES & POMMES DE TERRE FONDANTES
CONCHIGLIONIS FARCIS A L’EPAULE DE VEAU CONFITE, JUS & PETITS LEGUMES

N

. N *
POULET DE BRESSE ‘“MIERAL” A LA CREME, VIN JAUNE & MORILLES

FILET DE B&EUF A LA CREME & MORILLES, PUREE DE POMMES DE TERRE ZOM‘N1E
* St TEN
CCEUR DE RIS DE VEAU DU MAIL — SIGNATURE « ROGER CHAROLLES » DE: D\REC1

, *
FILET DE B&EUF ROSSINI, PUREE DE POMMES DE TERRE

~ R . *
SELLE D’AGNEAU, ROTIE AUX HERBES, JUS A L’AIL DOUX & LEGUMES - SERVIE POUR 2 PERSONNES

VEGETARIEN

ARANCINI AU PESTO & LEGUMES DE SAISON

TARTINE DE LEGUMES DE SAISON SUR UNE FOCACCIA GRILLEE & FROTTEE A L’AIL

COTE BISTROT

SALADE DE CHEVRE CHAUD & JAMBON CRU

TOMATES ANCIENNES & MOZZARELLA DI BUFALA FRA'I‘CHE, FOCACCIA & SORBET TOMATE

STEAK TARTARE DE B&EUF HACHE AU COUTEAU - FRITES & SALADE — = 180 G

STEAK TARTARE DE BCGEUF HACHE AU COUTEAU A L’ITALIENNE & AUBERGINES — = 180 G

CHEESE BURGER, FRITES & SALADE
BURGER DE SAUMON, MAYONNAISE, PESTO & MOZZARELLA FRATCHE, FRITES & SALADE

TARTARE DE SAUMON FRAIS A L’ANETH, CROUSTILLANT DE RIZ, MAYONNAISE EPICEE

FROMAGES

SELECTION DE FROMAGES AFFINES PAR FABIEN PICARD

FAISSELLE

15,00 €
17,00 €
19,00 €
20,00 €
24,00 €
24,00 €

22,00 €
24,00 €
26,00 €
29,00 €

22,00 €
26,00 €
34,00 €
37,00 €
39,00 €
39,00 €
52,00 €

19,00 €
19,00 €

19,00 €
20,00 €
20,00 €
20,00 €
21,00 €
22,00 €
22,00 €

8,00 €
4,00 €



LES DESSERTS

SALADE DE FRUITS FRAIS, SORBET CITRON-BASILIC

RIZ AU LAIT VANILLE & COCO, DACQUOISE AU CITRON VERT

TARTE AU CITRON MERINGUEE A NOTRE FAGON, SORBET CITRON VERT
BUISCUIT AU CHOCOLAT, CREMEUX CHOCOLAT & PASSION, SORBET PASSION
VERRINE DE FRAISES FRAICHES A LA FAGON D’UN FRAISIER

TARTELETTE AUX POIRES, CACAHUETES & CARAMEL

MILLEFEUILLE DE POMMES FAGON TATIN & CREME LEGERE

CAFE GOURMAND

LES GLACES DES ALPES

MATTRE ARTISAN GLACIER DEPUIS 1988

LES GLACES 1 BOULE LES SORBETS
3,30 €

VANILLE BOURBON - NOISETTE ANANAS DU COSTA RICA
CANNELLE - PISTACHE DE SICILE 2 BOULES FRAMBOISE -

CONFITURE DE LAIT - NUTY eooe CITRON BASILIC

YAOURT AU LAIT DE MONTAGNE 3 BOULES CITRON DE SICILE

VANILLE & MACADAMIA - COCO 7,50 € FRUITS DES TROPIQUES

CHOCOLAT AU LAIT - CARAMEL SALIDOU ORANGE SANGUINE DE SICILE

CHANTILLY

PRALINE ROSE LYONNAISE - CHOCOLAT MAISON

MENTHE & CHOCOLAT - CAFE ARABICA 2,00 € FRAISE SENGANA

LES COUPES GLACEES - 10,00 €

COUPE EXOTIQUE
GLACE COCO, SORBET EXOTIQUE,
TARTARE D’ANANAS AU CITRON VERT,
COULIS DE MANGUE & CHANTILLY

FRAISE MELBA
GLACE VANILLE, FRAISES FRAICHES,
couLIs DE FRUITS ROUGES & CHANTILLY

COUPE GOURMANDE
GLACES VANILLE & MACADAMIA, CHOCOLAT AU LAIT,
MORCEAUX DE COOKIES,
SAUCE CARAMEL & CHANTILLY

DAME BLANCHE
GLACE VANILLE, CHOCOLAT & CHANTILLY

CHOCOLAT LIEGEOIS
GLACE CHOCOLAT, SAUCE CHOCOLAT & CHANTILLY

CAFE LIEGEOIS
GLACE CAFé, EXPRESSO & CHANTILLY

COLONEL
SORBET CITRON & VODKA DE LA DISTILLERIE DU RHONE

PECHE DE VIGNE

CITRON VERT - CASSIS

8,50 €
8,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €
9,50 €

11,00 €

POIRE WILLIAMS



