
WINE-DINING

VÅREN 2022

ALLERGIER? PRATA MED PERSONALEN

Menyn innehåller följande allergener:

• SPANNMÅL

• KRÄFTDJUR

• ÄGG

• FISK

• SOJAPRODUKTER

• SESAM

• MJÖLKPRODUKTER

VI TACKAR VÅRA LEVERANTÖRER FÖR

RÅVAROR AV HÖGSTA KLASS:

Knold´s Seafood: Fisk och skaldjur

Bondens Skafferi: Nöt- och fläskkött från svenska gårdar



KVÄLLENS  VINER

Bersi Serlini Franciacorta Rosé

*

*Catena Alta Chardonnay 2020 Argentina

*

Attis Albarino Lias Finas 2018

Rias Baixas Spanien

*

Torre Morro Scalunera Etna Rosso 2018 

Sicilien

*

Chateau Musar 2015 Libanon

*

Domini Veneti Recioto della Valpolicella

Classico 2018 Italien

375kr

MATEN

Parmesan- och serrano-chips

*

Yuzu-marinerad hälleflundra-carpaccio, 

salladslök och krasse

*

Surf´n Turf på oxfile och hummer med majonnäs

på konjaksmarinerad vitlök

*

Halstrad tonfisk med salsa verde

*

Champagne-sorbet

*

Koreansk hoisinmarinerad råbiff på friterat 

rispapper. 

*

Grillad flankstek med röd Chimichurri

*

Semifreddo med körsbär

*

Mörk chokladfudge

495kr


