
Båthuset  

  

  

Säsongens smaker  
 

Första servering 

 
Rökt abborre med gurka från Sjövik, syrad grädde, pepparrot, vattenkrasse och 

krispig wonton 
 

Andra servering 
 

Tempura friterad blomkål med comté, tranbär och varmt skum på 
karljohansvamp 

  

Varmrätt  

 

Smörbakad torsk med rostad och syrlig morot, marconamandlar samt smörad 
buljong på havskräfta  

  

Eller  

  

Variation på svensk kalv med dill, gulbeta, stekta kantareller och syrliga lökar 

samt gräddad kalvsky 

 

Dessert  

 

Hallonparfait med rostad vitchoklad samt skum på honung & rosépeppar 
 

Meny: 645kr  

 

Dryckespaket: 530kr 

Alkoholfritt dryckespaket: 350kr 

  

 

  

 

 

 
 

 

Vid allergier kontakta personal, tack! 

 

 

 



Förrätter 

Tempura friterad blomkål med comté, tranbär och varmt skum på 
karljohansvamp 

190kr 
 

Rökt abborre med gurka från Sjövik, syrad grädde, pepparrot, vattenkrasse och 
krispig wonton 

190kr 
 

 

Sikrom med krämig och krispig potatis, picklad lök samt dill 
205kr 

  
Varmrätter 

 Smörbakad torsk med rostad och syrlig morot, marconamandlar samt smörad 

buljong på havskräfta  

375kr   
 

Variation på svensk kalv med dill, gulbeta, stekta kantareller och syrliga lökar 

samt gräddad kalvsky 

375kr  
 

Öppen cannelloni med gulbeta, marconamandlar, stekta kantareller och syrliga 

lökar 

285kr  
 

(Varmrätter serveras med potatis)  

  

Desserter  

Hallonparfait med rostad vitchoklad samt skum på honung & rosépeppar 
115kr  

 

Chokladtryffel, glass eller sorbet   

35kr  

 
 

Vid allergier kontakta personal, tack! 

 

Facebook: Båthuset Krog & Bar  

Instagram: @bathusetsigtuna    


