Bathuset

Sasongens smaker

Forsta servering

Rokt abborre med gurka fran Sjovik, syrad gradde, pepparrot, vattenkrasse och
krispig wonton

Andra servering

Tempura friterad blomkal med comte, tranbéar och varmt skum pa
karljohansvamp

Smorbakad torsk med rostad och syrlig morot, marconamandlar samt smorad
buljong pa havskrifta

Eller

Variation pa svensk kalv med dill, gulbeta, stekta kantareller och syrliga lokar
samt graddad kalvsky

Dessert
Hallonparfait med rostad vitchoklad samt skum pa honung & rosépeppar

Meny: 645kr

Drvcekespaket: 530kr
Alkoholfritt drvekespaket: 350kr

Vid allergier kontakta personal, tack!




Forratter
Tempura friterad blomkal med comte, tranbir och varmt skum pa
karljohansvamp
190kr

Rokt abborre med gurka fran Sjovik, syrad gradde, pepparrot, vattenkrasse och
krispig wonton
190kr

Sikrom med kramig och krispig potatis, picklad 10k samt dill
R05kr

Varmratter
Smorbakad torsk med rostad och syrlig morot, marconamandlar samt smorad
buljong pa havskrifta
375kr

Variation pa svensk kalv med dill, gulbeta, stekta kantareller och syrliga lokar
samt graddad kalvsky

375kr

Oppen cannelloni med gulbeta, marconamandlar, stekta kantareller och syrliga
lokar
285kr

(Varmratter serveras med potatis)

Desserter
Hallonparfait med rostad vitchoklad samt skum pa honung & rosépeppar
115kr

Chokladtryffel, glass eller sorbet
35kr

Vid allergier kontakta personal, tack!

Facebook: Bathuset Krog & Bar
Instagram: @bathusetsigtuna



