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Varmt välkomna 
till Stufvenäs Gästgifveri 

 
- ett klassiskt småländskt gästgiveri som serverar traditionell och  

genuin mat i modern tappning med ursprung i det svenska landskapet.  
God mat kräver omsorg och tillagas med kärlek till råvarornas  

karaktär och smaker. 
 

Vi anpassar våra menyer efter säsongens skiftningar och ser ett stort värde i att bevara  
de traditionella svenska smakerna som sött, surt och salt. Med respekt för råvarorna och 
dess ursprung köper vi i mån av tillgång råvaror som är lokalt eller svenskt producerat. 

 
Vi värnar om de svenska smakerna och tillagar genom klassiska metoder  

som rimning, gravning, rökning och torkning,  
men självklart på vårt sätt. 

 
Välkomna till en smakfull upplevelse av mat och dryck i perfekt kombination  

tillsammans med vårt köks- och restaurangteam under ledning av  
kökschef Anton Lundqvist och restaurangchef Toni Berg. 
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Något gott före maten 

b u b b l o r  

Signat Cava Brut, Spanien - 90:- 

Piccini Extra Dry, Prosecco, Italien - 95:- 

Guy Charbaut Selection Brut, Champagne, Frankrike - 140:- 

Taittinger Brut Réserve, Champagne, Frankrike - 175:- 
 

 

n e g r o n i  

Gin, Carpano, Campari 

145:- 
 

d r y  m a r t i n i  

Gin, Vermouth 

145:- 
 

a p e r o l  s p r i t z  

Prosecco, Aperol, soda 

145:- 
 

g i n  &  t o n i c   

Hernö Navy Strength Gin, Hernösand, Sverige - Inslag av enbär, citrus, ingefära & koriander 

Lydén Dry Gin, Ljungby, Sverige - Inslag av enbär, koriander, lingon, rosépeppar & citrus 

Oak Gin, Stockholms Bränneri, Sverige - Inslag av enbär, vanilj, apelsin, mandelmassa & fat 

Forest Dry Gin, Norrbottens Destilleri, Sverige - Inslag av enbär, citrus, kryddnejlika & granskott 

Monkey 47 Schwarzwalds Sloe Gin, Tyskland - Inslag av enbär, röda bär & mandel 

160:- 
 

 

s i g v a r d s  l a g e r  

Vår egen klassiska gästgifvarpilsner 

90:- 
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Förrätter 

 

O s t r o n ,  L i m e ,  J a l a p e n o ,   

G u r k a ,  C h a m p a g n e s k u m  

1 3 5 : -  
 

2022 Domaine de La Majone, Picpoul de Pinet, Languedoc-Rousillon, Frankrike - 135:- 

 

 

 

B u r r a t a ,  H a s s e l n ö t ,  B a l s a m i c o ,   

T o m a t e r  f r å n  h a g a l u n d s  

1 5 5 : -  
 

2021 Brancaia Il Bianco, Sauvignon Blanc, Toscana, Italien - 145:- 

2020 Casa E. di Mirafiore, Dolcetto d’Alba DOC, Piemonte, Italien - 175:- 

 

 

 

R ö k t  ä l g  f r å n  t v ä r s k o g s  v i l t ,   

B r ä n d a  j o r d g u b b a r ,  S v a r t  v i t l ö k ,   

B r i o c h e ,  S y r a d e  n ö t t e r   

1 9 5 : -  
 

2021 Ratti, Ochetti Langhe Nebbiolo, Piemonte, Italien - 165:- 

2019 Ratti, Barolo Marcenasco, Piemonte, Italien - 285:- 

  

Fler förrätter på nästa sida! 
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Förrätter  

R ö d b e t a ,  F l ä d e r ,  K ö r s b ä r ,   

M a n d e l m j ö l k ,  P i s t a g e  

1 6 5 : -  
 

2021 Paracombe, Sauvignon Blanc, Adelaide Hills, Australien - 135:- 

2021 Domaine des Brosses, Sancerre Blanc, Loire, Frankrike - 185:- 

 

 

 

1 0  g  s t ö r k a v i a r  f r å n  c a l v i s i u s ,   

b l i n i e r ,  h a c k a t  ä g g ,  s m e t a n a   

4 3 5 : -  
 

T I L L Ä G G  F Ö R  P A K E T G Ä S T E R  -  2 4 5 : -  
 

Purity Vodka, Connoisseur 51, 3cl - 96:- 

2013 Dom Perignon, Champagne, Frankrike, 750 ml – 2 990:- 
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Varmrätter 

 

A p e l s i n g r a v a d  l a x ,  G r ä d d e  p å   

b r y n t  s m ö r  &  r ö k t  b l o m k å l ,  B e l l a v e r d e ,  

R å h y v l a d  b l o m k å l ,  F ä r s k p o t a t i s  

2 9 5 : -  
 

2020 Doniene Gorrondona, Bizkaiko Txakolina, Spanien - 165:- 

2021 Algueria, Brandán, Godello, Ribeira Sacra, Spanien - 210:- 

 

 

 

N a t t b a k a d  P l u m a ,  C h i l i g l a z e ,  T r y f f e l s k y ,  

B e l l a v e r d e ,  B e l u g a l i n s e r   

3 4 5 : -  
 

2019 Baigorri, Crianza, Rioja, Spanien - 165:- 

2017 Baigorri, Reserva, Rioja, Spanien - 255:- 

1990 Pesquera Gran Reserva, Ribera del Duero, Spanien - 570:- 

 

 

 

R ö d  S i c h u a n r u b b a d  k a l v ,  Ö l ä n D s k  k r y d d o s t ,  

T o m a t r a g u ,  R e d u k t i o n  p å  b e n m ä r g ,   

F r i t e r a d  p o t a t i s ,  S o t a d  v å r l ö k   

3 8 5 : -  
 

2021 Lander-Jenkins, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Kalifornien - 165:- 

2018 Louis M Martin, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Kalifornien - 285:- 

2018 Louis M Martin, Lot Nr 1, Cabernet Sauvignon, Napa Valley, Kalifornien - 495:- 

  

Fler varmrätter på nästa sida! 
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Varmrätter  

 

 

T o m a h a w k  f r å n  B j u r s u n d ,  E m u l s i o n  p å  t o m a t ,  

F r i t e r a d  p o t a t i s ,  L o k a l a  p r i m ö r e r   

9 9 5 : -  f ö r  2  p e r s o n e r  
 

T I L L Ä G G  F Ö R  P A K E T G Ä S T E R  -  1 5 0 : -  P E R  P E R S O N  
 

2018 Tapiz, Malbec Reserve, Mendoza, Argentina – 180:- 

2018 Tapiz, Black Tears Malbec, Mendoza, Argentina - 265:- 

2019 Catena Zapata, Argentino Malbec, Mendoza, Argentina – 450:- 

 

 

 

S p a r r i s r i s o t t o ,  K ö r v e l o l j a ,   

C h a m p a g N E s l u n g a d e  p r i m ö r e r ,  P e c o r i n o   

2 9 5 : -  
 

2020 Massimo Lentsch, Carricante, Sicilien, Italien - 165:- 

2021 Mayer, Bloody Hill Chardonnay, Yarra Valley, Australien - 210: - 
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Desserter 

J a s m i n e g l a s s ,  b r y n t  s m ö r k a k a ,   

l i m e ,  s i r a p  p å  j a s m i n e b l o m m a  

1 6 5 : -  
 

2021 Mas Gomà, Cosina Georgina, Penedes, Spanien - 115:-/glas 

 

 

 

R a b a r b e r b a v a r o i s e  f y l l d  m e d  

j o r d g u b b s p a n n a c o t t a  &  p i s t a g e c r e m e ,  

m a n d e l b o t t e n ,  j o r d g u b b s c r e m e ,   

c r u n c h  p å  p i s t a g e  &  h a l l o n  

1 6 5 : -  

 

2010 Hetszölö Tokaji, 5 Puttonyos, Norra Massivet, Ungern - 120:-/glas 

 

 

 

ö l ä n d s k a  o s t a r ,  b i s c o t t i ,   

s t u f v e n ä s  h o n u n g  

1 7 5 : -  
 

NV Fonseca 10 Y Old Tawny, Porto, Portugal - 110:-/glas 

 

 

 

P r a l i n e r  f r å n  a n d e r s  o s k a r s s o n  

4 5 : -  /  s t y c k  
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Barnmeny 

 

S p a g h e t t i  &  k ö t t f ä r s s å s  

9 5 : -  

 

 

 

K ö t t b u l l a r ,  p o t a t i s ,   

g r ä d d s å s  &  l i n g o n  

9 5 : -  

 

 

 

V a n i l j g l a s s  &  c h o k l a d s å s  

7 9 : -  

 

 

 

 

 

Alla a la carte-rätter går att få i halvportion för barn. 
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Något gott efter maten 
 

E s p r e s s o  m a r t i n i  

Vodka (2 cl), Kahlua (2 cl), espresso 

145:- 

 

 

i r i s h  c o f f e e  

Jameson (4 cl), farinsocker, kaffe, grädde 

145:- 

 

 

k a f f e  k a r l s s o n  

Baileys (2 cl), Cointreau (2 cl), kaffe, grädde 

145:- 

 

 

a v e c v a g n  

Fråga gärna efter vår avecmeny. 

 

 

t e  &  k a f f e  

Fråga gärna efter vår te- & kaffemeny. 


